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Формы пром. атг. S f f i l l Итого акад.часов и :.Н i'Hlii H iiiiV iit ;t t L !:! iУi;iHliHiП:i i-:'i H I H i i l ; fH:iH iH;iНиiHHrU ;̂iri.!:.ii -in1 м-il;:iiHIliH 1 i:i': Курс 2 И ;И кШ  iiH; Курс 4 Курс 5

Установочная сессия !■: ; Сессия й: Сессия Сессия Сессия Сессия

с” в Индекс И д ж оц Контр. Г о Г Щ
По Конт.

раб. СР Конт
s

Пр.
подгот

зл на 
курсе Итого УШИ Лаб IIM lii СР

! ; в : ШШ- Лаб pp llll Но>И Конт
Г р ыИ ! .НЩ|1: Лаб Пр СР Конт

г г Итога Лек Лаб Пр СР Конт
х ы Итого Лек 1.1 Пр и ш

Конт
роль Итога i l l s Лаб Пр СР Конт

роль Х “
Блок 1-Дисциплины (модули) 192 192 7240 7240 748 6097 |_ 395 278 3029 50 400 H i i i l i 1728 111111n i l ! В 14 Ш Ш I i l i i l i l I I I ! 90 1577 Ш Ш 1 44 76 36 70 !§ § !! 106 е й !!! 68 ш . 104г Ш И
обякггалм»»* часть 108 108 4216 4216 426 it t lt l 219 162 203 48 ЗАО 38 42 1676 50 l i f t 94 1417 95 1, 24 if llt t illt lili I | l l 1025 73 720 2$ гг 24 618 38 Ш Ш 14 Ш ц 169 ii§ §

+ Б1.0.01 История России 12 12 4 4 144 144 60 76 8 2 ...... ...£,...... 20 2 18 52 12 14 22 4 зк Щ м 16 16 36 4 к
+ Б1.0.02 Философия 2 2 2 72 72 8 60 4 4 И Ш : 4 4 60 4 зк
+ Б1.0.03 Основы российской государственности 1 1 г 2 72 8 60 4 4 2 20 2 18 52 2 4 42 4 зх

Б1.0.СМ Иностранный язык 1 1 4 4 144 144 10 125 9 г 4 20 2 18 8 107
+ 61.0.05 Сультура речи и деловое общение 1 1 2 2 72 8 60 4 4 И \ШШ 20 2 18 52 2 4 42 4 зк

Б1.0.06 1равоведение и гражданская позиция 3 2 2 72 8 60 4 4 72 4 4 60 4 ЗК
+ 61.0.07 Экономика и управление 1113 1113 8 8 288 32 240 16 16 6 60 6 54 156 6 12 126 ЗзЗк 72 4 4 60 4 ЗК
+ 61.0.07.01 Экономика 1 1 Щ Ш \ 2 72 72 8 60 4 4 2 20 2 18 52 2 4 42 4 зк
+ 61.0.07.02 Финансовая грамотность 1 1 2 2 72 72 8 60 4 4 2 20 2 18 52 2 4 42 4 зк
+ 61.0.07.03 Менеджмент 1 1 ШШ':- 2 72 72 8 60 4 4 p iih h 20 2 18 52 2 4 42 4 зк

61.0.07.04 Экономика и организация производства 
:ельскохозяйственных и пищевых предприятий Ш: 2.Н' 2 72 8 60 « 4

S i
4 4 60 4 ЗК

Б1.0.08 Сельскохозяйственная экология 1 1 ШШ:1 2 72 72 8 60 4 4 ;■:! :Ш 'Ш 20 2 18 52 2 4 42 4 зк
61.0.09 1сихология профессионально-личностного 

развития 1 1 2 72 72 8 60 4 2 20 2 18 52 2 4 42 4 зк

61.0.10 Безопасность жизнедеятельности и 
военная подготовка 11 11

H S 4 144 16 120 « Я 4 40 4 36 104 4 8 84 2э2к

+ 61.0.10.01 безопасность жизнедеятельности 1 1 НШ П 2 72 72 8 60 4 4 Ш Ш й 20 2 18 2 2 4 42 4 зк
61.0.10.02 Основы военной подготовки 1 1 2 72 72 8 60 4 4 т ш ш 20 2 18 52 2 4 42 4 зк
Б1.0.11 Цифровые технологии в 

•рофессионалыюй деятельности 14 14 ш Ш В 5 180 28 144 8 Д 104 2 20 2 18 52 2 4 42 4 зк 108 8 12 84 4 ЗК

+ 61.0.11.01 Информационные технологии 1 1 г 2 72 72 8 60 4 4 HHilHH 20 2 18 52 2 4 42 4 зк
+ 61.0.11.02 Стандартизация и сертификация 

сельскохозяйственной продукции 4 4 3 3 108 108 20 84 4 4 124 108 8 12 84 4 ЗК

+ 61.0.12 Проектная работа 4 223 4 23 8 8 288 32 239 17 12 22 108 4 б 94 4 2зк Щ Ш: 1 4 4 60 4 зк 108 6 8 85 9 эр
+ 61.0.12.01 1роектная деятельность 2 2 2 2 72 72 8 60 4 4 И72:|У 4 4 60 4 зк
+ 61.0.12.02 Технологическое предпринимательство 3 3 Hii :lH;i 2 72 8 60 4 4 11’ШШ 4 4 60 4 ЗК

+ 61.0.12.03 Инновации в проектировании пищевых 
предприятий 4 4 ИШ; Н 3 108 108 14 85 9 4 22 108 6 8 85 9 эр

61.0.12.04 Общественный проект “Обучение служением" 2 1.УП* 1И 36 2 34 36 2 34 3

61.0.13 Введение в профессиональную деятельность 1 4 144 144 8 132 4 4 4 20 2 18 124 2 4 114 4 зк

+ 51.0.14 Основы математического моделирования 
технологических процессов 1 ill 1: ill.: 3 108 108 12 92 4 4 3 20 2 18 > 88 2 8 74 4 зк

+ 61.0.15 Физика 1 1 1УМЩ;: 144 144 12 123 9 4 20 2 18 124 2 8 105 9 эк
+ Б1.0.16 Хини* 122 12 11222 i j i j i 14 504 40 429 35 за 5 40 36 140 4 8 115 13 эз2к 324 10 8 6 278 22 2эзЗк

+ 51.0.16.01 Неорганическая химия 1 1 1ШМ! 3 108 108 8 91 9 4 3 20 2 18 88 2 4 73 9 эк
+ 51.0.16.02 Аналитическая химия 1 1 Ш Ш 1 2 72 8 60 4 4 ШШШ 20 2 18 и м и 2 4 42 4 зк
+ Б1.0.16.03 Органическая химия 2 2 Ш 1Ш 2 72 72 8 60 4 4 72 4 4 60 4 зк
+ Б1.0.16.04 Биологическая химия 2 2 H||3Hfl 3 108 108 6 93 9 4 108 2 4 93 9 эк
+ Б1.0.16.05 Пищевая химия 2 4 144 144 10 125 9 4 144 4 6 125 9 эк
+ Б1.0.17 Зоология 1 1 Hllllulll 2 72 72 8 60 4 4 ш ш ш 20 2 18 52 2 4 42 4 зк
+ 51.0.18 Теория эволюции 1 1 i'yflf 111!; 2 72 8 60 4 4 2 20 2 18 52 2 4 42 4 зк
+ 51.0.19 Микробиология 2 2 И .!!; Hi 2 72 72 б 62 4 4 72 2 4 62 4 зк
+ 51.0.20 Генетика растений и животных 2 2 !|i:l!!: 1 4 144 144 10 125 9 4 44 4 6 125 9 эк

51.0.21 Биохимия сельскохозяйственной продукции 3 IHif'i'H 3 108 108 10 94 4 4 т ш . 4 6 94 4 ЗК
+ 51.0.22 Зоогигиена 3 3 4 144 144 10 125 9 4 нШ :! 4 6 125 9 эр
+ Б1.0.23 Пищевые добавки 2 2 Ш Ш т 4 144 144 10 125 9 4 144 4 6 125 9 эк

51.0.24 Основы биотехнологии переработки 
сельскохозяйственной продукции 2 2 ШШт 3 108 108 8 91 9 4 108 4 4 91 9 эк

+ 51.0.25 Морфология и физиология 
сельскохозяйственных животных 2 2 Iftyffllill 3 108 108 10 94 4 4 108 4 6 94 4 зк

Б1.0.26 Кормление сельскохозяйственных животных и 
технология кормов з 3 I I I 4 144 144 10 130 4 4 И 4 6 130 4 зр

+ Б1.0.27 Оборудование перерабатывающих производств 3 3 шщм 3 108 108 10 89 9 4 Щ щ 4 6 89 9 ЭК

Б1.0.28 Сооружения и оборудование для хранения 
сельскохозяйственной продукции а 2 l l i l 2 72 72 8 60 4 4 72 4 4 60 4 зк

+ Б1.0.29 Физическая культура и спорт 1 й'ШШ- 2 72 72 10 58 4 4 .H llP l 'ШШ 4 6 58 4 3
51.0.30 Элективные дисциплины по физической 

культуре и спорту 1 328 10 318 328 10 318 3

+ „1В01 Современные технологии обработки пищевого < 4 |Ш !и 2 72 72 12 56 4 4 Ш

46 68 1080
72

54
6 6 56

G6
ЗК

+ Б1.В.02 Производство, товароведение и сертификация
« « SUB! 4 144 144 18 117 9 4 135 144 6 12 117 9 ЭК

+ Б1.В.03 Разведение и селекция животных 2 2 ill H#H 4 144 144 10 125 9 4 125 144 4 6 125 9 эр
+ Б1.В.04 Производство продукции животноводства з 3 Ш Ш 4 144 144 12 123 9 4 125 144 4 8 123 9 эр

+ S1.B.05 « 4 4 4 144 144 18 117 9 4 125 144 6 12 117 9 ЭК

+ Б1.В.06 Производство органической пищи 3 3 ШШШ 4 144 144 10 125 9 4 125 141 4 6 125 9 ЭК

Б1.В.07 продуктов питания 3 3 2 2 72 72 10 58 4 4 £9 72 4 6 58 4 ЗК

51.В.08 Технология производства и переработки рыбы 
и гидробиоитов 3 3 m m 4 144 144 10 125 9 4 125 J44 4 6 125 9 ЭК

51.В.09 Технология производства и переработки 
продукции пчеловодства 3 3 1Ш Ш 2 72 72 10 58 4 72 4 6 58 4 ЗК

+ 51.В.10 Технология переработки продукции 
птицеводства 4 4 Iftll̂ ifll'i 4 144 144 10 125 9 4 125 144 4 6 125 9 ЭК

51.В.11 Организация производства органического сырья 2 2 3 108 108 10 94 4 4 124 108 4 6 94 4 зк

+ Б1.В.12 Основы рационального литания 3 3 4 144 144 12 123 9 4 135 144 4 8 123 9 эр
Б1.В.13 Технология хранения и переработки продукции 

растениеводства « 3 6 216 216 24 179 13 & т 108 4 6 94 4 3 108 6 8 85 9 эр

Б1.В.14 Технология хранения и переработки продукции 
животноводства 4 3 4 7 252 252 28 211 13 £ 233. 108 4 6 94 4 3 144 6 12 117 9 эр

Б1.В.15 Процессы и аппараты пищевых производств 2 2 3 108 108 8 91 9 4 22 08 4 4 91 9 эк

+ Б1.В.16 Технология производства пищеконцентратав 4 4 2 2 72 72 8 60 4 4 £8 72 4 4 60 4 ЗК

1 мя 2
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I l l l l i l S I : Формы пром. атт. Итого акад.часов Kypcl Курс 3 Курс 4 Курс 5

Установочная сессия Сессия ; /Сессия i ■: : СЕССИЙ

С~ в Индекс Наименование Зачет оц. \ т 'г Экспер Факт тИое : плану
Конт.

Н$Ш :
Ш Щ ;: ;::К«Ш:

подгот И ; -Лек ЬЛабУ: ||Ш;! |:КЙП‘.:'
X " Итого Лек Конт

роль г г M i ppi: Г РЫИтого Й Кот-
роль Й Г Итого Лек Лаб ppi;' СР Конт

контр. Итого Лаб СР Конт

+ К1.В.17
Гехнохимический контроль 
:ельскохозяйсгвенного сырья и продуктов 
1ереработки

4 4 % 3 108 108 20 84 « 4 104 108 8 12 84 зр

+ Е1.В.1В- «зопасность сельскохозяйственного сырья и 
продовольствия « < « 144 144 20 115 9 a 125 чШ - 8 12 115 9 эк

+ К1.В.19 экспертизы 2 2 2 2 72 72 б 62 4 4 £8 Ш Ш 2 4 62 4 зк

+ Б1.В.20 /правление качеством продукции 
животноводства 3 3 2 2 72 72 8 60 4 4 4$ Ш Ш 4 4 60 4 «

+ Б1.В.21 Гара, упаковка и маркировка 
сельскохозяйственной продукции 3 3 2 72 72 8 60 4 £ fiS .ЙЩ ; 4 4 60 4 зк

+ Б1.В.22 Менеджмент пищевой безопасности сырья и 
пищевых продуктов 3 3 2 72 72 8 60 4 4 S2 72 4 4 60 4 зк

+ Б1.В.23 Технология продуктов детского и диетического 
питания из животного сырья 2 2 ЩШ\ 2 72 72 8 60 4 4 SS 'шт 4 4 60 4 зк

+ pi.8.24 1роизводство комбинированных пищевых 
продуктов 2 2 И-'В 2 72 72 8 60 4 4 M 4 4 60 4 зк

+ |Б1.ВчЦВ.01 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.01 1 1 ш л т 2 72 72 8 60 4 4£ :;i 2 ?;20--: 2 18 2 4 42 4 зк
+ Б1.В.ДВ.01.01 Технология первичной обработки пушно­

мехового сырья 1 1 -щ Щ 2 72 72 8 60 4 4 4£ W : ШШ; 2 18 2 4 42 4 зк
(Б1.В.ДВ.01.02 Технология кожи и меха 1 1 2 72 72 8 60 4 4 4fi m m ■iiiiOi'ii: 2 18 2 4 42 4 зк

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.02 2 2 \Ш Ш 2 72 72 8 60 4 A fifl [\ШШ 4 4 60 4 зк
+ kl.B4B.02.01 Механизация и автоматизация технологических 

процессов животноводства 2 2 \[Ш Ш 2 72 72 8 60 4 4 Ш Щ Ш 4 4 60 4 зк

Б1.ВЛВЛ2.02 Механизация и автоматизация технологических 
процессов растениеводства 2 2 \ШШ\ 2 72 72 8 60 4 4 Ш 4 4 60 4 зк

+ |Б1.ВДВ.ОЗ Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.03 3 3 2 72 72 10 58 4 i fifi 72 4 6 58 4 зк
+ Е1.ВДВ.03.01 Технология производства мясных 

полуфабрикатов 3 3 2 72 72 10 58 4 4 &s 72 4 6 58 4 зк

pl.B71B.03,02 Отраслевые особенности развития 
кнновационных технологий 3 3 \:Ш :§ 2 72 72 10 58 4 4 63 72 4 6 58 4 зк

Блок 2.Практик> 39 39 1404 i i i i ! w iiii i i i i ! m i l 9 24 IISIII 322 24 г 322 f i l l г iilllili 108 2 106
Обязательная часть 39 39 1404 111! Ш ! i i i i 9 24 i l i l l i i i i ! 324 2 322 8Ёш1 г §Ш1 1 р | 2 106

+ Б2.0.01(У)
Ознакомительная практика (в том числе 
получение первичных навыков научно- 
исследовательской работы) 1 9 324 324 2 322 'ШШ 2 322 ’

+ |б2.о.о2(У) Технологическая практика 2 Шшщ 9 324 324 2 322 700 ШШ 2 322 3
+ |Б2.0.03(П) Технологическая практика 4 18 648 648 2 646 300 КЩ!: г 646 о
+ |Б2.0.04(Пд) Преддипломная практика 5 3 108 108 2 106 Ш ШШ 2 106 О

блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 24 324 IIIII a l i i s i i i i ш г I t l l ! 1 1 1 !
+ Б3.0ЦГ) подготовка к сдаче и сдача государственного 5 Ш эШ 3 108 108 2 70 36 2 70 36 3
+ БЗ 02(Д) Выполнение и защита выпускной 0 216 216 20 196 Ш Ш 196

®ТД.Факультативные дисциплины t ii i§ 13 1 1 1 ! !!1§Й! 34 l i l l f i i i i i S i l i l ! 216 72 4 4 64 tea 1111 1IIII 1ъ4 i i i i i I i i i ! ! ! ! ! 8 I i i i i i i i i
+ ФТД.01 [Товароведение продовольственных товаров 2 шшш 2 72 72 8 64 4 Z2 Ш Ш 4 4 64 3
+ ФТД.02 (Санкгария и гигиена пищевых производств 4 2 72 72 10 62 4 n 4 6 62 3
+ ФТД.ОЗ Переработка вторичного сырья 3 iliiliCi 2 72 72 8 64 4 TX 72 4 4 64 3
+ ФТД.ДВ.01.01 |маркетинг и управление продажами 34 Ш ’ъ ж 7 252 252 8 238 6 108 2 2 100 4 3 144 2 2 138

2

2 3
ОТД.ДВ.01.02 Государственное и муниципальное управление 34 252 252 8 238 6 108 2 2 100 4 3 144 2 2 138 2 3
ФТД.ДВ.01.03 (Контрактная система в сфере закупок 34 1И Шш 7 252 252 8 238 6 108 2 2 100 4 3 144 2 2 138 2 3
ФТД.ДВ.01.04 разработка веб-приложений 34 щшш 7 252 252 8 238 6 108 2 2 100 4 3 144 2 2 138 2 3

9 1ля ?
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Итого
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4 Курс 5

Баз.% Вар.% ДВ(от
Вар.)%

з.е.
Не менее Факт

Итого (с факультативами) 227 253 59 63 59 60 12
Итого по ОП (без факультативов) 225 240 59 61 54 54 12
Дисциплины (модули) 56% 44% 7.1% 183 192 50 52 54 36
Обязательная часть 108 48 34 20 6
Часть, формируемая участниками 
образовательных отношений 84 2 18 34 30

Практика 100% 0% 0% 36 39 9 9 18 3
Обязательная часть 39 9 9 18 3
Часть, формируемая участниками 
образовательных отношений
Государственная итоговая аттестация 6 9 9
Факультативные дисциплины 2 13 2 5 6

Учебная нагрузка (акад.час/нед)
ОП, факультативы 50.2 60.3 54.3 51 50.7

в период гос. экзаменов 54

Контактная работа (акад.час/год)
обязательная 193 200 192 194 186

необязательная 10 10

Суммарная контактная работа (акад. час)

Блок Б1 748 210 184 182 172
в том числе по элект. дисц. по ф.к. 10 10
Блок Б2 8 2 2 2 2
Блок БЗ 22 22
БлокФТД 34 8 12 14
Итого по всем блокам 812 212 194 194 188 24

Обязательные формы промежуточной аттестации

ЭКЗАМЕН (Эк) 3 7 6 7 1
ЗАЧЕТ (За) 19 14 13 4
ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 1 1
КУРСОВАЯ РАБОТА (КР) 1 4 4
КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА (К) 20 18 13 7

Процент ... занятий от аудиторных (% ) лекционных 43.09%

в интерактивной форме 37.6%

Объём обязательной части от общего объёма программы (% ) 61.2%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) 
(% ) 10.33%
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