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Код и наименование

компетенции

Код и

наименование

индикатора

достижения

компетенции

Перечень планируемых результатов обучения по

дисциплине

1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с

планируемыми результатами освоения образовательной программы

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций ОП ВО

и овладение следующими результатами обучения по дисциплине:



ПК-1 Способен

проводить ветеринарно-

санитарный осмотр

животных, ветеринарно-

санитарную экспертизу

сырья и продуктов

животного и

растительного

происхождения

ПК-1.1

Способен

выполнять

предубойный

осмотр

животных и

ветеринарно-

санитарную

оценку сырья

и продукции

животного и

растительного

происхождени

я

знает

- требования ветеринарно-санитарной и пищевой

безопасности, предъявляемые к мясу, продуктам убоя,

иному пищевому мясному сырью, мясной продукции в

соответствии с законодательством Российской Федерации

в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой

продукции

- порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения

мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции, ветеринарно-санитарные требования к ним в

соответствии с законодательством Российской Федерации

в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой

продукции

- стандартные методики проведения лабораторных

исследований мяса, продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной продукции на их соответствие требованиям

ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по

содержанию химических, радиологических веществ и их

соединений, биологических организмов, представляющих

опасность для здоровья человека и животных



умеет

- определять пригодность (непригодность) мяса, продуктов

убоя, пищевого мясного сырья, мясной продукции к

использованию для пищевых, кормовых, технических

целей на основании оценки их соответствия требованиям

ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности 

- определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований мяса, продуктов убоя,

мясного пищевого сырья, мясной продукции на основе

характера патологоанатомических изменений,

предполагаемого диагноза и факторов, выявленных в ходе

ветеринарно-санитарного осмотра 

- определять порядок обеззараживания, утилизации,

уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной продукции, признанных непригодными для

использования, в соответствии с законодательством

Российской Федерации в области ветеринарии и в сфере

безопасности пищевой продукции 

- определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований пресноводной рыбы и раков,

морской рыбы и икры на основе результатов

ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения

ветеринарно-санитарной экспертизы 

- определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований меда, молока и молочных

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы на основе результатов

ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения

ветеринарно-санитарной экспертизы каждого вида

продукции по организации и контролю транспортировки

животных, сырья, продукции животного происхождения,

продукции пчеловодства и водного промысла; биологию и

жизненные циклы животных – возбудителей зоонозов, а

также факторы, благоприятствующие их

распространению; основные понятия и термины в области

оценки качества продуктов убоя животных, их химический

состав, пищевую ценность, факторы, формирующие

качество



владеет навыками

- проведения ветеринарно-санитарного осмотра мяса и

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции для опре-деления возможности их

использования и необходимости проведения лабораторных

исследований 

- проведения ветеринарно-санитарного осмотра продукции

для определения соот-ветствия ее представленной

сопроводитель-ной документации требованиям

безопасно-сти и необходимости проведения

лаборатор-ных исследований 

- подготовки по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, под-тверждающих безопасность

мяса и продук-тов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции 

- организации обезвреживания, утилизации и уничтожения

мяса и продуктов убоя, пи-щевого мясного сырья, мясной

продукции, признанных по результатам

ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и

опасными

ПК-1 Способен

проводить ветеринарно-

санитарный осмотр

животных, ветеринарно-

санитарную экспертизу

сырья и продуктов

животного и

растительного

происхождения

ПК-1.2

Способен

проводить

исследования

в полном

соответствии

с

требованиями

нормативно-

технической

документации

на основе

использование

м

специальных

(инструментал

ьных) методов

для контроля

процесса

производства

сырья и

продуктов

животного и

растительного

происхождени

я

знает

- порядок предубойного ветеринарного осмотра животных 

- требования к состоянию предубойных жи-вотных в

соответствии с законодательством Российской Федерации

в области ветерина-рии и сфере безопасности пищевой

продук-ции 

- порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

про-дукции, в том числе послеубойного осмотра,

необходимых лабораторных исследований,

ветеринарно-санитарной оценки 

- признаки патоморфологических

(анатомо-морфологических) изменений, возникших при

жизни животного в результате патоло-гических процессов

инфекционного или не-заразного происхождения, а также

дефектов, возникших при хранении мяса и продуктов

убоя, мясного сырья и в процессе производства мясной

продукции 

- порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

меда, молока и молочных продуктов, растительных

пищевых продуктов, яиц домашней птицы, в том числе

осмотра, необходимых лабораторных ис-следований,

ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с

законодательством Российской Федерации в области

ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции 

- порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры, в том

числе осмотра, необходимых лабораторных

иссле-дований, ветеринарно-санитарной оценки



умеет

проводить предубойной ветеринарный осмотр животных 

-  проводить ветеринарно-санитарной экс-пертизы мяса,

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции, в том числе послеубойного осмотра,

необходимых лабораторных исследований,

ветеринарно-санитарной оценки 

-  проводить ветеринарно-санитарной экс-пертизы меда,

молока и молочных продук-тов, растительных пищевых

продуктов, яиц домашней птицы, в том числе осмотра,

не-обходимых лабораторных исследований,

ве-теринарно-санитарной оценки в соответ-ствии с

законодательством Российской Фе-дерации в области

ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции 

-  проводить ветеринарно-санитарной экс-пертизы

пресноводной рыбы и раков, мор-ской рыбы и икры, в том

числе осмотра, не-обходимых лабораторных

исследований, ве-теринарно-санитарной оценки

владеет навыками

 

- проведением предубойного ветеринарного осмотра

животных для оценки состояния их здоровья 

- проведением ветеринарно-санитарного осмотра мяса и

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции для определения возможности их

использования и необходимости проведения лабораторных

исследований 

- осуществлением ветеринарно-санитарного анализа

безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной продукции и возможности их допуска к

использованию для пищевых и иных целей на основе

данных осмотра и лабораторных исследований 

- проведением ветеринарно-санитарного осмотра

продукции для определения соответствия ее

представленной сопроводительной документации

требованиям безопасности и необходимости проведения

лабораторных исследований

УК-1 Способен

осуществлять

критический анализ

проблемных ситуаций на

основе системного

подхода, вырабатывать

стратегию действий

УК-1.1

Анализирует

проблемную

ситуацию как

систему,

выявляя ее

составляющие

и связи между

ними.

Вырабатывает

стратегию

действий

знает

принципы анализа

умеет

анализировать проблемную ситуацию как

систему,выявлять ее составляющие и связи между ними.

Вырабатывать стратегию действий.

владеет навыками

выявлением составляющих проблемной ситуации и связи

между ними.

УК-3 Способен

организовывать и

руководить работой

команды, вырабатывая

УК-3.1

Вырабатывает

стратегию

сотрудничеств

знает

мнения сотрудников по достижению поставленной цели

умеет

вырабатывать стратегию сотрудничества команды



командную стратегию

для достижения

поставленной цели

а и на ее

основе

организует

работу

команды для

достижения

поставленной

цели

владеет навыками

организацией работы команды для достижения

поставленной цели

УК-3 Способен

организовывать и

руководить работой

команды, вырабатывая

командную стратегию

для достижения

поставленной цели

УК-3.2

Обладает

навыками

преодоления

возникающих

в команде

разногласий,

споров и

конфликтов на

основе учета

интересов

всех сторон

знает

мнения сотрудников по достижению поставленной цели

умеет

вырабатывать стратегию сотрудничества команды

владеет навыками

организацией работы команды для достижениия

поставленной цели

УК-5 Способен

анализировать и

учитывать разнообразие

культур в процессе

межкультурного

взаимодействия

УК-5.1

Адекватно

объясняет

особенности

поведения и

мотивации

людей

различного

социального и

культурного

происхождени

я в процессе

взаимодейств

ия с ними,

опираясь на

знания причин

появления

социальных

обычаев и

различий в

поведении

людей

знает

причины появления социальных обычаев и различий в

поведении людей

умеет

адекватно объяснять особенности поведения и мотивации

людей различного социального и культурного

происхождения в процессе взаимодействия с ними

владеет навыками

мотивировать людей различного социального и

культурного происхождения в процессе взаимодействия с

ними

2. Перечень оценочных средств по дисциплине

Наименование раздела/темы

С
ем

ес
тр

№

Оценочное средство

проверки результатов

достижения индикаторов

компетенций

Код индикаторов

достижения

компетенций



1 раздел. Подготовительный этап1.

Проведение производственно-технологической практики 21.1.

2 раздел. Ознакомительно-аналитический,производственно

-технологический
2.

Изучение особенностей деятельности данного

предприятия.
22.1.

Оценка дневника и отчета 22.2.

3 раздел. Отчетный этап3.

Оценка дневника и отчета 23.1.

Промежуточная аттестация ЗаО

3. Оценочные средства (оценочные материалы)

Примерный перечень оценочных средств для текущего контроля успеваемости и

промежуточной аттестации

№

п/п

Наименование

оценочного средства

Краткая характеристика

оценочного средства

Представление оценочного средства в

фонде (Оценочные материалы)

Текущий контроль

Для оценки знаний

Для оценки умений

Для оценки навыков

Промежуточная аттестация

1 Зачет с оценкой Средство контроля

усвоения учебного

материала практических и

семинарских занятий,

успешного прохождения

практик и выполнения в

процессе этих практик

всех учебных поручений в

соответствии с

утвержденной

программой с

выставлением оценки в

виде

«неудовлетворительно»,

«удовлетворительно»,

«хорошо», «отлично».

4. Примерный фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточной

аттестации обучающихся по дисциплине (модулю) "Производственно-технологическая

практика"

Примерные оценочные материалы для текущего контроля успеваемости

Примерные оценочные материалы

для проведения промежуточной аттестации (зачет, экзамен)

по итогам освоения дисциплины (модуля)



заполнить дневник  практики.

Это специфическая форма письменных работ, позволяющая студенту вести подробную запись

своих действий во время прохождения практики; это основной источник сведений о прохождении

студентом практики и материал к написанию отчета.

Отчет о прохождении практики.

Это специфическая форма письменной работы, позволяющая студенту обобщить свои знания,

умения и навыки, приобретенные за время прохождения практики. Отчет является основным

документом, характеризующим работу студента во время практики.

Составить отчет по учебной  практике (готовятся индивидуально).

Цель отчета – осознать и зафиксировать компетенции, приобретенные студентом в результате

освоения теоретических курсов и полученные им при прохождении практики. Отчет о прохождении

практики составляется в соответствии с программой практики и содержит общие вопросы и сведения

о конкретно выполненной студентом работе, а также выводы и рекомендации.

Основное содержание отчета составляет развернутое описание выполнения программы

практики, со ссылками на использованные в ходе прохождения практики материалы (нормативные

акты, должностные инструкции, аналитические обзоры и т.п.).

Темы письменных работ (эссе, рефераты, курсовые работы и др.)
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