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Цель прохождения практики закрепление и углубление теоретической
подготовки обучающихся, овладение практическими умениями и навыками, приобретение
компетенций в профессиональной деятельности.

Содержание практики

№ Этапы
практики Описание содержания этапов

1 Ознакомите
льный

Установочное собрание по организации и содержанию практики.
Ознакомление с рабочим графиком (планом) проведения учебной
практики. Составление проекта индивидуального задания.
Вводный производственный инструктаж.

2 Основной Выполнение индивидуального задания
3 Отчетный Обработка и анализ полученной информации. Обобщение и

оформление собранных материалов в виде отчета по практике.
Подготовка доклада (презентации). Защита результатов практики

Организация и порядок учебной практики

Организация практики на всех этапах должна быть направлена на обеспечение
непрерывности и последовательности овладения бакалаврами профессиональной
деятельностью в соответствии с требованиями к уровню подготовки выпускника.

Общий порядок организации практики определяется Положением об организации и
проведении практик обучающихся, осваивающих образовательные программы высшего
образования (бакалавриата, специалитета, магистратуры) в ФГБОУ ВО Ставропольский
ГАУ.

Методическое руководство практикой осуществляется кафедрой технологии
производства и переработки сельскохозяйственной продукции. Практика проводится на
базе института ветеринарии и биотехнологий СтГАУ.

1 этап Подготовительный этап
Студенты проходят инструктаж по вопросам охраны труда, пожарной

безопасности; перед началом практики проводится установочная лекция, на которой
студентам разъясняют цель, задачи, содержание, формы организации, порядок
прохождения практики и отчетности по ее результатам.

2 этап Основной этап
По завершении установочной лекции каждому студенту на период практики

выдается индивидуальный план прохождения учебной практики и индивидуальное
задание.

Индивидуальный план составляется для каждого студента отдельно,
применительно к конкретным условиям работы и включает все виды работ, которые
необходимо выполнить студенту.

Индивидуальное практическое задание разрабатывается руководителем практики.
Содержание индивидуального задания должно учитывать конкретные условия и
возможности проведения учебной практики и одновременно соответствовать целям и
задачам учебного процесса. Индивидуальное задание должно соответствовать
способностям и теоретической подготовке студентов

3 этап Отчетный этап
Проводится обработка и анализ полученной информации; подготовка к зачету

подготовка отчета по практике (если он предусмотрен программой).



6. Формы отчетности по практике
Основными формами отчетности по практике устанавливается дневник практики

(Приложение 2) и письменный отчет (образец оформления титульного листа отчета по
практике представлен в приложение 3).

Дневник практики предполагает детальное хронологическое описание действий
практиканта за период пребывания в организации или на производстве. Это документ,
позволяющий оценить практическую деятельность обучающегося. Его заполнение
обязательно ежедневно в конце каждого рабочего дня с описанием всего объема
выполненных заданий. Дневник является одним из основных отчетных документов по
практике. При его отсутствии практика не засчитывается.

В дневнике фиксируются:
- данные студента (фамилия, имя, отчество, место обучения с полным названием

факультета, кафедры, направления подготовки, курса и группы);
- название практики, период ее прохождения;
- информация о месте практики (название организации, контактные данные);
- руководитель практики от организации и вуза;
- основная часть, представленная в виде таблицы (дата выполнения, перечень

выполненных заданий, в течение каждого дня, заметки руководителя).
Отчет по практике - это аналитическая (практическая) работа, которая выполняется

обучающимися и является совокупностью полученных результатов самостоятельного
исследования, теоретических и практических навыков в период прохождения практики.
Он должен содержать сведения о выполненной лично обучающимся работе в период
практики, а также краткое описание структуры и деятельности предприятия
(подразделения), учреждения, организации. Структура отчета должна соответствовать
содержанию практики.

Структура отчета:
- титульный лист (Приложение 3);
- направление на практику, выданное обучающемуся перед практикой с датой

прибытия на предприятие, заверенное руководителем предприятия и печатью;
- индивидуальное задание, выданное обучающемуся перед практикой на кафедре;
- оглавление (перечень приведенных в отчете разделов с указанием страниц);
- введение (цель и задачи практики);
- содержательная часть (характеристика организации, содержание проделанной

практикантом работы в соответствии с целями и задачами программы практики и
индивидуальным заданием);

- заключение (на основе представленного материала в основной части отчета
подводятся итоги практики, отмечаются выполнение цели, достижение задач, полученных
новых знаний, умений, практического опыта, пожелания и замечания по прохождению
практики, предложения по совершенствованию изученного предмета практики на
предприятии);

- список используемой литературы (включая нормативные документы,
методические указания, должен быть составлен в соответствии с правилами);

- приложения (соответствующая документация (формы, бланки, схемы, графики и
т.п.), которую обучающийся подбирает и изучает при написании отчета. Эти материалы
при определении общего объема не учитываются).

Титульный лист отчета оформляется по установленной единой форме, приводимой
в приложении. Отчет подготавливается на листах формата А 4 в соответствии с
требованиями, предъявляемыми к оформлению курсовых и выпускных
квалификационных работ. При подаче отчета на подпись он должен быть сброшюрован
или прошит, чтобы исключить выпадение отдельных страниц.



По окончании практики обучающийся составляет письменный отчет и сдает его
руководителю практики от Университета одновременно с дневником в течении 3 дней
после прибытия с практики. Для оформления отчета студенту выделяется в конце
практики 2-3 дня. Содержание отчета определяется программой практики и
индивидуальным заданием. Документы оформляются по установленной форме,
подписываются непосредственно руководителем практики от предприятия.

Студенты заочной формы обучения представляют отчет о прохождении практики
во время сессии, следующий за периодом практики.

Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для
оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности

Результаты прохождения практики определяются путем проведения
промежуточной аттестации (защита отчета по практике) с использованием балльно-
рейтинговой системы, принятой в университете, и выставлением по производственной
практике зачета.

Для оценки результатов практики используются следующие критерии:
- количество и качество выполнения практикантами всех предусмотренных

программой видов деятельности;
- качество оформления отчетной документации (дневник и отчет по практике),

своевременное представление ее на проверку;
- успешность защиты отчета по практике на кафедре.
В соответствии с учебным планом и календарным графиком учебного процесса

кафедра организуют проведение аттестации результатов прохождения практики.
Промежуточная аттестация обучающихся по практике проводится в течение 2-х недель
после её завершения в учебном семестре.

Примерные варианты индивидуальных заданий при прохождении учебной
практики

1. Знакомство со структурой, подразделениями предприятий биотехнологической
промышленности

2. Изучение заготовительной сети предприятий биотехнологической
промышленности

3. Ознакомление с приемкой сырья на предприятии и методами контроля качества
на предприятиях биотехнологической промышленности

4. Изучение организации хранения сырья на предприятиях биотехнологической
промышленности

5. Знакомство с порядком хранения готовой продукции на предприятиях
биотехнологической промышленности

6. Изучение организации санитарно-гигиенического и микробиологического
контроля на предприятиях биотехнологической промышленности

7. Знакомство с работой, правилами эксплуатации и техническими
характеристиками оборудования на предприятиях биотехнологической промышленности

8. Ознакомление со средствами контроля, управления и автоматизации
технологического процесса на предприятиях биотехнологической промышленности

9. Сбор информации о работе систем энергоснабжения, теплоснабжения,
водоснабжения, канализации, холодообеспечения, вентиляции и других вспомогательных
систем производственного процесса на предприятиях биотехнологической
промышленности

10. Изучение работы подразделений, ведущих оформление документации и
отчетности на предприятиях биотехнологической промышленности



11.Рассмотрение проблем экологии, охраны труда, вопросов безопасности и
жизнедеятельности на предприятиях биотехнологической промышленности

Примерные контрольные вопросы, задаваемые студенту на защите отчетов
1. Приведите примеры подразделений предприятий биотехнологической

промышленности
2. Приведите примеры заготовительной сети предприятий биотехнологической

промышленности
3. Приведите примеры методов контроля качества на предприятиях

биотехнологической промышленности
4. Приведите примеры организации хранения сырья на предприятиях

биотехнологической промышленности
5. Приведите примеры условий хранения готовой продукции на предприятиях

биотехнологической промышленности
6. Приведите примеры организации санитарно-гигиенического и

микробиологического контроля на предприятиях биотехнологической промышленности
7. Приведите примеры правил эксплуатации и технических характеристик

оборудования на предприятиях биотехнологической промышленности
8. Приведите примеры средств контроля, управления и автоматизации

технологического процесса на предприятиях биотехнологической промышленности
9. Приведите примеры работы систем энергоснабжения, теплоснабжения,

водоснабжения, канализации, холодообеспечения, вентиляции и других вспомогательных
систем производственного процесса на предприятиях биотехнологической
промышленности

10. Приведите примеры работы подразделений, ведущих оформление
документации и отчетности на предприятиях биотехнологической промышленности

11. Приведите примеры проблем экологии, охраны труда, вопросов безопасности
и жизнедеятельности на предприятиях биотехнологической промышленности

12. Какие цели и задачи выполнены в ходе проведения практики?
13. Какие трудности возникли в ходе проведения практики?
14. Какие проблемы были решены самостоятельно, какие с помощью

руководителя практики?
15. Какие знания, умения и навыки вы смогли закрепить в ходе проведения

практики?
16. Какие методы исследования применялись Вами при проведении практики?
17. Какова цель практики?
18. Перечислите задачи практики?
19. Каковы результаты практики?

По завершению каждого этапа практики, студенты представляют руководителю
практики от кафедры отчет по результатам прохождения практики.

Контроль за выполнением программы практики осуществляется в форме
аттестации. Аттестация студента по результатам практики осуществляется при защите
отчета на основе оценки степени решения студентом задач практики и отзыва
руководителя от базы практики о приобретенных студентом знаниях, умениях и
профессиональных навыках.

Обучающийся, не выполнивший программу практики по уважительной причине,
проходит практику по индивидуальному плану, в свободное от учебы время. В отдельных
случаях практика может быть организована на базе структурных подразделений
Университета.



Неудовлетворительные результаты промежуточной аттестации по практике или не
прохождение промежуточной аттестации по практике при отсутствии уважительных
причин признаются академической задолженностью, которая подлежит ликвидации в
установленном Университетом порядке.

Академическая задолженность по практикам ликвидируется путем повторного
направления на практику обучающегося в свободное от учебных занятий время. По
окончании установленного срока, обучающийся, не ликвидировавший академическую
задолженность, подлежит отчислению из Университета в порядке, предусмотренном
законодательством РФ.

Распределение баллов за этапы прохождения производственной практики согласно
балльно-рейтинговой оценке

Критерий Максимальная оценка в баллах
Ведение дневника (текущий контроль) 30
Содержание отчета по практике 30
Оформление отчета по практике 10
Защита отчета 30
Итого 100

Критерии оценки за ведение (оформление) дневника:
- 10 баллов, если соблюдаются не все требования по оформлению дневника

практики, представлен недостаточно качественный графический материал (без указания
единиц измерения, некоторых дат и пр.), отсутствуют грамматические, пунктуационные,
но имеются стилистические ошибки, дневник оформлен не аккуратно.

- 20 баллов, если соблюдаются не все требования по оформлению дневника
практики, представлен качественный графический материал (указания единиц измерения,
даты и пр.), отсутствуют грамматические, пунктуационные, но имеются стилистические
ошибки, дневник аккуратно оформлен.

- 30 баллов, если соблюдаются все требования по оформлению дневника практики,
представлен качественный графический материал (указания единиц измерения, даты и
пр.), отсутствуют грамматические, пунктуационные и стилистические ошибки, дневник
аккуратно оформлен.

Критерии оценки за содержание отчета по практике:
- 10 баллов, если в отчете нет полного соответствия заданию, не правильно

выбрана цель и постановка задачи, не прослеживается сбалансированность разделов
отчета, правильность деления объема материала по разделам, имеется наличие элементов
научной новизны, высокое качество работы ссылочного аппарата, степень
самостоятельности работы не ниже требуемого уровня, не очень понятный и удобный
стиль изложения изученного материала, практическая ценность работы не установлена.

- 20 баллов, если прослеживается полное соответствие отчета заданию, выбрана
цель и постановка задачи, имеется сбалансированность разделов отчета, правильность
деления объема материала по разделам, имеется наличие элементов научной новизны,
высокое качество работы ссылочного аппарата, степень самостоятельности работы не
ниже требуемого уровня, понятный и удобный стиль изложения изученного материала,
однако не имеется практической ценности работы.

- 30 баллов, если прослеживается полное соответствие отчета заданию, выбрана
цель и постановка задачи, имеется сбалансированность разделов отчета, правильность
деления объема материала по разделам, имеется наличие элементов научной новизны,
практическая ценность работы, высокое качество работы ссылочного аппарата, степень
самостоятельности работы не ниже требуемого уровня, понятный и удобный стиль
изложения изученного материала.



Критерии оценки за оформление отчета по практике:
- 5 баллов, если правильно оформлен титульный лист, оглавление, заглавие и текст,

список использованных литературных источников, однако не верно оформлены
приложения, приводится применение иллюстративного материала, грамматика,
пунктуация и шрифтовое оформление отчета немного не соответствует предъявляемым
требованиям, соблюден график подготовки и сроков сдачи отчета по производственной
практике.

- 10 баллов, если правильно оформлен титульный лист, оглавление, заглавие и
текст, список использованных литературных источников, правильно оформлены
приложения, приводится применение иллюстративного материала, грамматика,
пунктуация и шрифтовое оформление отчета соответствует предъявляемым требованиям,
соблюден график подготовки и сроков сдачи отчета по производственной практике.

Критерии оценки за защиту отчета по практике:
- 10 баллов, если содержание отчета по производственной практике раскрыто не

полностью; ораторское искусство, оперирование профессиональной терминологией
находится на достойном уровне; не показано умение использования средств мультимедиа
в докладе; получены не точные ответы на задаваемые вопросы по отчету по
производственной практике.

- 20 баллов, если полностью раскрыто содержание отчета; ораторское искусство,
оперирование профессиональной терминологией находится на достойном уровне;
показано качество использования средств мультимедиа в докладе; однако не получены
достойные ответы на вопросы по отчету по производственной практике.

- 30 баллов, если полностью раскрыто содержания отчета; ораторское искусство,
оперирование профессиональной терминологией находится на достойном уровне;
показано качество использования средств мультимедиа в докладе; получены достойные
ответы на вопросы по отчету по производственной практике.

По результатам защиты отчета по производственной практике выставляется оценка:
«Зачтено» – 55 и более баллов, «Не зачтено» – менее 55 баллов.

Оценка по производственной практике проставляется в зачетную книжку
обучающегося и в экзаменационную ведомость.
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9. Электронная библиотека диссертаций Российской государственной библиотеки

http://elibrary.rsl./ru/



Приложение 1

СТАВРОПОЛЬСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ

Кафедра «Технологии производства и переработки
сельскохозяйственной продукции»
Направление подготовки 19.03.01 Биотехнология
производства и переработки сельскохозяйственной
продукции и учебного плана
профиль «Биотехнология продуктов питания»
Форма обучения очная/заочная

ИНДИВИДУАЛЬНОЕ ЗАДАНИЕ НА ПРОИЗВОДСТВЕННУЮПРАКТИКУ

Обучающемуся _______________________________________________________________

Место прохождения практики ___________________________________________________

Сроки прохождения практики ___________________________________________________

Форма предоставления на кафедру выполненного задания: отчет в печатном и
электронном виде

Содержание задания:___________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________

Руководитель практики от кафедры _____________ /__________________________/
(подпись) (ФИО)

Задание к исполнению принял «___» _________20___г. _________________
(подпись)



Приложение 2

МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ
СТАВРОПОЛЬСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ

ДНЕВНИК УЧЕТА ВЫПОЛНЕНИЯ ПРОГРАММЫПРОИЗВОДСТВЕННОЙ
ПРАКТИКИ

обучающегося ___ группы ___ курса очной/заочной формы обучения
19.03.01 Биотехнология

профиль Биотехнология продуктов питания
период прохождения с «___» __________ по «___» __________ 20_ г.

_______________________________________________________
(Ф.И.О.)

Шифр зачетной книжки:
_______________________________

Место прохождения практики:
_______________________________

Руководители практики:

от университета
(ученая степень, звание) _____________ ___________________

(подпись) (Ф. И. О.)

от организации, учреждения
(занимаемая должность) _______________ ____________________

(подпись, печать) (Ф. И. О.)

Ставрополь, 20_



Дата Краткое содержание выполненной
работы

Отметка руководителя о
выполнении работы

Руководитель практики
от организации, учреждения
(занимаемая должность) _______________ ____________________

(подпись) (Ф. И. О.)



Приложение 3
МИНИСТЕРСТВО СЕЛЬСКОГО ХОЗЯЙСТВА РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ
СТАВРОПОЛЬСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ

ОТЧЕТ О ПРОХОЖДЕНИИ ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ

обучающегося ___ группы ___ курса очной/заочной формы обучения
19.03.01 Биотехнология

профиль Биотехнология продуктов питания
период прохождения с «___» __________ по «___» __________ 20_ г.

_______________________________________________________
(Ф.И.О.)

Место прохождения практики:
_______________________________

Руководители практики:

от университета
(ученая степень, звание) _____________ ___________________

(подпись) (Ф. И. О.)

от организации, учреждения
(занимаемая должность) _______________ ____________________

(подпись, печать) (Ф. И. О.)

Ставрополь, 20_


		2026-06-16T14:36:25+0300
	Атанов Иван Вячеславович
	I am the author of this document




