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Учебный план 
дополнительная профессиональная программа повышения квалификации 

«Разработка нового  дизайна и  технологий пищевых продуктов» 
Объём программы: 72 часа 
Учебный план Программы определяет перечень, последовательность, общую трудоёмкость разделов и формы контроля знаний  

№ 
п/п 

Наименование разделов  Всего (час) Лекции Практичес
кие 

занятия,  

СРС Про 
межуточная 
/ Итоговая 
аттестация 

1.  Тема 1. Технология создания новых продуктов 14 4 4 6  
2.  Тема 2. Технологические принципы проектирования рецептур и 

моделирования  
20 6 6 8  

3.  Тема 3. Сенсорный анализ и дизайн новых продуктов 14 4 4 6  
4.  Тема 4. Упаковка, маркировка и легализация новых продуктов 14 4 4 6  
5.  Итоговая аттестация (Зачет) 10   8 2 
6.  Итого: 72 18 18 34 2 
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