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1. Цели кандидатского экзамена 

Целью кандидатского экзамена является оценка знаний по специальности 4.3.5 - 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ для соискателей 

ученой степени кандидата технических наук, работающих в системе биотехнологии пи-

щевых производств. 

В основу программы положены знания, умения и навыки, реализуемых вузом про-

грамм по специальности 4.3 – Агроинженерия и пищевые технологии, 4.3.5 Биотехноло-

гия продуктов питания и биологически активных веществ. 

2. Перечень планируемых результатов   
Для сдачи кандидатского экзамена необходимы следующие знания, умения и навыки, 

формируемые предшествующими дисциплинами: 

- Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ 

Знать: 
важнейшие разделы биотехнологии продуктов питания и биологически активных веществ; 

общие принципы ферментации и микробиологической переработки сырья; виды микроор-

ганизмов и культур, используемых в пищевой биотехнологии; химический и биохимиче-

ский состав сырья; технологические и биологические основы получения функциональных 

и биологически активных продуктов; основные методы контроля качества и безопасности 

пищевых продуктов; законодательные и нормативные требования в области пищевой био-

технологии. 

Уметь: 
анализировать микробиологические, ферментативные и химические показатели сырья и 

готовой продукции; планировать и проводить технологические процессы получения био-

логически активных веществ; определять функциональные свойства продуктов (пробио-

тические, антиоксидантные, иммуномодулирующие); разрабатывать и оптимизировать 

рецептуры обогащенных или функциональных продуктов; проводить оценку стабильно-

сти и безопасности биологически активных веществ; использовать методы биотехнологи-

ческого мониторинга и контроля качества на различных этапах производства. 

Владеть: 
методами культивирования микроорганизмов и клеточных культур для производства био-

логически активных веществ; современными аналитическими и биохимическими метода-

ми исследования функциональных свойств продуктов; технологиями ферментативного 

синтеза и экстракции биологически активных веществ; методами стандартизации и кон-

троля качества функциональных продуктов; навыками разработки инновационных пище-

вых продуктов с биологически активными компонентами и проведения эксперименталь-

ной работы по их оптимизации. 

 

3. Место экзамена в структуре образовательной программы  

Кандидатский экзамен по специальности «Биотехнология продуктов питания и биологи-

чески активных веществ» относится к образовательному компоненту части блока 2.3 

«Промежуточная аттестация по дисциплинам (модуля) и практике» 

          Сдача кандидатского экзамена  осуществляется: 

         -  для аспирантов очной формы обучения в 7 семестре; 

         Для сдачи кандидатского экзамена аспиранты используют знания, умения и навы-

ки, сформированные в процессе изучения дисциплин аспирантуры: 



 

- Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ; 

- Инвазионные болезни. 

 

4. Объем дисциплины в зачетных единицах с указанием количества акаде-

мических часов, выделенных на контактную работу обучающихся с пре-

подавателем (по видам учебных занятий) и на самостоятельную работу 

обучающихся 

 

         Общая трудоемкость экзамена 2.3.3 Кандидатский экзамен по специальности «Био-

технология продуктов питания и биологически активных веществ» в соответствии с рабо-

чим учебным планом составляет 72 час. (2 з.е.). Распределение по видам работ представ-

лено в таблице. 

 

Очная форма обучения 

 

 

Се-

местр 

 

Трудо-

емк 

ость 

час/з.е 

Контактная работа с препо-

давателем, час 
 

Само-

стоят 

ельная 

работа, 
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ь, 
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Форма про-

межуточной 

аттестации 

(форма кон-

троля) 

 

лек-

ции 

практиче-

ские за-

нятия 

лабора-

торн ые 

занятия 

7 72/2 2   3

4 

36 экзамен 

в т.ч. часов в 

интерактивной 

форме 

      

 

Лекция – 2 часа, тема: «Как подготовиться к сдаче кандидатского экзамена по специ-

альности  «Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ»» 

 

5.Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с указанием 

отведенного на них количества академических часов и видов учебных занятий 

 

Очная форма обучения 
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1. Общая биотехнология 

продуктов питания и 

биологически активных 

веществ 
Основные понятия и задачи 

пищевой биотехнологии. 

История и современное 

развитие отрасли. Класси-

10 2   8  



 

фикация биотехнологиче-

ских процессов. Основные 

микроорганизмы и клеточ-

ные культуры, используе-

мые в производстве функ-

циональных и биологиче-

ски активных продуктов. 

 

 

2 

2. Микробиологические и 

биохимические основы 

производства 
Ферментация и фермента-

тивные процессы. Метабо-

лизм микроорганизмов и 

его использование для по-

лучения биологически ак-

тивных веществ. Влияние 

условий среды на рост и 

продуктивность культур. 

Классификация биологиче-

ски активных компонентов: 

витамины, антиоксиданты, 

пробиотики, ферменты. 

8    8  

  3 3. Контроль качества и 

безопасность продуктов 
Методы анализа сырья и 

готовой продукции: мик-

робиологические, химиче-

ские, сенсорные. Стандар-

тизация и сертификация 

функциональных продук-

тов. Факторы стабильности 

биологически активных 

веществ. Правила безопас-

ного производства и хра-

нения. Легислативные и 

нормативные требования. 

10      10  

 

4 

4. Биотехнологические 

методы и инновации 
Культивирование микроор-

ганизмов и клеточных 

культур. Ферментативный 

синтез, экстракция и 

очистка биологически ак-

тивных веществ. Разработ-

ка и оптимизация рецептур 

функциональных продук-

тов. Современные подходы 

к повышению биодоступ-

ности и эффективности 

биологически активных 

компонентов. 

8      8  



 

 Промежуточная атте-

стация 

     36          экзамен 

 Итого 72 2    34  

 

5.1.          Самостоятельная работа обучающегося 

Виды самостоятельной работы 

Очная форма,  

часов 

Заочная форма,  

часов 
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Подготовка к сдаче экзамена 36    

ИТОГО 36    

 

6.Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной ра-

боты обучающихся  

Учебно-методическое обеспечение для самостоятельной работы обучающегося к эк-

замену «Кандидатский экзамен по специальности «Биотехнология продуктов питания и 

биологически активных веществ»» размещено в электронной информационно-

образовательной среде Университета и доступно для обучающегося через его личный 

кабинет на сайте Университета. Учебно-методическое обеспечение включает: 

1. Рабочую программу «Кандидатский экзамен по специальности «Биотехнология 

продуктов питания и биологически активных веществ»»  

2. Методические рекомендации по освоению программы «Кандидатский экзамен 

по специальности «Биотехнология продуктов питания и биологически активных ве-

ществ»» 

3. Методические рекомендации для организации самостоятельной работы обуча-

ющегося по программе «Кандидатский экзамен по специальности «Биотехнология про-

дуктов питания и биологически активных веществ»»  

 

№ 

п/

п 

 

Темы для самосто-

ятельного изучения 

Рекомендуемые источники информации 

(№ источника) 

Основная 

(из п.8 

РПД) 

Дополнительная 

(из п.8 РПД) 

Интер-

нет-

ресурсы 

 

1 Общая биотехноло-

гия продуктов пита-

ния и биологически 

активных веществ 

1,2,3,4,5,6,7 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,1

5 

1,2,3,4 

2 Микробиологиче-

ские и биохимиче-

ские основы произ-

водства 

1,2,3,4,5,6,7 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,1

5 

1,2,3,4 

3 Контроль качества и 

безопасность про-

1,2,3,4,5,6,

7 

1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,1

5 

1,2,3,4 



 

дуктов  

4 Биотехнологические 

методы и инновации  

1,2,3,4,5,6,7 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14,1

5 

1,2,3,4 

 

7.Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обу-

чающихся по программе «Кандидатский экзамен по специальности «Био-

технология продуктов питания и биологически активных веществ»»  

В основу настоящей программы положены следующие дисциплины: Биотехнология про-

дуктов питания и биологически активных веществ; Инвазионные болезни. Программа 

предназначена для сдачи кандидатского экзамена по специальности для соискателей уче-

ной степени кандидата биологических или ветеринарных наук, работающих в системе 

сельскохозяйственных производств. 

Вопросы к кандидатскому экзамену 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ 

Тема 1. Общая биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ 

1. Дайте определение пищевой биотехнологии. 

2. Назовите основные задачи биотехнологии продуктов питания. 

3. Какие стадии включает биотехнологический процесс? 

4. Назовите виды микроорганизмов, используемых в пищевой биотехнологии. 

5. Чем отличается традиционная биотехнология от современной? 

6. Перечислите примеры функциональных пищевых продуктов. 

7. Каковы основные этапы эволюции пищевой биотехнологии? 

8. Назовите три категории биологически активных веществ. 

9. Как классифицируются биотехнологические процессы по типу продукции? 

10. В чем заключается значение клеточных культур в биотехнологии? 

11. Какие факторы влияют на продуктивность микроорганизмов? 

12. Что такое ферментация и как она применяется в пищевой биотехнологии? 

13. Назовите примеры микроорганизмов-продуцентов витаминов. 

14. Какие микроорганизмы используются для производства пробиотиков? 

15. Чем биотехнологические продукты отличаются от обычных пищевых продуктов? 

Тема 2. Микробиологические и биохимические основы производства 

16. Что такое ферментативный метаболизм микроорганизмов? 

17. Какие условия среды необходимы для роста микроорганизмов? 

18. Назовите основные типы ферментации. 

19. Как метаболизм микроорганизмов используется для получения биологически ак-

тивных веществ? 

20. Какие витамины могут синтезироваться микроорганизмами? 

21. Что такое антиоксиданты и как они производятся биотехнологически? 

22. Как ферменты используются для улучшения свойств пищевых продуктов? 

23. Опишите роль пробиотиков в пищевой биотехнологии. 

24. Какие факторы среды влияют на биосинтез биологически активных веществ? 

25. Назовите примеры ферментативных процессов в молочной промышленности. 

26. Чем отличается аэробная ферментация от анаэробной? 

27. Что такое биосинтез полисахаридов микроорганизмами? 

28. Как контролируется чистота микробных культур? 

29. В чем заключается значение биотехнологических штаммов для производства фер-

ментов? 



 

30. Какие биологически активные вещества повышают функциональность продуктов? 

Тема 3. Контроль качества и безопасность продуктов 

31. Какие методы используются для микробиологического контроля продукции? 

32. Назовите химические методы анализа биологически активных веществ. 

33. Как проводится сенсорная оценка функциональных продуктов? 

34. Что такое стандартизация пищевых продуктов? 

35. Какие факторы влияют на стабильность биологически активных веществ в продук-

тах? 

36. Перечислите основные виды тестов безопасности продуктов. 

37. Какие нормативные документы регламентируют производство функциональных 

продуктов? 

38. Как контролируется биодоступность биологически активных веществ? 

39. Что такое сертификация пищевых добавок? 

40. Каковы требования к упаковке биологически активных продуктов? 

41. Какие микробиологические показатели считаются критическими для качества? 

42. Назовите методы предотвращения контаминации продукции. 

43. Как оценивается эффективность пробиотических продуктов? 

44. Какие риски связаны с длительным хранением биологически активных веществ? 

45. В чем заключается роль HACCP в биотехнологии продуктов питания? 

Тема 4. Биотехнологические методы и инновации 

46. Опишите методы культивирования микроорганизмов в промышленности. 

47. Какие технологии используются для ферментативного синтеза биологически ак-

тивных веществ? 

48. Как проводится экстракция и очистка биологически активных веществ? 

49. Назовите современные методы увеличения биодоступности компонентов. 

50. В чем заключается оптимизация рецептур функциональных продуктов? 

51. Какие инновационные подходы применяются для обогащения продуктов витами-

нами? 

52. Как разрабатываются новые продукты с пробиотиками? 

53. Какие методы используются для контроля чистоты клеточных культур? 

54. Как оценивается функциональная активность биологически активных веществ? 

55. Какие биотехнологические методы применяются для производства ферментов? 

56. Что такое молекулярная селекция штаммов микроорганизмов? 

57. Как используются генетические модификации микроорганизмов в пищевой био-

технологии? 

58. Назовите современные методы стандартизации биологически активных продуктов. 

59. В чем преимущество микробного синтеза витаминов перед химическим? 

60. Какие перспективные направления развития биотехнологии продуктов питания 

существуют? 

8. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой 

для освоения дисциплины 

 

а) основная литература: 

1. Косминков Николай Евгеньевич 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ и паразитар-

ные болезни сельскохозяйственных животных : Учебник; ВО - Бакалаври-

ат/Московская государственная академия ветеринарной медицины и биотехноло-



 

гии - МВА им. К.И. Скрябина; Московская государственная академия ветеринар-

ной медицины и биотехнологии - МВА им. К.И. Скрябина. - 

Москва:ООО "Научно-издательский центр ИНФРА-М", 2019. - 467 с. - 

URL: http://new.znanium.com/go.php?id=987523. 

2. Латыпов Д. Г. 

Паразитарные болезни плотоядных животных : учебное пособие ; ВО - Специали-

тет/Латыпов Д. Г., Тимербаева Р. Р., Кириллов Е. Г.. - 

Санкт-Петербург:Лань, 2020. - 208 с. - URL: https://e.lanbook.com/book/142344. - 

Издательство Лань. 

3. Латыпов Д. Г. 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ и инвазион-

ные болезни жвачных животных : учебное пособие ; ВО - Бакалавриат, Магистра-

тура, Специалитет/Латыпов Д. Г., Тимербаева Р. Р., Кириллов Е. Г.. - 

Санкт-Петербург:Лань, 2019. - 476 с. - URL: https://e.lanbook.com/book/121475. - 

Издательство Лань. 

4. Лутфуллин М. Х. 

Ветеринарная гельминтология : учеб. пособие ; ВО - Бакалавриат, Магистратура, 

Специалитет/Лутфуллин М. Х., Латыпов Д. Г., Корнишина М. Д.. - 

Санкт-Петербург:Лань, 2018. - 304 с. - URL: https://e.lanbook.com/book/102228. - 

Издательство Лань. 

5. Луцук, С. Н. 

Морфология, биология и лабораторная диагностика возбудителей инвазионных бо-

лезней животных : учеб.-метод. пособие для студентов вузов по направлению 

36.05.01 Ветеринария (квалификация (степень) "вет. врач")/С. Н. Луцук ; СтГАУ. - 

Ставрополь:АГРУС, 2018. - 36,1 МБ 

6. Новак Михаил Дмитриевич 

Паразитарные болезни животных : Учебное пособие ; ВО - Специалитет/Рязанский 

государственный агротехнологический университет им. П.А. Костычева. - 

Москва:Издательский Центр РИОР, 2020. - 192 с. - 

URL: http://znanium.com/go.php?id=1095995. 

7. Щербаков Г. Г. 

Внутренние болезни животных : учебник ; ВО - Специалитет/Щербаков Г. Г., 

Яшин А. В., Курдеко А. П., Мурзагулов К. Х., Алексеева С. А., Денисенко В. Н., 

Дерезина Т. Н., Калюжный И. И., Ковалев С. П., Коваленок Ю. К., Копылов С. Н., 

Крячко О. В., Куляков Г. В., Тарнуев Ю. А., Уша Б. В., Эленшлегер А. А., Кондра-

хин И. П., Старченков С. В., Котельникова О. Е.. - 

Санкт-Петербург:Лань, 2020. - 716 с. - URL: https://e.lanbook.com/book/139265. - 

Издательство Лань. 

 

а)дополнительная литература 

1. Георгиу Х. 

Паразитарные болезни животных из списка МЭБ : Монография. - 

Москва:ООО "Научно-издательский центр ИНФРА-М", 2016. - 88 с. - 

URL: http://new.znanium.com/go.php?id=538673. 

2. Луцук, С. Н. 

Балантидиоз свиней (совершенствование методов лечения и профилактика) : мо-

ногр./С. Н. Луцук [и др] ; СтГАУ. - 

Ставрополь:АГРУС, 2013. - 1,73 МБ 

3. Луцук, С. Н. 

Иксодовые клещи Ставрополья : моногр./С. Н. Луцук, Ю. М. Тохов, Ю. В. Дьячен-

ко ; СтГАУ. -Ставрополь:АГРУС, 2012. - 2,87 МБ 

http://new.znanium.com/go.php?id=987523
https://e.lanbook.com/book/142344
https://e.lanbook.com/book/121475
https://e.lanbook.com/book/102228
http://znanium.com/go.php?id=1095995
https://e.lanbook.com/book/139265
http://new.znanium.com/go.php?id=538673


 

4. Луцук, С. Н. 

Инвазионные болезни мелких домашних животных : учеб. пособие (курс лекций) 

по специальности 111201 - "Ветеринария"/С. Н. Луцук, Ю. В. Дьяченко ; СтГАУ. - 

М.:Колос, 2009. - 192 с. 

5. Луцук, С. Н. 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ и инвазион-

ные болезни животных : рабочая тетр./С. Н. Луцук ; СтГАУ. - 

Ставрополь:АГРУС, 2017. - 4,45 МБ 

6. Луцук, С. Н. 

Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ и инвазион-

ные болезни животных : учеб.-метод. пособие по выполнению курсовых работ для 

студентов фак. вет. медицины очной формы обучения по специальности 36.05.01 - 

Ветеринария/С. Н. Луцук, А. А. Водянов; СтГАУ. - 

Ставрополь:АГРУС, 2016. - 407 КБ 

7. Луцук, С. Н. 

Пироплазмидозы лошадей : моногр.. - 

Ставрополь:АГРУС, 2004. - 152 с. 

8. Луцук, С. Н. 

Пироплазмидозы собак : моногр./С. Н. Луцук, Ю. В. Дьяченко, Н. Н. Пожарова. - 

Ставрополь:АГРУС, 2007. - 2,62 МБ 

9. Луцук, С. Н. 

Пироплазмидозы собак : моногр.. - 

Ставрополь:АГРУС, 2007. - 144 с. 

10. Морфология, биология и лабораторная диагностика возбудителей протозойных 

заболеваний животных : учеб.-метод. пособие/С. Н. Луцук, А. А. Водянов, В. П. 

Толоконников, Ю. В. Дьяченко; СтГАУ. - 

Ставрополь:АГРУС, 2009. - 2,52 МБ 

11. Биотехнология продуктов питания и биологически активных веществ и инвази-

онные болезни животных : электронный учебник/С. Н. Луцук, А. А. Водянов; 

СтГАУ. - 

Ставрополь, 2013. - 13,2 МБ 

12. Толоконников, В. П. 

Гиподерматоз крупного рогатого скота и меры борьбы с ним : рекомендации для 

практ. вет. врачей/В. П. Толоконников, С. Н. Луцук ; СтГАУ. - 

Ставрополь:АГРУС, 2010. - 1002 КБ 

13. Толоконников, В. П. 

Миазы овец : моногр.. - 

Ставрополь:АГРУС, 2005. - 252 с. 

14. Толоконников, В. П. 

Эктопаразиты животных : учеб. пособие по специальности 310800 - Ветерина-

рия/В. П. Толоконников, В. И. Трухачев, В. И. Заерко, И. О. Лысенко, А. А. Водя-

нов, С. Н. Луцук, Л. З. Золотухина, Ю. В. Дьяченко, А. А. Ходусов ; под ред. В. И. 

Трухачева . - 

Ставрополь:АГРУС, 2004. - 372 с. 

15. Трихинеллез животных и его профилактика : учеб.-метод. пособие/авт.-сост. В. 

И. Маханько, В. П. Толоконников, В. И. Колесников. - 

Ставрополь:АГРУС, 2006. - 120 с. 

 

9.  Программное обеспечение и Интернет-ресурсы: 

 



 

1. ЭБС  Университетская  библиотека  ONLINE Реферативный журнал. Серия 8. Наукове-

дение.    

2. Международная реферативная база данных SCOPUS. http://www.scopus.com/ 

3. Международная реферативная база данных Web of Science. http://wokinfo.com/russian/ 

4. Электронная библиотека диссертаций Российской государственной библиотеки 

http://elibrary.rsl.ru/ 

 

10. Методические указания для обучающихся  

Рекомендации по подготовке к экзамену 

Формой итогового контроля знаний аспирантов  является кандидатский экзамен. 

Экзамен, на который явка обязательна, проводится согласно расписанию учебных 

занятий. Экзамен является формой отчетности, фиксирующей, что аспирант выполнил 

необходимый минимум работы по  освоению определенного раздела образовательной 

программы. 

Подготовка к экзамену и успешное освоение материала дисциплины начинается с 

первого дня изучения  дисциплины  и  требует  от  аспиранта систематической работы: 

1) не  пропускать  аудиторные  занятия  (лекции,  практические занятия); 

2) активно участвовать в работе семинаров (выступать с сообщениями, проявляя 

себя выполнении всех видов заданий – устном опросе, творческих заданиях, в решении 

и обсуждении контекстных задач, в деловой игре, выполнять все требования преподава-

теля по изучению курса, приходить подготовленными к занятию). 

Подготовка к экзамену предполагает  самостоятельное  повторение  ранее изучен-

ного материала не только теоретического, но и практического. 

При подготовке к экзамену аспиранту необходимо: 

– ознакомиться с предложенным списком вопросов; 

– повторить теоретический материал дисциплины, используя материал лекций, 

практических занятий, учебников, учебных пособий; 

– повторить  основные  понятия  и  термины по изучаемому курсу. 

 

11. Перечень информационных технологий, используемых при осуществле-

нии образовательного процесса по дисциплине, включая перечень программного 

обеспечения и информационных справочных систем (при необходимости). 

      При осуществлении образовательного процесса студентами и преподавателем ис-

пользуются следующее программное обеспечение: MicrosoftWindowsServerSTDCORE 

AllLng License/Software AssurancePack Academic OLV 16Licenses LevelE AdditionalProduct 

CoreLic 1Year; Kaspersky Total Security  Russian Edition. 1000-1499 Node 1 year Educational 

Renewal License); КонсультантПлюс-СК сетевая версия (правовая база).  

Информационно справочные системы: автоматизированная система управления «Де-

канат», ЭБС «Znanium». 

 

12. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления обра-

зовательного процесса  

№ 

п/п 

Наименование специальных поме-

щений и помещений для самостоя-

тельной работы 

Оснащенность специальных поме-

щений и помещений для самостоя-

тельной работы 

1 Учебная аудитория для проведения 

лекционных занятий (ауд. №1, пло-

щадь – 383,4  м2) 

Оснащение: специализированная ме-

бель на 320 посадочных места, персо-

нальный компьютер – 1 шт., видеопро-

ектор – 1 шт., интерактивная доска – 1 

шт., трибуна для лектора – 1 шт., мик-

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=223886&sr=1
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=223886&sr=1
http://www.scopus.com/
http://wokinfo.com/russian/
http://elibrary.rsl.ru/


 

рофон – 6 шт., учебно-наглядные посо-

бия в виде презентаций, информацион-

ные плакаты, подключение к сети «Ин-

тернет», выход в  корпоративную сеть 

университета. 

2 Учебная аудитория для проведения 

занятий семинарского типа (ауд. № 

45 площадь – 48,1 м2).  

 

 

Оснащение: специализированная ме-

бель на 34 посадочных мест, компью-

теры HP – 1 шт., словари, учебно-

наглядные пособия в виде презентаций, 

подключение к сети «Интернет», до-

ступ в электронную информационно-

образовательную среду университета, 

выход в корпоративную сеть универси-

тета. 

 

3 Учебные аудитории для самостоя-

тельной работы студентов: 

 

Читальный зал научной библиотеки 

(площадь 177 м2) 

1. Оснащение: специализированная ме-

бель на 100 посадочных мест, персо-

нальные компьютеры – 56 шт., телеви-

зор – 1шт., принтер – 1шт., цветной 

принтер – 1шт., копировальный аппа-

рат – 1шт., сканер – 1шт.,Wi-Fi обору-

дование, подключение к сети «Интер-

нет», доступ в электронную информа-

ционно-образовательную среду уни-

верситета, выход в корпоративную сеть 

университета. 

4 Учебная аудитория для проведения 

занятий лабораторной работы (ауд. 

№ 44 площадь – 63,2 м2).  

 

 Оснащение: специализированная ме-

бель на 24 посадочных мест, ноутбук 

HP – 1 шт., словари, учебно-наглядные 

пособия в виде презентаций, информа-

ционные плакаты, подключение к сети 

«Интернет», доступ в электронную ин-

формационно-образовательную среду 

университета, выход в корпоративную 

сеть университета. 

5 Учебная аудитория для групповых 

и индивидуальных консультаций 

(ауд. № 46, площадь – 78,4 м2)  

Оснащение: специализированная ме-

бель на 120 посадочных мест, персо-

нальный компьютер – 1 шт., видеопро-

ектор – 1 шт., учебно-наглядные посо-

бия в виде презентаций, тематические 

плакаты, подключение к сети «Интер-

нет», доступ в электронную информа-

ционно-образовательную среду уни-

верситета, выход в корпоративную сеть 

университета. 

 

13. Особенности реализации программы лиц с ограниченными возможностя-

ми здоровья 

Обучающимся с ограниченными возможностями здоровья предоставляются специ-

альные учебники и учебные пособия, иная учебная литература, специальные технические 



 

средства обучения коллективного и индивидуального пользования, предоставление услуг 

ассистента (помощника), оказывающего обучающимся необходимую техническую по-

мощь, а также услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков.  

а) для слабовидящих:  
- на экзамене присутствует ассистент, оказывающий аспиранту необходимую тех-

ническую помощь с учетом индивидуальных особенностей (он помогает занять рабочее 

место, передвигаться, прочитать и оформить задание, в том числе записывая под диктов-

ку);  

- задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения экзамена 

оформляются увеличенным шрифтом;  

- задания для выполнения на экзамене зачитываются ассистентом;  

- письменные задания выполняются на бумаге, надиктовываются ассистенту;  

- обеспечивается индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс;  

- аспиранту для выполнения задания при необходимости предоставляется увеличи-

вающее устройство; 

в) для глухих и слабослышащих:  
- на экзамене присутствует ассистент, оказывающий аспиранту необходимую тех-

ническую помощь с учетом индивидуальных особенностей (он помогает занять рабочее 

место, передвигаться, прочитать и оформить задание, в том числе записывая под диктов-

ку);  

- экзамен проводится в письменной форме;  

- обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного пользова-

ния, при необходимости поступающим предоставляется звукоусиливающая аппаратура 

индивидуального пользования;  

- по желанию аспиранта экзамен может проводиться в письменной форме;  

д) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата (тяжелыми нару-

шениями двигательных функций верхних конечностей или отсутствием верхних ко-

нечностей):  
- письменные задания выполняются на компьютере со специализированным про-

граммным обеспечением или надиктовываются ассистенту;  

- по желанию аспиранта экзамен проводится в устной форме. 

 

Программа составлена в соответствии с Федеральными государственными требо-

ваниями по специальности 4.3 Агроинженерия и пищевые технологии 4.3.5 Биотехноло-

гия продуктов питания и биологически активных веществ 
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