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Код и наименование

компетенции

Код и

наименование

индикатора

достижения

компетенции

Перечень планируемых результатов обучения по

дисциплине

1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с

планируемыми результатами освоения образовательной программы

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций ОП ВО

и овладение следующими результатами обучения по дисциплине:

ОПК-1 Способен

разрабатывать

эффективную стратегию,

инновационную

политику и

конкурентоспособные

концепции предприятия

ОПК-1.2

Осуществляет

технологическ

ие

компоновки и

подбор

оборудования

для

технологическ

их линий и

участков

производства

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков

ОПК-2 Способен

разрабатывать

мероприятия по

совершенствованию

технологических

процессов производства

продукции различного

назначения

ОПК-2.1

Проводит

рассмотрение

рационализато

рских

предложений

по

совершенство

ванию

технологии

производства

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков

для

подготовки

заключений о

целесообразно

сти их

использования

знает

 естественные науки, математические методы, физические

и химические законы

умеет

применять основные законы и методы исследований

естественных наук для решения задач профессиональной

деятельности

владеет навыками

методами и методиками  исследований естественных наук

для решения задач профессиональной деятельности

ОПК-2 Способен

разрабатывать

мероприятия по

совершенствованию

технологических

процессов производства

продукции различного

назначения

ОПК-2.2

Выявляет

факторы

влияния

новых

технологий,

новых видов

сырья и

технологическ

ого

оборудования

на

конкурентосп

особность и

потребительск

ие качества

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков

знает

методы теоретического и экспериментального

исследования объектов, процессов, явлений

умеет

проводить эксперименты по заданной методике

владеет навыками

навыками проведения анализа  результатов исследований

ОПК-3 Способен

оценивать риски и

ОПК-3.1

Проводит

знает

современное технологическое оборудование и приборы



управлять качеством

путем использования

современных методов и

разработки новых

технологических

решений

координацию

текущей

производствен

ной

деятельности

в

организации,

включая

разработку

программ

совершенство

вания

организации

труда,

внедрения

новой

техники,

организацион

но-

технических

мероприятий

по

своевременно

му освоению

производствен

ных

мощностей,

совершенство

ванию

технологии и

контролю их

выполнения, в

соответствии

со

стратегически

м планом

развития

производства

новых

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков на

автоматизиров

анных

технологическ

их линиях

умеет

использовать знания инженерных процессов при решении

профессиональных задач

владеет навыками

 навыками эксплуатации современного технологического

оборудования и приборов

ОПК-3 Способен

оценивать риски и

управлять качеством

путем использования

ОПК-3.2

Организует

работы по

промышленно

знает

новейшие достижения техники

умеет

обеспечивать высокий уровеньэнергосбережения



современных методов и

разработки новых

технологических

решений

й

безопасности,

профилактике

производствен

ного

травматизма,

профессионал

ьных

заболеваний,

предотвращен

ию

экологических

нарушений и

соблюдению

экологической

чистоты

технологическ

их процессов

производства

новых

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков на

автоматизиров

анных

технологическ

их линиях

владеет навыками

навыками разработки технологических процессов 

ОПК-4 Способен

использовать методы

моделирования

продуктов питания из

растительного сырья и

проектирования

технологических

процессов производства

продукции различного

назначения

ОПК-4.1

Научно

обосновывает

разработку и

создает новые

виды

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков с

заданными

свойствами с

использование

м

современных

методов

моделировани

я

знает

методы контроля технологических  процессов

производства продукции различного назначения.

умеет

 Разрабатывать  мероприятия по совершенствованию

технологических процессов производства продукции

владеет навыками

навыками  организации производства в условиях

обеспечения технологического контроля качества готовой

продукции

ОПК-4 Способен

использовать методы

моделирования

продуктов питания из

растительного сырья и

проектирования

ОПК-4.2

Создает

математическ

ие модели,

позволяющие

исследовать и

знает

нормативную и техническую документацию в

профессиональной деятельности

умеет

разрабатывать нормативную и техническую документацию

в профессиональной деятельности



технологических

процессов производства

продукции различного

назначения

оптимизирова

ть параметры

технологическ

ого процесса

производства

и улучшать

качество

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков на

автоматизиров

анных

технологическ

их линиях

владеет навыками

навыками  организации производства в условиях

обеспечения технологического контроля качества готовой

продукции

ПК-2 Способен

разрабатывать новые

технологии новых

продуктов питания из

растительного сырья на

автоматизированных

технологических линиях

ПК-2.1

Проводит

исследования

свойств

продовольстве

нного сырья,

пищевых

макро- и

микроингреди

ентов,

технологическ

их добавок и

улучшителей,

выполняющих

технологическ

ие функции,

для придания

пищевым

продуктам

определенных

свойств,

сохранения их

качества и

выработки

готовых

изделий с

заданным

функциональн

ым составом и

свойствами

знает

Методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и

накопления информации с использованием базовых

системных программных продуктов и пакетов прикладных

программ в процессе производства продуктов питания из

растительного сырья на автоматизированных

технологических линиях;

-Специализированное программное обеспечение и

средства автоматизации, применяемые на технологических

линиях по производству продуктов питания из

растительного сырья;

-Назначения, принципы действия и устройство

оборудования, систем безопасности и сигнализации,

контрольно-измерительных приборов и автоматики на

автоматизированных технологических линиях по

производству продуктов питания из растительного сырья;

-

умеет

Использовать информационные и телекоммуникационные

технологии сбора, размещения, хранения, накопления,

преобразования и передачи данных в профессионально

ориентированных информационных системах

производства продуктов питания на автоматизированных

технологических линиях;

-Использовать специализированное программное

обеспечение в процессе контроля технологических

параметров и режимов технологического оборудования,

систем безопасности и сигнализации,

контрольно-измерительных приборов и автоматики

автоматизированных технологических линий производства

продуктов питания из растительного сырья;

-



владеет навыками

Контроль над соблюдением технологической дисциплины

в цехах и правильной эксплуатацией технологического

оборудования по производству продуктов питания из

растительного сырья;

-Разработка мероприятий по предупреждению и

устранению причин брака продукции на основе данных

технологического контроля качества сырья,

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе

производства продуктов питания из растительного сырья;

-

ПК-2 Способен

разрабатывать новые

технологии новых

продуктов питания из

растительного сырья на

автоматизированных

технологических линиях

ПК-2.2

Разрабатывает

новые

технологическ

ие решения,

технологии

производства

и новые виды

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков

ПК-3 Способен

управлять испытаниями

и внедрением новых

технологий производства

новых продуктов

питания из

растительного сырья на

автоматизированных

технологических линиях

ПК-3.1

Осуществляет

организацию

проведения

пусконаладоч

ных и

эксперимента

льных работ

по освоению

новых

технологическ

их процессов

и внедрению в

производство

новых видов

продуктов

питания из

растительного

сырья

знает

Требования охраны труда, санитарной и пожарной

безопасности при техническом обслуживании и

эксплуатации технологического оборудования, систем

безопасности и сигнализации, контрольно-измерительных

приборов и автоматики на автоматизированных

технологических линиях по производству продуктов

питания из растительного сырья;

-Методики расчета и подбора технологического

оборудования для организации и проведения эксперимента

по этапам внедрения новых технологических процессов в

производство продуктов питания из растительного сырья;

-Правила первичного документооборота, учета и

отчетности при производстве продуктов питания из

растительного сырья на автоматизированных

технологических линиях;

-Основные методы и приемы обеспечения

информационной безопасности в процессе производства

продуктов питания из растительного сырья на

автоматизированных технологических линиях;

-Сменные показатели производства продуктов питания из

растительного сырья на автоматизированных

технологических линиях;

-Методы расчета экономической эффективности

разработки и внедрения новой продукции из

растительного сырья;

-

умеет

Рассчитывать плановые показатели выполнения

технологических операций производства продуктов

питания из растительного сырья на автоматизированных

линиях;

-Применять методы подбора и эксплуатации

технологического оборудования при производстве

продуктов питания из растительного сырья;

-



владеет навыками

Оформление изменений в технической и технологической

документации при корректировке технологических

процессов и режимов производства продуктов питания из

растительного сырья;

-Разработка технологической и эксплуатационной

документации по ведению технологического процесса и

техническому обслуживанию оборудования для

реализации принятой в организации технологии

производства продуктов питания из растительного сырья;

-

ПК-3 Способен

управлять испытаниями

и внедрением новых

технологий производства

новых продуктов

питания из

растительного сырья на

автоматизированных

технологических линиях

ПК-3.2

Осуществляет

организацию

выпуска

опытных

партий новых

видов

продуктов

питания из

растительного

сырья в целях

оценки их

соответствия

требованиям

проектной

документации

знает

Виды, формы и методы мотивации, включая материальное

и нематериальное стимулирование, персонала

производства продуктов питания из растительного сырья

на автоматизированных технологических линиях;

-Требования к качеству выполнения технологических

операций производства продуктов питания из

растительного сырья на автоматизированных линиях в

соответствии с технологическими инструкциями;

-

умеет

Вести основные технологические процессы производства

продуктов питания из растительного сырья;

-Осуществлять мероприятия по мотивации и

стимулированию персонала производства продуктов

питания из растительного сырья на автоматизированных

технологических линиях;

-Использовать информационные и телекоммуникационные

технологии сбора, размещения, хранения, накопления,

преобразования и передачи данных в профессионально

ориентированных информационных системах

производства продуктов питания на автоматизированных

технологических линиях;

-

владеет навыками

Разработка технических заданий на проектирование и

производство специальной оснастки, инструмента и

приспособлений, нестандартного оборудования, средств

автоматизации и механизации, предусмотренных

технологией производства продуктов питания из

растительного сырья;

-

ПК-3 Способен

управлять испытаниями

и внедрением новых

технологий производства

новых продуктов

питания из

растительного сырья на

автоматизированных

технологических линиях

ПК-3.3

Осуществляет

корректировку

рецептурно-

компонентных

и

технологическ

их решений

при

проведении

промышленны

знает

Факторы, влияющие на качество выполнения

технологических операций производства продуктов

питания из растительного сырья на автоматизированных

линиях в соответствии с технологическими инструкциями;

-Методы планирования, контроля и оценки качества

выполнения технологических операций производства

продуктов питания из растительного сырья на

автоматизированных линиях в соответствии с

технологическими инструкциями;

-



х испытаний

прогрессивны

х технологий

и новых видов

продуктов

питания из

растительного

сырья с

учетом

оптимизации

затрат и

повышения

качества

производимой

продукции

умеет

Пользоваться методами контроля качества выполнения

технологических операций производства продуктов

питания из растительного сырья на автоматизированных

технологических линиях

владеет навыками

методами контроля качества выполнения технологических

операций 

ПК-3 Способен

управлять испытаниями

и внедрением новых

технологий производства

новых продуктов

питания из

растительного сырья на

автоматизированных

технологических линиях

ПК-3.4

Осуществляет

внедрение

прогрессивны

х

технологическ

их процессов,

видов

оборудования

и

технологическ

ой оснастки,

средств

автоматизации

и

механизации,

управляющих

программ,

оптимальных

режимов

производства

новых видов

продуктов

питания из

растительного

сырья с

обеспечением

производства

конкурентосп

особной

продукции и

сокращения

материальных

и трудовых

затрат на ее

изготовление

ПК-4 Осуществляет

проектирование и

модернизацию пищевых

предприятий по

производству продуктов

питания из

растительного сырья

ПК-4.1

Разрабатывает

проектные

предложения,

бизнес-планы

и технико-

экономически

е обоснования

реализации

проектов

нового

строительства,

реконструкци

и или

модернизации

производства

алкогольных,

слабоалкоголь

ных и

безалкогольны

х напитков на

автоматизиров

анных

технологическ

их линиях

ПК-4 Осуществляет

проектирование и

модернизацию пищевых

предприятий по

производству продуктов

питания из

растительного сырья

ПК-4.2

Осуществляет

подбор

существующе

го

технологическ

ого

оборудования

для

совершенство

вания

существующи

х производств

и реализации

новых

технологическ

их решений в

целях

оптимизации

технологическ

ого процесса

производства

продуктов из

растительного

сырья на

автоматизиров

анных

технологическ

их линиях

УК-3 Способен

организовывать и

руководить работой

команды, вырабатывая

командную стратегию

для достижения

поставленной цели

УК-3.1

Вырабатывает

стратегию

сотрудничеств

а и на ее

основе

организует

работу

команды для

достижения

поставленной

цели

знает

свою роль в команде

умеет

способность учитыватьособенности поведения других

членов команды

владеет навыками

навыками соблюдать установленные нормы и правила

командной работы

УК-3 Способен

организовывать и

руководить работой

команды, вырабатывая

командную стратегию

для достижения

поставленной цели

УК-3.2

Обладает

навыками

преодоления

возникающих

в команде

разногласий,

споров и

конфликтов на

основе учета

интересов

всех сторон

знает

цифровые технологии в профессиональной сфере

умеет

Взаимодействовать  с членами команды используя

различные цифровые средства

владеет навыками

средствами ИКТ

УК-3 Способен

организовывать и

руководить работой

команды, вырабатывая

командную стратегию

для достижения

поставленной цели

УК-3.3

Планирует

командную

работу,

распределяет

поручения и

делегирует

полномочия

членам

команды.

Организует

обсуждение

разных идей и

мнений

УК-4 Способен

применять современные

коммуникативные

технологии, в том числе

на иностранном(ых)

языке(ах), для

академического и

профессионального

взаимодействия

УК-4.1

Демонстрируе

т

интегративны

е умения,

необходимые

для

написания,

письменного

перевода и

редактировани

я различны

академически

х текстов

(рефератов,

эссе, обзоров,

статей и т.д.)

УК-5 Способен

анализировать и

учитывать разнообразие

культур в процессе

межкультурного

взаимодействия

УК-5.2

Владеет

навыками

создания

недискримина

ционной

среды

взаимодейств

ия при

выполнении

профессионал

ьных задач

2. Перечень оценочных средств по дисциплине

Наименование раздела/темы

С
ем

ес
тр

№

Оценочное средство

проверки результатов

достижения индикаторов

компетенций

Код индикаторов

достижения

компетенций

1 раздел. 5 семестр1.



21.1.

УК-3.1, УК-3.2,

ОПК-2.1, ОПК-

2.2, ОПК-3.1,

ОПК-3.2, ОПК-

4.1, ОПК-4.2, ПК

-2.1, ПК-3.1, ПК-

3.2, ПК-3.3

2 раздел. 7 семестр2.

22.1.

УК-3.1, УК-3.2,

ОПК-2.1, ОПК-

2.2, ОПК-3.1,

ОПК-3.2, ОПК-

4.1, ОПК-4.2, ПК

-2.1, ПК-3.1, ПК-

3.2, ПК-3.3

Промежуточная аттестация ЗаО

3. Оценочные средства (оценочные материалы)

Примерный перечень оценочных средств для текущего контроля успеваемости и

промежуточной аттестации

№

п/п

Наименование

оценочного средства

Краткая характеристика

оценочного средства

Представление оценочного средства в

фонде (Оценочные материалы)

Текущий контроль

Для оценки знаний

Для оценки умений

Для оценки навыков

Промежуточная аттестация

1 Зачет с оценкой Средство контроля

усвоения учебного

материала практических и

семинарских занятий,

успешного прохождения

практик и выполнения в

процессе этих практик

всех учебных поручений в

соответствии с

утвержденной

программой с

выставлением оценки в

виде

«неудовлетворительно»,

«удовлетворительно»,

«хорошо», «отлично».

4. Примерный фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточной

аттестации обучающихся по дисциплине (модулю) "Проектно-технологическая практика"

Примерные оценочные материалы для текущего контроля успеваемости

Примерные оценочные материалы

для проведения промежуточной аттестации (зачет, экзамен)

по итогам освоения дисциплины (модуля)



Примерные контрольные вопросы, задаваемые студенту на защите отчетов :

1.На основании каких нормативных документов осуществляется деятельность предприятий

пищевой промышленности и отдельных его подразделений?

2.Какие теоретические знания использованы при прохождении практики?

3.Какие основные информационно-аналитические источники и справочники использованы в

процессе прохождения практики?

4.Какие технологии производства основных видов продукции используются на предприятии?

5.Какие знания, умения и навыки приобретены или развиты в результате прохождения

практики?

6.Какие задания выполнены в ходе прохождения практики?

7.Какие выводы сделаны?

8.Какие показатели и/или системы показателей использованы для обоснования выводов?

9.Каким образом осуществлялось взаимодействие с коллективом в период прохождения

практики?

10.Выполнение каких планов стояло перед Вами во время прохождения практики?

Темы письменных работ (эссе, рефераты, курсовые работы и др.)

Примерные варианты индивидуальных заданий при прохождении практики по получению

профессиональных умений и опыта профессиональной деятельности :

1.Изучить  мероприятия по охране окружающей среды на предприятии  ООО

«Ставропольский пивоваренный завод».

2.Описать основные и вспомогательные цеха на предприятии ООО ликеро-водочного завода

«Стрижамент»..

3.Изучить технологическую схему получения коньяка на предприятии ЗАО «Вино- коньячный

комбинат Русъ»..

4.Изучит достоинства и преимущество выпускаемой продукции ЗАО «Минеральные воды

Железноводска» .

5.Описать проведение микробиологического контроля вспомогательного материала  на

предприятии ООО «Частная пивоварня ПЕТРОВМЧЪ».

6.Описать проведение технохимического контроля виноматериалов на предприятии ООО

«Вина Прикумья 2000».

7.Изучить технику безопасности на предприятии  ООО «Минераловодский завод виноградных

вин».

8.Описать производственную деятельность предприятия ЗАО «Прасковейское».

9.Описать методы анализа растительного сырья для переработки на предприятии ЗАО СХП

«Виноградное».

10.Изучить оборудование для переработки растительного сырья на предприятии ЗАО «Абрау -

Дюрсо».
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