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Код и наименование

компетенции

Код и

наименование

индикатора

достижения

компетенции

Перечень планируемых результатов обучения по

дисциплине

1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с

планируемыми результатами освоения образовательной программы

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций ОП ВО

и овладение следующими результатами обучения по дисциплине:



ПК-1 Способен

проводить ветеринарно-

санитарный осмотр

животных, ветеринарно-

санитарную экспертизу

сырья и продуктов

животного и

растительного

происхождения

ПК-1.1

Способен

выполнять

предубойный

осмотр

животных и

ветеринарно-

санитарную

оценку сырья

и продукции

животного и

растительного

происхождени

я

знает

правила проведений ветеринарно-санитарной экспертизы и

контроля качества продуктов питания животного

происхождения; профи-лактических мероприятий по

предотвраще-нию зоонозов; современных средств и

спо-собов дезинфекции, дезинсекции и дерати-зации

боенских и мясоперерабатывающих предприятий; норм и

правил по организации и контролю транспортировки

животных, сы-рья, продукции животного происхождения,

продукции пчеловодства и водного промыс-ла; 

- правила проведения предубойного осмотра животных и

птицы, послеубойной ветери-нарно-санитарной

экспертизы туш и орга-нов;

 - требования ветеринарно-санитарной и пищевой

безопасности, предъявляемые к мя-су, продуктам убоя,

иному пищевому мясно-му сырью, мясной продукции в

соответствии с законодательством Российской Федерации

в области ветеринарии и в сфере безопасно-сти пищевой

продукции

- порядок обезвреживания, утилизации и уничтожения

мяса, продуктов убоя, пищево-го мясного сырья, мясной

продукции, вете-ринарно-санитарные требования к ним в

со-ответствии с законодательством Российской Федерации

в области ветеринарии и в сфере безопасности пищевой

продукции

- стандартные методики проведения лабора-торных

исследований мяса, продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной продукции на их соответствие требованиям

ветеринар-но-санитарной и пищевой безопасности по

содержанию химических, радиологических веществ и их

соединений, биологических организмов, представляющих

опасность для здоровья человека и животных

- методов фиксации животных при проведе-нии их

клинического обследования

-техники проведения клинического исследо-вания

животных с использованием общих методов в

соответствии с методическими указаниями, инструкциями,

правилами диа-гностики, профилактики и лечения

живот-ных

- общепринятых критерий и классификации заболеваний

животных, перечни болезней животных, утвержденные в

установленном законодательством Российской Федерации

порядке



умеет

проводить ветеринарно-санитарную экспер-тизу и

контролировать качество продуктов питания животного

происхождения; профи-лактические мероприятия по

предотвраще-нию зоонозов;

- правильно оценивать качество и контроль выпуска

сельскохозяйственной продукции; давать оценку

пригодности подконтрольной продукции по

органолептическим свойствам и результатам

лабораторных исследований, использовать методы

технохимического контроля консервированных продуктов

жи-вотного и растительного происхождения;

- проводить   предубойный осмотр животных и птицы,

оценки качества сельскохозяй-ственной продукции и

кормов, проведения биохимических  и бактериологических

ис-следований животноводческой продукции; техникой

отбора проб, консервирования ма-териала и

транспортировки.

 - определять пригодность (непригодность) мяса,

продуктов убоя, пищевого мясного сы-рья, мясной

продукции к использованию для пищевых, кормовых,

технических целей на основании оценки их соответствия

требова-ниям ветеринарно-санитарной и пищевой

безопасности 

- определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований мя-са, продуктов убоя,

мясного пищевого сырья, мясной продукции на основе

характера па-тологоанатомических изменений,

предпола-гаемого диагноза и факторов, выявленных в ходе

ветеринарно-санитарного осмотра 

- определять порядок обеззараживания, ути-лизации,

уничтожения мяса, продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной продукции, признанных непригодными для

использова-ния, в соответствии с законодательством

Российской Федерации в области ветерина-рии и в сфере

безопасности пищевой про-дукции 

- определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований пресноводной рыбы и раков,

морской рыбы и икры на основе результатов

ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения

ветеринарно-санитарной экспертизы 

- определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований ме-да, молока и молочных

продуктов, расти-тельных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы на основе результатов

ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения

ветеринарно-санитарной экспертизы каждо-го вида

продукции по организации и контро-лю транспортировки

животных, сырья, про-дукции животного происхождения,

продук-ции пчеловодства и водного промысла; ос-новные

понятия и термины в области оценки качества продуктов

убоя животных, их хи-мический состав, пищевую

ценность, факто-ры, формирующие качество

- фиксировать животных для обеспечения безопасности во

время проведения клиниче-ского исследования

- производить клиническое исследование животных с

использованием общих методов: осмотра, пальпации,

перкуссии, аускульта-ции и термометрии

- устанавливать предварительный диагноз на основе

анализа анамнеза и клинического об-следования общими

методами

- отбирать пробы биологического материала животных для

проведения лабораторных ис-следований

-выполнять предварительную обработку, хранение

исследуемого биологического ма-териала,

транспортировку в лабораторию

-осуществлять постановку диагноза в соот-ветствии с

общепринятыми критериями и классификациями,

перечнями заболеваний животных



владеет навыками

-  организации и контроля транспортировки животных,

сырья, продукции животного происхождения, продукции

пчеловодства и водного промысла; 

-  контроля режимов рабочих параметров всех звеньев

переработки животноводческо-го сырья; в организации и

контроле погрузки и транспортировки убойных животных,

сы-рья, продукции животного и растительного

происхождения; в определении видовой принадлежность

мяса животных; в проведе-нии бактериологического

анализа мяса и мясных продуктов;

-  проведения ветеринарно-санитарной экс-пертизы

продуктов животноводства и выда-чи обоснованного

заключения об их биоло-гической безопасности, а также

проведения ветеринарно-санитарного контроля продук-тов

растительного происхождения.

  -  проведения ветеринарно-санитарного осмотра

продукции для определения соот-ветствия ее

представленной сопроводитель-ной документации

требованиям безопасно-сти и необходимости проведения

лаборатор-ных исследований 

- подготовки по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, под-тверждающих безопасность

мяса и продук-тов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции 

- организации обезвреживания, утилизации и уничтожения

мяса и продуктов убоя, пи-щевого мясного сырья, мясной

продукции, признанных по результатам

ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и

опасными

- проведения общего клинического исследо-вания

животных с целью установления пред-варительного

диагноза и определения даль-нейшей программы

исследований

- проведения клинического исследования животных с

использованием специальных (инструментальных)

методов для уточнения диагноза

- постановки диагноза на основе анализа данных анамнеза,

общих, специальных (ин-струментальных) и лабораторных

методов исследования



знает

Знания: - государственных стандартов в области

ветеринарно-санитарной оценки и контроля производства

безопасной продукции животноводства, пчеловодства, а

также продуктов растительного происхождения; правил

проведения ветеринарно-санитарной экспертизы и

контроля качества продуктов питания животного

происхождения; профилактических мероприятий по

предотвращению зоонозов; современных средств и

способов дезинфекции, дезинсекции и дератизации

боенских и мясо-перерабатывающих предприятий; норм и

правил по организации и контролю транспортировки

животных, сырья, продукции животного происхождения,

продукции пчеловодства и водного промысла; основных

понятий и терминов в области оценки качества продуктов

убоя животных, их химический состав, пищевую ценность,

факторы, формирующие качество

- правил проведения предубойного осмотра  животных и

птицы, послеубойной ветеринарно-санитарной экспертизы

туш и органов;

- правил проведения  предубойного осмотр животных и

птицы, послеубойной ветеринарно-санитарной экспертизы

туш и органов

 - порядка предубойного осмотра животных 

- требований к состоянию предубойных животных в

соответствии с законодательством Российской Федерации

в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой

продукции 

- порядка проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

мяса, продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции, в том числе послеубойного осмотра,

необходимых лабораторных исследований,

ветеринарно-санитарной оценки 

- признаков патоморфологических

(анатомо-морфологических) изменений, возникших при

жизни животного в результате патологических процессов

инфекционного или незаразного происхождения, а также

дефектов, возникших при хранении мяса и продуктов

убоя, мясного сырья и в процессе производства мясной

продукции 

- порядка проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

меда, молока и молочных продуктов, растительных

пищевых продуктов, яиц домашней птицы, в том числе

осмотра, необходимых лабораторных исследований,

ветеринарно-санитарной оценки в соответствии с

законодательством Российской Федерации в области

ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции 

- порядка проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры, в том

числе осмотра, необходимых лабораторных исследований,

ветеринарно-санитарной оценки

- техники проведения исследования животных с

использованием специальных (инструментальных)

методов в соответствии с методическими указаниями,

инструкциями, правилами диагностики, профилактики и

лечения животных



умеет

проводить ветеринарно-санитарную экспер-тизу и

контролировать качество продуктов питания животного

происхождения; профи-лактические мероприятия по

предотвраще-нию зоонозов;

- правильно оценивать качество и контроль выпуска

сельскохозяйственной продукции; давать оценку

пригодности подконтрольной продукции по

органолептическим свойствам и результатам

лабораторных исследований, использовать методы

техно-химического контроля консервированных продуктов

жи-вотного и растительного происхождения;

- применять методы предубойного осмотра животных и

птицы, оценки качества сель-скохозяйственной продукции

и кормов, про-ведения биохимических  и

бактериологиче-ских исследований животноводческой

про-дукции; техникой отбора проб, консервиро-вания

материала и транспортировки.

 -  применять порядок предубойного ветери-нарного

осмотра животных 

- проводить  предубойный осмотр  животных в

соответствии с законодательством Россий-ской Федерации

в области ветеринарии и сфере безопасности пищевой

продукции 

- проводить   ветеринарно-санитарную экс-пертизу мяса,

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции, в том числе послеубойного осмотра,

необходимых лабораторных исследований,

ветеринарно-санитарной оценки 

- определять признаки патоморфологиче-ских

(анатомо-морфологических) измене-ний, возникших при

жизни животного в ре-зультате патологических процессов

инфек-ционного или незаразного происхождения, а также

дефектов, возникших при хранении мяса и продуктов

убоя, мясного сырья и в процессе производства мясной

продукции 

-  проводить  ветеринарно-санитарную экс-пертизу меда,

молока и молочных продук-тов, растительных пищевых

продуктов, яиц домашней птицы, в том числе осмотра,

не-обходимых лабораторных исследований,

ве-теринарно-санитарной оценки в соответ-ствии с

законодательством Российской Фе-дерации в области

ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции 

- проводить ветеринарно-санитарную экс-пертизу

пресноводной рыбы и раков, мор-ской рыбы и икры, в том

числе осмотра, не-обходимых лабораторных

исследований, ве-теринарно-санитарной оценки

- проводить  интерпретацию и анализ дан-ных

специальных (инструментальных) мето-дов исследования

животных для установле-ния диагноза



владеет навыками

в организации и контроля транспортировки животных,

сырья, продукции животного происхождения, продукции

пчеловодства и водного промысла; биологии и жизненных

циклов животных – возбудителей зоонозов;

- в контроле режимов рабочих параметров всех звеньев

переработки животноводческо-го сырья; в организации и

контроле погрузки и транспортировки убойных животных,

сы-рья, продукции животного и растительного

происхождения; в определении видовой принадлежности

мяса животных; в проведе-нии бактериологического

анализа мяса и мясных продуктов;

 - проведения предубойного осмотра живот-ных для

оценки состояния их здоровья 

- проведения ветеринарно-санитарного осмотра мяса и

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции для опре-деления возможности их

использования и необходимости проведения лабораторных

исследований 

- осуществления ветеринарно-санитарного анализа

безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной про-дукции и возможности их допуска к

исполь-зованию для пищевых и иных целей на осно-ве

данных осмотра и лабораторных исследо-ваний 

- проведения ветеринарно-санитарного осмотра продукции

для определения соот-ветствия ее представленной

сопроводитель-ной документации требованиям

безопасно-сти и необходимости проведения

лаборатор-ных исследований

- проведения  клинического исследования животных с

использованием специальных (инструментальных)

методов для уточнения диагноза

- проведения клинического исследования животных с

использованием лабораторных методов для уточнения

диагноза

-постановки диагноза на основе анализа данных анамнеза,

общих, специальных (ин-струментальных) и лабораторных

методов исследования



знает

Знания:  - ветеринарно-санитарных требований к

производству, переработке, хранению, транспортировке

подконтрольных экспортируемых и импортируемых

грузов

- принципов документооборота, делопроизводства.

 - требований к ветеринарной сопроводительной

документации на продукцию в соответствии с

законодательством Российской Федерации в области

ветеринарии 

- требований к упаковке продукции в соответствии с

законодательством Российской Федерации в области

безопасности пищевой продукции 

- формы и правил оформления ветеринарных документов

(талоны, этикетки, квитанции), удостоверяющих

ветеринарно-санитарное благополучие продукции и

разрешающих продажу ее на рынке, постановлений о ее

обезвреживании (обеззараживании), об утилизации или

уничтожении

умеет

Умения: - использовать в своей профессиональной

деятельности специальные информационные базы и

соблюдать ветеринарно-санитарные требования к

производству, переработке, хранению, транспортировке

подконтрольных экспортируемых и импортируемых

грузов

- использовать основные и специальные методы

исследования импортных и экспортных продуктов и сырья

животного происхождения

 - определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований меда, молока и молочных

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы на основе результатов

ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения

ветеринарно-санитарной экспертизы каждого вида

продукции 

- пользоваться специальным лабораторным оборудованием

и средствами измерений при проведении лабораторных

исследований меда, молока и молочных продуктов,

растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

- производить ветеринарно-санитарный осмотр

разделанного (обваленного и жилованного) мяса при

производстве мясной продукции в мясоперерабатывающих

организациях с использованием макроскопических

методов патологоанатомических исследований для

определения пригодности к дальнейшему использованию 

- производить ветеринарно-санитарный осмотр мясных

полуфабрикатов, кишечного сырья для колбасного

производства и пищевого мясного сырья, мясных изделий

в мясоперерабатывающих организациях с использованием

органолептических методов для определения пригодности

к дальнейшему использованию



владеет навыками

использования информационных баз, со-блюдения

ветеринарно-санитарных требова-ний к производству,

переработке, хранению, транспортировке подконтрольных

экспорти-руемых и импортируемых грузов

- ориентирования в документообороте и

де-лопроизводстве, использования основных и

специальные методы исследования импорт-ных и

экспортных продуктов и сырья живот-ного происхождения

 - проведения проверки ветеринарных сопро-водительных

документов на продукцию, предназначенную для

реализации, с целью оценки их комплектности и

правильности заполнения 

- оформления по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, под-тверждающих безопасность

(опасность) ме-да, молока и молочных продуктов,

расти-тельных пищевых продуктов, яиц домашней птицы,

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры

ПК-2 Способен

выполнять мероприятия

по ветеринарному

надзору контроль

соблюдения

ветеринарных и

санитарных правил при

осуществлении

экспортно-импортных

операций и

транспортировке

животных

ПК-2.2

Способен

осуществлять

выполнение

работ по

ведению

документообо

рота и

делопроизводс

тва,

использовать

основные и

специальные

методы

исследования

подконтрольн

ых грузов

знает

- принципов документооборота, делопроиз-водства.

- форм и правил оформления ветеринарных документов

(талоны, этикетки, квитанции), удостоверяющих

ветеринарно-санитарное благополучие продукции и

разрешающих продажу ее на рынке, постановлений о ее

обезвреживании (обеззараживании), об ути-лизации или

уничтожении 

- форм и правил оформления журналов учета результатов

ветеринарно-санитарной экс-пертизы, лабораторных

исследований, реги-страции проб Умения: 

- учетно-отчетной документации по резуль-татам

ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя,

пищевого мясного сы-рья, мясной продукции 

- порядка проведения ветеринарно-санитарного осмотра

разделанного (обва-ленного и жилованного) мяса при

производ-стве мясной продукции в

мясоперерабаты-вающих организациях с использованием

макроскопических методов патологоанато-мических

исследований для определения пригодности к

дальнейшему использованию



умеет

Умения: 

 - использовать в своей профессиональной деятельности

специальные информационные базы и соблюдать

ветеринарно-санитарные требования к производству,

переработке, хранению, транспортировке подконтрольных

экспортируемых и импортируемых грузов

 - оформлять учетно-отчетную документацию по

результатам ветеринарно-санитарной экспертизы мяса,

продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции 

- пользоваться специальными лабораторным

оборудованием и средствами измерений при проведении

лабораторных исследований мяса, продуктов убоя,

пищевого мясного сырья, мясной продукции

владеет навыками

- использования информационных баз, со-блюдения

ветеринарно-санитарных требова-ний к производству,

переработке, хранению, транспортировке подконтрольных

экспорти-руемых и импортируемых грузов

- ориентирования в документообороте и

де-лопроизводстве, использования основных и

специальные методы исследования импорт-ных и

экспортных продуктов и сырья живот-ного происхождения

 - осуществления ветеринарно-санитарного анализа

безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной про-дукции и возможности их допуска к

исполь-зованию для пищевых и иных целей на осно-ве

данных осмотра и лабораторных исследо-ваний 

- подготовки по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, под-тверждающих безопасность

мяса и продук-тов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции

2. Перечень оценочных средств по дисциплине

Наименование раздела/темы

С
ем

ес
тр

№

Оценочное средство

проверки результатов

достижения индикаторов

компетенций

Код индикаторов

достижения

компетенций

1 раздел. Подготовительный этап.1.

Ознакомление с миссией, целями, задачами, сферой

деятельности, видами дея-тельности
41.1.

2 раздел. Производ-ственно-исследова-

тельский ,Аналитиче-ский этапы. Обработка и оформление

эмпирических  материалов для магистер-ской диссер-тации

2.

Уточнение полученных пер-вичных данных. 42.1.



3 раздел. Заключительный этап3.

 Отчет по  преддипломной практике. 43.1.

Промежуточная аттестация ЗаО

3. Оценочные средства (оценочные материалы)

Примерный перечень оценочных средств для текущего контроля успеваемости и

промежуточной аттестации

№

п/п

Наименование

оценочного средства

Краткая характеристика

оценочного средства

Представление оценочного средства в

фонде (Оценочные материалы)

Текущий контроль

Для оценки знаний

Для оценки умений

Для оценки навыков

Промежуточная аттестация

1 Зачет с оценкой Средство контроля

усвоения учебного

материала практических и

семинарских занятий,

успешного прохождения

практик и выполнения в

процессе этих практик

всех учебных поручений в

соответствии с

утвержденной

программой с

выставлением оценки в

виде

«неудовлетворительно»,

«удовлетворительно»,

«хорошо», «отлично».

4. Примерный фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточной

аттестации обучающихся по дисциплине (модулю) "Преддипломная практика"

Примерные оценочные материалы для текущего контроля успеваемости

Примерные оценочные материалы

для проведения промежуточной аттестации (зачет, экзамен)

по итогам освоения дисциплины (модуля)



Заполнить дневник. Это специфическая форма письменных работ, позволяющая студенту

вести подробную запись своих действий во время прохождения практики; это основной источник

сведений о прохождении студентом практики и материал к написанию отчета.

Составить отчет о прохождении практики.Это специфическая форма письменной работы,

позволяющая студенту обобщить свои знания, умения и навыки, приобретенные за время

прохождения практики. Отчет является основным документом, характеризующим работу студента во

время практики.

Отчеты по производственной практике готовятся индивидуально.

Цель отчета – осознать и зафиксировать компетенции, приобретенные студентом в результате

освоения теоретических курсов и полученные им при прохождении практики. Отчет о прохождении

практики составляется в соответствии с программой практики и содержит общие вопросы и сведения

о конкретно выполненной студентом работе, а также выводы и рекомендации.

Основное содержание отчета составляет развернутое описание выполнения программы

практики, со ссылками на использованные в ходе прохождения практики материалы (нормативные

акты, должностные инструкции, аналитические обзоры и т.п.).

Темы письменных работ (эссе, рефераты, курсовые работы и др.)
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