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Код и наименование

компетенции

Код и

наименование

индикатора

достижения

компетенции

Перечень планируемых результатов обучения по

дисциплине

1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с

планируемыми результатами освоения образовательной программы

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций ОП ВО

и овладение следующими результатами обучения по дисциплине:



ПК-1 Способен

проводить ветеринарно-

санитарный контроль

сырья и продуктов

животного и

растительного

происхождения для

защиты жизни и

здоровья человека и

животных

ПК-1.1

Проводит

ветеринарно-

санитарную

экспертизу

мяса и

продуктов

убоя,

пищевого

мясного

сырья, мясной

продукции

знает

порядок предубойного ветеринарного осмотра

животных;требования к состоянию предубойных

животных в соответствии с законодательством российской

федерации в области ветеринарии и сфере безопасности

пищевой продукции; формы описи убойных животных,

журнала учета результатов предубойного ветеринарного

осмотра убойных животных; порядок проведения

ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, продуктов убоя,

пищевого мясного сырья, мясной продукции, в том числе

послеубойного осмотра, необходимых лабораторных

исследований, ветеринарно-санитарной оценки; признаки

патоморфологических (анатомо-морфологических)

изменений, возникших при жизни животного в результате

патологических процессов инфекционного или

незаразного происхождения, а также дефектов, возникших

при хранении мяса и продуктов убоя, мясного сырья и в

процессе производства мясной продукции;  порядок

ветеринарного клеймения мяса и мясопродуктов в

соответствии с законодательством российской федерации

в области ветеринарии; порядок обезвреживания,

утилизации и уничтожения мяса, продуктов убоя,

пищевого мясного сырья, мясной продукции,

ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии

с законодательством российской федерации в области

ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции;

требования охраны труда в сельском хозяйстве



умеет

определять допустимость убоя животных на мясо на

основе результатов предубойного осмотра; оформлять

учетно-отчетную документацию по результатам

предубойного осмотра животных; производить

послеубойный ветеринарно-санитарный осмотр голов,

внутренних органов, туш (тушек) животных в боенских

организациях, специализированных пунктах разделки мяса

охотничьих хозяйств (угодий) и организованных местах

охоты на диких животных с использованием

макроскопических методов патологоанатомических

исследований для выявления заболеваний животных;

производить ветеринарно-санитарный осмотр остывшего,

охлажденного, замороженного мяса и продуктов убоя,

пищевого мясного сырья при его временном хранении в

холодильных камерах с использованием

органолептических методов исследования для определения

сохранности в процессе хранения; производить

ветеринарно-санитарный осмотр мяса, продуктов убоя или

промысла животных, мясной продукции

непромышленного производства (изготовления) на

продовольственных рынках с использованием

макроскопических методов патологоанатомических

исследований и органолептических методов исследований

для принятия решения о разрешении продажи;

производить ветеринарно-санитарный осмотр

разделанного (обваленного и жилованного) мяса при

производстве мясной продукции в мясоперерабатывающих

организациях с использованием макроскопических

методов патологоанатомических исследований для

определения пригодности к дальнейшему использованию;

производить ветеринарно-санитарный осмотр мясных

полуфабрикатов, кишечного сырья для колбасного

производства и пищевого мясного сырья, мясных изделий

в мясоперерабатывающих организациях с использованием

органолептических методов для определения пригодности

к дальнейшему использованию;



владеет навыками

проведение предубойного ветеринарного осмотра

животных для оценки состояния их здоровья; проведение

ветеринарно-санитарного осмотра мяса и продуктов убоя,

пищевого мясного сырья, мясной продукции для

определения возможности их использования и

необходимости проведения лабораторных исследований;

отбор проб мяса и продуктов убоя, пищевого мясного

сырья, мясной продукции для проведения лабораторных

исследований; проведение лабораторных исследований

мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции для определения показателей их качества и

безопасности; осуществление ветеринарно-санитарного

анализа безопасности мяса и продуктов убоя, пищевого

мясного сырья, мясной продукции и возможности их

допуска к использованию для пищевых и иных целей на

основе данных осмотра и лабораторных исследований;

подготовка по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, подтверждающих безопасность

мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции;организация ветеринарного клеймения мяса и

мясопродуктов, прошедших ветеринарно-санитарную

экспертизу, специальными клеймами и штампами;

организация обезвреживания, утилизации и уничтожения

мяса и продуктов убоя, пищевого мясного сырья, мясной

продукции, признанных по результатам

ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и

опасными.



знает

проведение проверки ветеринарных сопроводительных

документов на продукцию, предназначенную для

реализации, с целью оценки их комплектности и

правильности заполнения; проведение

ветеринарно-санитарного осмотра продукции для

определения соответствия ее представленной

сопроводительной документации требованиям

безопасности и необходимости проведения лабораторных

исследований; отбор проб меда, молока и молочных

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы для проведения лабораторных

исследований; проведение лабораторных исследований

меда, молока и молочных продуктов, растительных

пищевых продуктов, яиц домашней птицы для

определения показателей качества и безопасности

продукции; осуществление ветеринарно-санитарного

анализа и оценки возможности допуска к использованию

по назначению меда, молока и молочных продуктов,

растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы

на основе данных осмотра и лабораторных исследований;

оформление по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, подтверждающих безопасность

(опасность) меда, молока и молочных продуктов,

растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы;

организация обезвреживания, утилизации и уничтожения

меда, молока и молочных продуктов, растительных

пищевых продуктов, яиц домашней птицы, признанных по

результатам ветеринарно-санитарной экспертизы

некачественными и (или) опасными.  



умеет

пользоваться органолептическими методами при

проведении ветеринарно-санитарного осмотра меда,

молока и молочных продуктов, растительных пищевых

продуктов, яиц домашней птицы; производить осмотр

упаковки (тары), в которой доставлена продукция, для

определения ее соответствия требованиям безопасности;

определять необходимость и программу проведения

лабораторных исследований меда, молока и молочных

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы на основе результатов

ветеринарно-санитарного осмотра и порядка проведения

ветеринарно-санитарной экспертизы каждого вида

продукции; пользоваться специальным лабораторным

оборудованием и средствами измерений при проведении

лабораторных исследований меда, молока и молочных

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы; определять допустимость

(недопустимость) реализации меда, молока и молочных

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы на основе оценки их соответствия

требованиям ветеринарно-санитарной и пищевой

безопасности; оформлять документы о соответствии

(несоответствии) меда, молока и молочных продуктов,

растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы

ветеринарно-санитарным требованиям, об их

обезвреживании (обеззараживании), запрещении

использования продукции по назначению, утилизации или

уничтожении; оформлять учетно-отчетную документацию

по результатам ветеринарно-санитарной экспертизы меда,

молока и молочных продуктов, растительных пищевых

продуктов, яиц домашней птицы;



владеет навыками

проведение проверки ветеринарных сопроводительных

документов на продукцию, предназначенную для

реализации, с целью оценки их комплектности и

правильности заполнения; проведение

ветеринарно-санитарного осмотра продукции для

определения соответствия ее представленной

сопроводительной документации требованиям

безопасности и необходимости проведения лабораторных

исследований; отбор проб меда, молока и молочных

продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц

домашней птицы для проведения лабораторных

исследований; проведение лабораторных исследований

меда, молока и молочных продуктов, растительных

пищевых продуктов, яиц домашней птицы для

определения показателей качества и безопасности

продукции;

осуществление ветеринарно-санитарного анализа

и оценки возможности допуска к использованию по

назначению меда, молока и молочных продуктов,

растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы

на основе данных осмотра и лабораторных исследований;

оформление по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, подтверждающих безопасность

(опасность) меда, молока и молочных продуктов,

растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы;

организация обезвреживания, утилизации и уничтожения

меда, молока и молочных продуктов, растительных

пищевых продуктов, яиц домашней птицы, признанных по

результатам ветеринарно-санитарной экспертизы

некачественными и (или) опасными.



знает

порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры, в том

числе осмотра, необходимых лабораторных исследований,

ветеринарно-санитарной оценки; требования к

доброкачественной рыбе, ракам и икре, признаки

недоброкачественности (небезопасности) рыбы, раков и

икры, признаки заразных болезней рыбы; требования к

доброкачественной охлажденной, свежемороженой,

соленой, копченой, вяленой и сушеной рыбе, признаки

недоброкачественности (небезопасности) охлажденной,

свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной

рыбы; методика отбора проб пресноводной рыбы и раков,

морской рыбы и икры; стандартные методики проведения

лабораторных исследований пресноводной рыбы и раков,

морской рыбы и икры на их соответствие требованиям

ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности по

содержанию химических, радиологических веществ и их

соединений, биологических организмов, представляющих

опасность для здоровья человека и животных; требования

ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности,

предъявляемые к пресноводной рыбе и ракам, морской

рыбе и икре в соответствии с законодательством

российской федерации в области ветеринарии и сфере

безопасности пищевой продукции; форма и правила

оформления ветеринарных документов (талоны, этикетки,

квитанции), удостоверяющих ветеринарно-санитарное

благополучие продукции и разрешающих продажу ее на

рынке, постановлений об обезвреживании

(обеззараживании), об утилизации или уничтожении

продукции; порядок обезвреживания, утилизации и

уничтожения рыбы, раков и икры,

ветеринарно-санитарные требования к ним в соответствии

с законодательством российской федерации в области

ветеринарии и сфере безопасности пищевой продукции;

требования охраны труда в сельском хозяйстве.



умеет

 производить ветеринарно-санитарный осмотр

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры на

месте их вылова, продовольственных рынках с

использованием органолептических методов,

патологоанатомического вскрытия, пробы варкой для

определения доброкачественности. производить

ветеринарно-санитарный осмотр охлажденной,

свежемороженой, соленой, копченой, вяленой и сушеной

рыбы перед ее реализацией с использованием

органолептических методов, патологоанатомического

вскрытия, пробы варкой для определения

доброкачественности, определять допустимость

(недопустимость) транспортировки, продажи

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры на

основе оценки их соответствия требованиям

ветеринарно-санитарной и пищевой безопасности,

оформлять документы о соответствии (несоответствии)

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры

ветеринарно-санитарным требованиям, об их

обезвреживании (обеззараживании), запрещении

использования продукции по назначению, утилизации или

уничтожении, определять порядок обеззараживания,

утилизации, уничтожения пресноводной рыбы и раков,

морской рыбы и икры, признанных

недоброкачественными и (или) опасными, в соответствии

с законодательством российской федерации в области

ветеринарии и в сфере безопасности пищевой продукции

владеет навыками

 проведение ветеринарно-санитарного осмотра

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры для

оценки их доброкачественности и необходимости

проведения лабораторных исследований; отбор проб

пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и икры для

проведения лабораторных исследований; осуществление

ветеринарно-санитарного анализа пресноводной рыбы и

раков, морской рыбы и икры, оценки возможности их

транспортировки, допуска к продаже и (или) переработки

на основе данных осмотра и лабораторных исследований;

оформление по результатам ветеринарно-санитарной

экспертизы документов, подтверждающих безопасность

(опасность) пресноводной рыбы и раков, морской рыбы и

икры; организация обезвреживания, утилизации и

уничтожения пресноводной рыбы и раков, морской рыбы

и икры, признанных по результатам

ветеринарно-санитарной экспертизы некачественными и

(или) опасными.

УК-1 Способен

осуществлять поиск,

критический анализ и

синтез информации,

применять системный

подход для решения

УК-1.1

Анализирует

задачу,

выделяя ее

базовые

составляющие

знает

методов критического анализа и современных научных

достижений

умеет

применять методы критического анализа и современных

научных достижений выделяя базовые составляющие



поставленных задач ;

осуществляет

поиск

информации;

определяет и

ранжирует

информацию,

требуемую

для решения

поставленной

задачи

владеет навыками

поиск информации; определение и ранжировка

информации, требуемой для решения поставленной

задачи.

УК-1 Способен

осуществлять поиск,

критический анализ и

синтез информации,

применять системный

подход для решения

поставленных задач

УК-1.2

Проводит

оценку

информации,

ее

достоверность

, строить

логические

умозаключени

я на

основании

поступающих

информации и

данных, в том

числе с

применением

философского

понятийного

аппарата

знает

методов сбора, анализа и обобщения информации по

научным проблемам относящимся к

ветеринарно-санитарной экспертизе, в том числе с

применением философского понятийного аппарата

умеет

осуществлять оценку информации, ее достоверность

владеет навыками

строить логические умозаключения на основании

поступающих информации и данных

УК-2 Способен

определять круг задач в

рамках поставленной

цели и выбирать

оптимальные способы их

решения, исходя из

действующих правовых

норм, имеющихся

ресурсов и ограничений

УК-2.1

Определяет

цель проекта

и

формулирует

совокупность

задач,

решение

которых

напрямую

связано с

достижением

цели проекта

и определяет

связи между

поставленным

и задачами и

ожидаемыми

результатами

их решения

знает

методов представления и описания результатов проектной

деятельности.

умеет

применять методы, критерии и параметры оценки

результатов выполнения проекта

владеет навыками

использовать принципы, методы и требования,

предъявляемые к проектной работе.

УК-2 Способен

определять круг задач в

рамках поставленной

цели и выбирать

УК-2.2

Выбирает

оптимальный

способ

знает

способы обоснования теоретической и практической

значимости полученных результатов, действующие

правовые нормы и имеющиеся условия.



оптимальные способы их

решения, исходя из

действующих правовых

норм, имеющихся

ресурсов и ограничений

решения

задач,

учитывая

действующие

правовые

нормы и

имеющиеся

условия,

ресурсы и

ограничения

умеет

проверять и анализировать проектную документацию,

прогнозировать развитие процессов в проектной

профессиональной области. Выбрать оптимальный способ

решения задач.

владеет навыками

выдвигать инновационные идеи и нестандартные подходы

к их решению в целях реализации проекта, рассчитывать

качественные и количественные результаты, сроки

выполнения проектной работы исходя из имеющихся

условий, ресурсов и ограничений.

УК-6 Способен

управлять своим

временем, выстраивать и

реализовывать

траекторию

саморазвития на основе

принципов образования

в течение всей жизни

УК-6.1

Использует

инструменты

и методы

управления

временем при

выполнении

конкретных

задач,

проектов, при

достижении

поставленных

целей

знает

профессиональной этики, факторы улучшения

коммуникации в организации, коммуникационные

технологии в профессиональном взаимодействии;

характеристики коммуникационных потоков; значение

коммуникации в профессиональном взаимодействии;

методы исследования коммуникативного потенциала

личности; современные средства

информационно-коммуникационных технологий

умеет

способность применять компьютерные технологии и

информационную инфраструктуру в организации;

коммуникации в профессиональной этике; факторы

улучшения коммуникации в организации,

коммуникационные технологии в профессиональном

взаимодействии; характеристики коммуникационных

потоков; значение коммуникации в профессиональном

взаимодействии; методы исследования коммуникативного

потенциала личности; современные средства

информационно-коммуникационных технологий

владеет навыками

применение компьютерных технологий и

информационных инфраструктур в организации;

коммуникации в профессиональной этике; факторы

улучшения коммуникации в организации,

коммуникационные технологии в профессиональном

взаимодействии; характеристики коммуникационных

потоков; значение коммуникации в профессиональном

взаимодействии; методы исследования коммуникативного

потенциала личности; современные средства

информационно-коммуникационных технологий

УК-6 Способен

управлять своим

временем, выстраивать и

реализовывать

траекторию

саморазвития на основе

принципов образования

в течение всей жизни

УК-6.2

Реализует

намеченные

цели с учетом

условий,

средств,

личностных

возможностей,

этапов

знает

методов исследования проблем в ветеринарно-санитарной

экспертизе с применением анализа и синтеза с учетом

временной перспективы развития деятельности и

требований рынка труда

умеет

выявлять проблемы и использовать адекватные методы

для их решения с учетом условий, средств, личностных

возможностей



карьерного

роста,

временной

перспективы

развития

деятельности

и требований

рынка труда

на основе

принципов

образования в

течении всей

жизни

владеет навыками

демонстрация оценочных суждений в решении

проблемных профессиональных ситуаций на основе

принципов образования в течении всей жизни

УК-8 Способен создавать

и поддерживать в

повседневной жизни и в

профессиональной

деятельности безопасные

условия

жизнедеятельности для

сохранения природной

среды, обеспечения

устойчивого развития

общества, в том числе

при угрозе и

возникновении

чрезвычайных ситуаций

и военных конфликтов

УК-8.3

Разъясняет

правила

поведения при

возникновени

и

чрезвычайных

ситуаций

природного и

техногенного

происхождени

я, в том числе

оказывает

первую

помощь

знает

правил поведения при возникновении чрезвычайных

ситуаций природного и техногенного происхождения

умеет

разъяснить правила поведения при возникновении

чрезвычайных ситуаций природного и техногенного

происхождения

владеет навыками

оказывает первую помощь при возникновении

чрезвычайных ситуаций природного и техногенного

происхождения.

2. Перечень оценочных средств по дисциплине

Наименование раздела/темы

С
ем

ес
тр

№

Оценочное средство

проверки результатов

достижения индикаторов

компетенций

Код индикаторов

достижения

компетенций

1 раздел. Этап 11.

Подготовительный этап 81.1.

УК-1.1, УК-1.2,

УК-2.1, УК-2.2,

УК-6.1, УК-6.2,

ПК-1.1, ПК-1.2,

ПК-1.3, УК-8.3

2 раздел. Этап 22.

Ознакомительно-аналитический этап 82.1.

УК-1.1, УК-1.2,

УК-2.1, УК-2.2,

УК-6.1, УК-6.2,

ПК-1.1, ПК-1.2,

ПК-1.3, УК-8.3

3 раздел. Этап 33.



Проектный этап 83.1.

УК-1.1, УК-1.2,

УК-2.1, УК-2.2,

УК-6.1, УК-6.2,

ПК-1.1, ПК-1.2,

ПК-1.3, УК-8.3

4 раздел. Этап 44.

Отчетный этап 84.1.

УК-1.1, УК-1.2,

УК-2.1, УК-2.2,

УК-6.1, УК-6.2,

ПК-1.1, ПК-1.2,

ПК-1.3, УК-8.3

Промежуточная аттестация ЗаО

3. Оценочные средства (оценочные материалы)

Примерный перечень оценочных средств для текущего контроля успеваемости и

промежуточной аттестации

№

п/п

Наименование

оценочного средства

Краткая характеристика

оценочного средства

Представление оценочного средства в

фонде (Оценочные материалы)

Текущий контроль

Для оценки знаний

Для оценки умений

Для оценки навыков

Промежуточная аттестация

1 Зачет с оценкой Средство контроля

усвоения учебного

материала практических и

семинарских занятий,

успешного прохождения

практик и выполнения в

процессе этих практик

всех учебных поручений в

соответствии с

утвержденной

программой с

выставлением оценки в

виде

«неудовлетворительно»,

«удовлетворительно»,

«хорошо», «отлично».

4. Примерный фонд оценочных средств для проведения текущего контроля и промежуточной

аттестации обучающихся по дисциплине (модулю) "Ветеринарно-санитарная практика"

Примерные оценочные материалы для текущего контроля успеваемости

Примерные оценочные материалы

для проведения промежуточной аттестации (зачет, экзамен)

по итогам освоения дисциплины (модуля)

Темы письменных работ (эссе, рефераты, курсовые работы и др.)
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