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Блок 1.Дисциплины (модули) 198 198 7456 7456 3838 108 2430 1188 60 2268 404 800 18 614 432 54 2054 346 612 18 646 432 45 1730 270 36 560 72 612 180 39 1404 234 468 558 144

Дисциплины (модули) фундаментального ядра образовательных программ 153 153 5836 5836 3028 108 1836 972 60 2268 404 800 18 614 432 54 2054 346 612 18 646 432 21 866 126 308 72 288 72 18 648 108 216 288 36

+ Б1.О.01
Социально-гуманитарная часть
фундаментального ядра

12
11111
22223

3
30 30 1080 1080 576 432 72 25 900 152 312 364 72 5 180 40 72 68

+ Б1.О.01.01 История России 23 4 4 144 144 116 28 2 72 22 36 14 2 72 22 36 14

+ Б1.О.01.02 Основы российской государственности 1 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.01.03 Философия 3 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.01.04 Русский язык 1 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.01.05 Иностранный язык 2 1 6 6 216 216 90 90 36 6 216 90 90 36

+ Б1.О.01.06 Физическая культура 1 2 2 72 72 10 62 2 72 4 6 62

+ Б1.О.01.07 Безопасность жизнедеятельности 22 3 3 108 108 90 18 3 108 36 54 18

+ Б1.О.01.07.01 Безопасность жизнедеятельности 2 2 2 72 72 54 18 2 72 18 36 18

+ Б1.О.01.07.02 Военная подготовка 2 1 1 36 36 36 1 36 18 18

+ Б1.О.01.ДВ.01
Общеразвивающие элективные
дисциплины (ДВ.1)

1 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

+ Б1.О.01.ДВ.01.01
Психология профессионального и личностного
развития

1 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

- Б1.О.01.ДВ.01.02Самоменеджмент 1 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

+ Б1.О.01.ДВ.02
Общеразвивающие элективные
дисциплины (ДВ.2)

2 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

+ Б1.О.01.ДВ.02.01Финансовая грамотность 2 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

- Б1.О.01.ДВ.02.02Основы предпринимательской деятельности 2 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

+ Б1.О.01.ДВ.03
Общеразвивающие элективные
дисциплины (ДВ.3)

1 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

+ Б1.О.01.ДВ.03.01Правоведение и гражданская позиция 1 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

- Б1.О.01.ДВ.03.02Правосознание и личная безопасность 1 2 2 72 72 36 36 2 72 18 18 36

+ Б1.О.02
Профессиональная часть
фундаментального ядра

11112
22222
33333
44444

44

22233
33

4 84 84 3024 3024 1512 36 720 792 35 1260 252 432 18 198 360 49 1764 306 486 18 522 432

+ Б1.О.02.01 Базовая часть
11112
22223

2 30 30 1080 1080 576 144 360 28 1008 198 342 144 324 2 72 18 18 36

+ Б1.О.02.01.01
Вводный курс по отраслевому развитию
(растениеводство, инженерия АПК)

1 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.02 Биология 1 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.03 Химия 2 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.04 Физика 1 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.05 Математические основы обработки данных 2 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.06
Информационные технологии в отрасли
(растениеводство, инженерия АПК)

1 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.07
Экономика и управление в отрасли
(растениеводство, инженерия АПК)

2 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.08 Экология и рациональное природопользование 2 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.01.09 Проектная деятельность 3 2 3 3 108 108 72 36 1 36 18 18 2 72 18 18 36

+ Б1.О.02.01.10
Научное мышление и исследовательские
практики

2 3 3 108 108 72 36 3 108 36 36 36

+ Б1.О.02.02 Кластерная часть
23333
44444

44

22333
3

4 54 54 1944 1944 936 36 576 432 7 252 54 90 18 54 36 47 1692 288 468 18 522 396

+ Б1.О.02.02.01 Анатомия и биоресурсы пищевого сырья 3 2 6 6 216 216 126 36 54 36 2 72 18 18 18 18 4 144 18 36 18 36 36

+ Б1.О.02.02.02
Структурно-технологические свойства пищевых
систем

3 2 4 4 144 144 90 18 36 2 72 18 36 18 2 72 18 18 36

+ Б1.О.02.02.03 Аналитическая химия 3 4 4 144 144 54 54 36 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.02.02.04 Биохимия и пищевая химия 4 3 4 6 6 216 216 108 72 36 6 216 36 72 72 36

+ Б1.О.02.02.05 Физико-химические методы анализа 4 4 4 144 144 54 54 36 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.02.02.06
Микробиология, в том числе пищевая
микробиология

4 3 6 6 216 216 108 72 36 6 216 54 54 72 36

+ Б1.О.02.02.07
Начертательная геометрия, инженерная и
компьютерная графика

2 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.02.08 Охрана труда и производственная санитария 4 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.02.02.09 Метрология, стандартизация и сертификация 3 4 4 144 144 54 54 36 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.02.02.10 Процессы и аппараты пищевых производств 4 4 4 144 144 54 54 36 4 144 18 36 54 36

+ Б1.О.02.02.11 Основы пищевой инженерии 4 3 5 5 180 180 90 54 36 5 180 36 54 54 36

+ Б1.О.02.02.12 Основы проектирования 4 3 5 5 180 180 90 54 36 5 180 36 54 54 36

+ Б1.О.03 Общепрофессиональные дисциплины 667
55666
77788

39 39 1404 1404 774 72 522 108 21 756 126 252 72 234 72 18 648 108 216 288 36

+ Б1.О.03.01 Ферментные препараты и стартовые культуры 6 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.03.02 Цифровые системы прослеживаемости в АПК 5 3 3 108 108 90 36 18 3 108 18 36 36 18

+ Б1.О.03.03 Сенсорный анализ и дегустационная оценка 6 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.03.04
Статистические методы контроля качества
продукции

6 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.03.05
Цифровые двойники и моделирование
процессов

5 3 3 108 108 90 36 18 3 108 18 36 36 18

+ Б1.О.03.06 Инструментальные методы контроля качества 6 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.03.07
Проектное управление модернизацией пищевых
предприятий

6 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.03.08 Упаковочные материалы и технологии 7 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.03.09 Управление рисками и отзывом продукции 7 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.03.10 Аудит систем безопасности и качества 7 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.О.03.11
Биобезопасность и ветеринарно-санитарная
экспертиза

7 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.03.12
Экологический контроль и управление
отходами

8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.03.13 Инновационные упаковочные решения 8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.О.04
Элективные дисциплины по физической
культуре и спорту

246 328 328 166 162 108 56 52 110 54 56 110 56 54

Дисциплины (модули) профессиональной подготовки 45 45 1620 1620 810 594 216 24 864 144 36 252 324 108 21 756 126 252 270 108

+ Б1.В.01
Дисциплины профиля "Технология
производства и переработки продукции
животноводства"

55677
8

55556
7788

45 45 1620 1620 810 594 216 24 864 144 36 252 324 108 21 756 126 252 270 108

+ Б1.В.01.01
Технология колбасных изделий и мясных
деликатесов

5 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.В.01.02
Технология сыроварения и кисломолочных
продуктов

5 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.В.01.03 Технология переработки рыбы и морепродуктов 6 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.В.01.04 Переработка вторичного сырья животноводства 6 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.05 Контроль качества сырья на приемке 5 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.06
Системы менеджмента качества на мясо-
молочных предприятиях

5 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.07 Разработка и внедрение HACCP 5 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.08
Проектирование и компоновка
мясоперерабатывающих и молочных цехов

5 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.09 Холодильные технологии и хранение 7 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.В.01.10 Технология яичных продуктов 7 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54
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+ Б1.В.01.11
Инновационные методы сушки и
концентрирования

8 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.В.01.12
Модернизация и автоматизация линий по
производству колбас и сыров

7 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.13
Технологии глубокой переработки вторичного
животноводческого сырья

7 3 3 108 108 54 18 36 3 108 18 36 18 36

+ Б1.В.01.ДВ.01
Специализированные элективные
дисциплины (ДВ.1)

8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.ДВ.01.01
Энергоэффективные и ресурсосберегающие
технологии

8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

- Б1.В.01.ДВ.01.02Управление цепочками поставок в АПК 8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.ДВ.02
Специализированные элективные
дисциплины 2 (ДВ.2)

8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

+ Б1.В.01.ДВ.02.01
Устойчивое развитие и зелёные технологии в
АПК

8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

- Б1.В.01.ДВ.02.02
Продовольственная безопасность и управление
качеством в цепях поставок

8 3 3 108 108 54 54 3 108 18 36 54

Блок 2.Практика 36 36 1296 1296 10 1286 6 216 2 214 15 540 4 536 15 540 4 536

Практики фундаментального ядра образовательных программ 6 6 216 216 2 214 6 216 2 214

+ Б2.О.01(У) Ознакомительная практика 4 6 6 216 216 2 214 6 216 2 214

Практики профессиональной подготовки, в том числе профессиональная практика на 30 30 1080 1080 8 1072 15 540 4 536 15 540 4 536

+ Б2.В.01(П) Производственная практика 567 21 21 756 756 6 750 15 540 4 536 6 216 2 214

+ Б2.В.02(П) Производственная практика (преддипломная) 8 9 9 324 324 2 322 9 324 2 322

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 216 6 216 216

+ Б3.01(Д)
Выполнение и защита выпускной
квалификационной работы

6 6 216 216 216 6 216 216

ФТД.Факультативные дисциплины 5 5 180 180 90 54 36 5 180 36 54 54 36

+ ФТД.ДВ.01 Рабочая профессия по выбору студента 2 5 5 180 180 90 54 36 5 180 36 54 54 36
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Не менее Факт

Итого (с факультативами) 225 245 65 27 38 60 29 31 60 30 30 60 30 30

Итого по ОП (без факультативов) 225 240 60 27 33 60 29 31 60 30 30 60 30 30

Б1 Дисциплины (модули) 77% 23% 13.3% 183 198 60 27 33 54 29 25 45 24 21 39 24 15

Б1.О
Дисциплины (модули) фундаментального ядра
образовательных программ 
(обязательная часть образовательных программ)

153 60 27 33 54 29 25 21 6 15 18 12 6

Б1.В

Дисциплины (модули) профессиональной
подготовки 
(часть, формируемая участниками
образовательных отношений)

45 24 18 6 21 12 9

Б2 Практика 17% 83% 0% 36 36 6 6 15 6 9 15 6 9

Б2.О
Практики фундаментального ядра
образовательных программ 
(обязательная часть образовательных программ)

6 6 6

Б2.В

Практики профессиональной подготовки, в том
числе профессиональная практика на рабочем
месте 
(часть, формируемая участниками
образовательных отношений)

30 15 6 9 15 6 9

Б3 Государственная итоговая аттестация 6 6 6 6

ФТД Факультативные дисциплины 5 5 5

4 3

11 6

12

7

1

5

6

1

7

1

1

5

2 35

12 7 5

Сем. 8

Курс 4

Всего Сем. 7

Курс 3

Всего Сем. 5 Сем. 6Всего

Курс 2

Сем. 3 Сем. 4

Процент ... занятий от аудиторных (%)

Объём обязательной части от общего объёма программы (%)

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей)
(%)

Блок ФТД

Блок Б3

90

Итого по всем блокам 3938

в период гос. экзаменов

Учебная нагрузка (акад.час/нед)

Курс 1

Всего Сем. 1 Сем. 2

Контактная работа в период ТО (акад.час/нед)

Суммарная контактная работа (акад. час)

Обязательные формы промежуточной аттестации

 лекционных 34.16%

66.2%

51.48%

Итого

Баз.% Вар.%
ДВ(от
Вар.)%

з.е.

  ЗАЧЕТ (За)

  ЭКЗАМЕН (Эк) 12 5 7

12 5 7

  КУРСОВАЯ РАБОТА (КР)

506

506 716

28 28

90

806

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз.
сессий)

57

54 - 54 54

- 59.8

-

-

-

-

-

-

ОП без элект. дисциплин по физ.к. 32.6

элективные дисциплины по физ.к. 1.5

Блок Б1 3838

в том числе по элект. дисц. по ф.к. 166

Блок Б2 10

-

- 33.8

- 2 1.5

31.7 28.5-

-

59.2

- 2 2.1

- 35.2 27.7

-

-

-35.9

-

54- 54

-

59.1 51.6

-

- 55.4 53.1

54- 54

-

- 5454

33.3 32.2

1.7 2.3

58 57.1

-552 426

-

534

-

408

- 270432

-

- 2 2

-

- 434 272-

-

-

-

-

-

424

28

2

552

26

532

2

406

28 28

2

-

-

-

-
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