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1. Цель дисциплины 

Целью освоения дисциплины ФТД.01 Грибоводство является формирование знаний и умений 

применения методов выращивания съедобных и лекарственных грибов в искусственных и естествен-

ных условиях на основе знаний биологических, агротехнических, агрохимических факторов, плани-

рования системы защитных мероприятий, правильного сбора и основных методов переработки гри-

бов. 

 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с плани-

руемыми результатами освоения образовательной программы 

Процесс изучения дисциплины направлен на формирование следующих компетенций ОП ВО 

и овладение следующими результатами обучения по дисциплине: 

 

Код и наименование 

компетенции* 

Код(ы) и наименование (-ия) 

индикатора(ов) достижения 

компетенций 

Перечень планируемых результатов 

обучения по дисциплине 

ПК-2 ‒ Управление ка-

чеством, безопасно-

стью и прослеживае-

мостью производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на автоматизирован-

ных технологических 

линиях 

 

ПК-2.1 - Проводит стандарт-

ные и сертификационные ис-

пытания производства про-

дуктов питания из раститель-

ного сырья в целях учета сы-

рья и готовой продукции для 

обеспечения нормативов вы-

хода готовой продукции в со-

ответствии с технологически-

ми инструкциями 

 

Знания: физические, химические, био-

химические, биотехнологические, мик-

робиологические, теплофизические 

процессы, происходящих при произ-

водстве продуктов питания из расти-

тельного сырья (22.003 D/02.6 Зн.2). 

Умения: - выявлять брак продукции на 

основе данных технологического и ла-

бораторного контроля качества сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в 

процессе производства продуктов пита-

ния из растительного сырья (22.003 

D/02.6 У.5). 

Навыки: разработка мероприятий по 

предупреждению и устранению причин 

брака продукции на основе данных тех-

нологического контроля качества сы-

рья, полуфабрикатов и готовой продук-

ции в процессе производства продуктов 

питания из растительного сырья (22.003 

D/02.6 ТД.5). 

ПК-3 – Организация 

ведения технологиче-

ского процесса в рам-

ках принятой органи-

зации технологии про-

изводства продуктов 

питания из раститель-

ного сырья 

 

ПК-3.2 - Ведет основные тех-

нологические процессы про-

изводства продуктов питания 

из растительного сырья   

Знания: требования к качеству выпол-

нения технологических операций про-

изводства продуктов питания из расти-

тельного сырья на автоматизированных 

линиях в соответствии с технологиче-

скими инструкциями (22.003 D/01.6 

Зн.7) 

Умения: вести основные технологиче-

ские процессы производства продуктов 

питания из растительного сырья (22.003 

D/01.6 У.11). 

Навыки: расчет нормативов материаль-

ных затрат (нормы расхода сырья, по-

луфабрикатов, материалов, инструмен-

тов, технологического топлива, энер-

гии) и экономической эффективности 

технологических процессов производ-

ства продуктов питания из раститель-

ного сырья (22.003 D/01.6 ТД.5). 



 

3. Место дисциплины в структуре образовательной программы  

Дисциплина ФТД.01 «Грибоводство» является факультативом части образовательной про-

граммы, формируемой участниками образовательных отношений. 

 

Изучение дисциплины осуществляется:  

- для студентов очной формы обучения – в 4 семестре; 

- для студентов заочной формы обучения – на 2 курсе. 

Для освоения дисциплины «Грибоводство» студенты используют знания, умения и навыки, 

сформированные в процессе изучения дисциплин бакалавриата «Основы овощеводства»,  

«Основы садоводства», «Основы виноградарства». 

Освоение дисциплины «Грибоводство» является необходимой основой для последующего 

изучения следующих дисциплин:  

 Агрономия; 

 Контроль технологического процесса производства; 

 Технологические добавки и улучшители для производства продуктов питания из расти-

тельного сырья; 

 Технологическая практика; 

 Преддипломная практика; 

 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена; 

 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы. 

 
4. Объем дисциплины в зачетных единицах с указанием количества академических ча-

сов, выделенных на контактную работу с обучающихся с преподавателем (по видам учебных 

занятий) и на самостоятельную работу обучающихся   

Общая трудоемкость дисциплины «Грибоводство» в соответствии с рабочим учебным планом 

и ее распределение по видам работ представлены ниже. 
 

Очная форма обучения 

Се-

местр 

Трудоем-

кость 

час/з.е. 

Контактная работа с преподавателем, 

час 
Самостоя-

тельная ра-

бота, час 

Контроль, 

час 

Форма проме-

жуточной атте-

стации (форма 

контроля) 
лекции 

практические 

занятия 

лаборатор-

ные занятия 

4 72/2 14 22 - 36 - зачёт 

в т.ч. часов в интер-

активной форме 
4 6 -    

практической подго-

товки 
14 22  36   

 

Се-

местр 

Трудоем-

кость 

час/з.е. 

Внеаудиторная контактная работа с преподавателем, час/чел 

Курсовая 

работа 

Курсовой 

проект 
Зачет 

Дифферен-

цированный 

зачет 

Консульта-

ции перед 

экзаменом 

Экзамен 

4 72/2 - - 0,12 - - - 

 
Заочная форма обучения 

Курс 

Трудоем-

кость 

час/з.е. 

Контактная работа с преподавателем, 

час 
Самостоя-

тельная ра-

бота, час 

Контроль, 

час 

Форма проме-

жуточной атте-

стации (форма 

контроля) 
лекции 

практические 

занятия 

лаборатор-

ные занятия 

2 72/2 4 6 - 58 4 зачёт 

в т.ч. часов в интер-

активной форме 
2 4 -    

практической подго-

товки 
4 6  58   

 
Курс Трудоем- Внеаудиторная контактная работа с преподавателем, час/чел 



кость 

час/з.е. 

Кон-

троль-

ная 

работа  

Курсовая 

работа 

Курсовой 

проект 
Зачет 

Дифферен-

цированный 

зачет 

Консуль-

тации пе-

ред экза-

меном 

Экзамен 

2 72/2 0,2 - - 0,12 - - - 

 

 

5. Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с указанием отве-

денного на них количества академических часов и видов учебных занятий  

 

Очная форма обучения 

№ 

пп 

Темы (и/или разделы)  

дисциплины 

Количество часов 
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В
се

г
о
  

Л
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ц
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и
  

П
р

а
к

т
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ч
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к
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о
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С
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ь
н
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р
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б
о
т
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1 История грибоводства и раз-

витие отрасли на современ-

ном этапе 

4 2 -  2 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 1 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

2 Биологические особенности 

грибов 

7 2 1  4 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 2 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

 Контрольная точка № 1 3 - 1  2 Письмен-

ный 

опрос 

Вопросы 

по темам 

1, 2 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

3 Съедобные и условно съе-

добные грибы. Ядовитые и 

несъедобные грибы 

8 2 2  4 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 3 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

4 Методы выращивания гри-

бов 

21 4 11  6 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 4 

4  

ПК-2.1 

ПК-3.2 



№ 

пп 

Темы (и/или разделы)  

дисциплины 

Количество часов 
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ские заня-

тия 

 

В
се

г
о
  

Л
ек

ц
и

и
  

П
р

а
к

т
и

ч
ес

к
и

е 
 

Л
а
б
о
р

а
т
о
р

н
ы

е 
 

С
а
м

о
ст

о
я

т
е
л

ь
н

а
я

 

р
а
б
о
т
а
 

 Контрольная точка № 2 7 - 1  6 Письмен-

ный 

опрос 

Вопросы 

по темам 

3, 4 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

5 Планирование системы за-

щитных мероприятий про-

тив болезней и вредителей 

грибов 

9 2 4  3 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 5 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

6 Переработка и хранение 

грибов 

6 2 1  3 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 6 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

 Контрольная точка № 3 3 - 1  2 Письмен-

ный 

опрос 

Вопросы 

по темам 

5, 6 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

 

Промежуточная аттеста-

ция 

4    4 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Зачёт 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

 Итого 72 14 22 - 36    

 



Заочная форма обучения 

№ 

пп 

Темы (и/или разделы)  

дисциплины 

Количество часов 

Ф
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о
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1 История грибоводства и раз-

витие отрасли на современ-

ном этапе 

6    6 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 1 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

2 Биологические особенности 

грибов 

7 1   6 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 2 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

3 Съедобные и условно съе-

добные грибы. Ядовитые и 

несъедобные грибы 

4    4 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 3 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

4 Методы выращивания гри-

бов 

37 3 4  30 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 4 

4  

ПК-2.1 

ПК-3.2 

5 Планирование системы за-

щитных мероприятий про-

тив болезней и вредителей 

грибов 

8  2  6 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 5 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

6 Переработка и хранение 

грибов 

6    6 Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Вопросы 

по теме 6 

Темы ре-

фератов 

ПК-2.1 

ПК-3.2 



№ 
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 Контрольная точка по всем 

темам дисциплины 

     Письмен-

ный 

опрос 

Вопросы 

по темам 

5, 6 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

 

Промежуточная аттеста-

ция 

4     Устный 

опрос 

Практи-

ко-

ориенти-

рованные 

задания 

Зачёт 

ПК-2.1 

ПК-3.2 

 Итого 72 4 6  58    

 

5.1. Лекционный курс с указанием видов интерактивной формы проведения занятий* 

Тема лекции (и/или 

наименование раздел) 

(вид интерактивной фор-

мы проведения занятий*) 

(практическая подготов-

ка) 

Содержание темы (и/или раздела) 

Всего, 

часов / часов интерактив-

ных занятий/ практической 

подготовки 

очная 

форма 

заочная 

форма 

очно-

заоч-

ная 

форма 

1. История грибоводства и 

развитие отрасли на совре-

менном этапе  (практиче-

ская подготовка) 

Из истории грибоводства. Состояние 

отрасли грибоводства на современном 

этапе. 

2/-/2 -/-/-  

2. Биологические особенно-

сти грибов (практическая 

подготовка) 

Систематические признаки грибов. 

Морфология, биологические особен-

ности, питание, экология грибов. 

Влияние условий внешней среды на 

развитие грибницы и плодоношение 

съедобных грибов. 

2/-/2 1/-/1  

3. Съедобные и условно 

съедобные грибы. Ядовитые 

и несъедобные грибы (прак-

тическая подготовка) 

Леса Ставрополья и местные грибы. 

Виды грибов, включенных в Красную 

Книгу Ставропольского края. 

2/-/2 -/-/-  

4. Методы выращивания 

грибов  Лекция - презента-

ция (практическая подго-

товка) 

Общая характеристика культивируе-

мых грибов и рекомендации по их 

выращиванию в открытом и защи-

щенном грунте. Стерильные техноло-

гии в разведении грибов. Требования 

к организации и оснащению агрохи-

мической лаборатории в грибоводче-

ском хозяйстве. Влияние условий 

4/4/4 3/2/3  



Тема лекции (и/или 

наименование раздел) 

(вид интерактивной фор-

мы проведения занятий*) 

(практическая подготов-

ка) 

Содержание темы (и/или раздела) 

Всего, 

часов / часов интерактив-

ных занятий/ практической 

подготовки 

очная 

форма 

заочная 

форма 

очно-

заоч-

ная 

форма 

внешней среды на развитие грибницы 

и плодоношение грибов. 

5. Планирование системы 

защитных мероприятий 

против болезней и вредите-

лей грибов (практическая 

подготовка) 

Профилактические и истребительные 

мероприятия для защиты культивиру-

емых грибов от вредителей (грибной 

комарик, грибная муха, слизни и др.). 

Профилактические и истребительные 

мероприятия для защиты культивиру-

емых грибов от болезней (триходер-

ма, бурая, зелёная, жёлтая плесень и 

др.). 

2/-/2 -/-/-  

6. Переработка и хранение 

грибов (практическая под-

готовка) 

Основные методы переработки гри-

бов. Требования к условиям и срокам 

хранения грибной продукции. 

2/-/2 -/-/-  

Итого  14/4/14 4/2/4 - 

 

5.2. Семинарские (практические, лабораторные) занятия с указанием видов проведения 

занятий в интерактивной форме* 

Наименование 

раздела дисци-

плины 

Формы проведения и 

темы занятий 

(вид интерактивной 

формы проведения за-

нятий*) 

Всего часов / часов интерактивных занятий / прак-

тическая подготовка 

очная форма заочная форма очно-заочная 

форма 

прак лаб прак лаб прак лаб 

2. Биологические 

особенности гри-

бов 

Пищевая ценность, 

биологические особен-

ности, питание, эколо-

гия грибов. 

1/-/1  -/-/-    

Контрольная 

точка № 1 

Письменный опрос 1/-/1  -/-/-    

3. Съедобные и 

условно съедоб-

ные грибы. Ядо-

витые и несъе-

добные грибы 

Характеристика часто 

встречающихся видов 

съедобных и несъедоб-

ных грибов. Отличи-

тельные признаки гри-

бов – двойников.  

1/-/1  -/-/-    

Признаки отравления 

грибами и оказание 

первой помощи (об-

суждение в группах). 

1/-/1  -/-/-    

4. Методы выра-

щивания грибов 

Подбор штаммов гри-

бов для конкретных 

условий региона. 

1/-/1  -/-/-    

Технологии культиви-

рования в закрытом и 

открытом грунте съе-

добных и лекарствен-

2/-/1  2/2/2    



ных грибов: кольцевик, 

шиитаке. 

Технологии культиви-

рования в закрытом и 

открытом грунте съе-

добных и лекарствен-

ных грибов: шампиньон 

(обсуждение в группах) 

3/2/3  1/1/1    

Технологии культиви-

рования в закрытом и 

открытом грунте съе-

добных и лекарствен-

ных грибов: вешенка, 

опёнок зимний. 

3/2/3  -/-/-    

Технологии культиви-

рования в закрытом и 

открытом грунте съе-

добных и лекарствен-

ных грибов: агроцибе, 

сморчки и строчки, ря-

довка, гриб – зонтик 

пёстрый, вольвариелла, 

навозник, микоризные 

грибы (конкурс докла-

дов). 

2/2/2  -/-/-    

Контрольная 

точка № 2 

Письменный опрос 1/-/1  -/-/-    

5. Планирование 

системы защит-

ных мероприятий 

против болезней 

и вредителей 

грибов 

Методы и пестициды, 

разрешенные для защи-

ты грибов от вредите-

лей. 

4/-/4  1/-/1    

6. Переработка и 

хранение грибов 

Сроки хранения грибов 

и грибной продукции. 

Способы переработки и 

хранения: сушка, замо-

раживание, маринова-

ние, засолка, изготовле-

ние порошков. 

1/-/1  1/1/1    

Контрольная 

точка № 3 

Письменный опрос 1/-/1  -/-/-    

Контрольная ра-

бота (аудитор-

ная) 

 -  1/-/1    

Итого   22/6/22  6/4/6    

*Интерактивные формы проведения занятий, предусмотренные рабочей программой дисци-

плины, проводятся в соответствии с Положением об интерактивных формах обучения в ФГБОУ ВО 

Ставропольский ГАУ.  

 

5.3. Курсовой проект (работа) учебным планом не предусмотрен. 

 

5.4. Самостоятельная работа обучающегося 

Виды самостоятельной работы 
Очная форма,  

часов 

Заочная форма,  

часов 

Очно-

заочная 
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Изучение учебной литературы, ответы на во-

просы и задания самоконтроля, подготовка к 

контрольным точкам 

22 

× 44 × 

× × 

Подготовка реферата, презентации к докладу, 

статьи и т.п. 

10 × 
10 × 

× × 

Подготовка к зачету × 4 
× 4 

× × 

Итого  
32 4 

54 4 
× × 

 

6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной работы обучаю-

щихся по дисциплине 

Учебно-методическое обеспечение для самостоятельной работы обучающегося по дисциплине 

«Грибоводство» размещено в электронной информационно-образовательной среде Университета и 

доступно для обучающегося через его личный кабинет на сайте Университета. Учебно-методическое 

обеспечение включает: 

1. Рабочую программу дисциплины «Грибоводство». 

2. Методические рекомендации по освоению дисциплины «Грибоводство». 

3. Методические рекомендации для организации самостоятельной работы обучающегося по 

дисциплине «Грибоводство». 

4. Методические рекомендации по выполнению реферата. 

5. Словарь терминов по дисциплине «Грибоводство». 

Для успешного освоения дисциплины, необходимо самостоятельно детально изучить пред-

ставленные темы по рекомендуемым источникам информации: 

 

№  

п/п 

 

Темы для самостоятельного 

изучения 

Рекомендуемые источники информации 

(№ источника) 

основная 

(из п.8 РПД) 

дополнительная 

(из п.8 РПД) 

интернет-ресурсы 

(из п.9 РПД) 

1 

История грибоводства и раз-

витие отрасли на современном 

этапе 

2,3,4,5 1,2 1,2,3,4,5 

2 
Биологические особенности 

грибов 
2,3,4,5,6 3,10 1,2,3,4,5 

3 

Съедобные и условно съедоб-

ные грибы. Ядовитые и несъе-

добные грибы 

1,2,3 1,2,3 1,2,3,4 

4 Методы выращивания грибов  7 1,2 1,2,3,4,5 

5 

Планирование системы за-

щитных мероприятий против 

болезней и вредителей грибов 

7 1,2 1,2,3,4,5 

6 
Переработка и хранение гри-

бов 
7 1,2 1,2,3,4,5 

 

7. Фонд оценочных средств (оценочных материалов) для проведения промежуточной ат-

тестации обучающихся по дисциплине «Грибоводство» 

 



7.1. Перечень индикаторов компетенций с указанием этапов их формирования в процес-

се освоения образовательной программы 

 

Очная форма обучения 

Индикатор 

компетен-

ции (код и 

содержа-

ние) 

Дисциплины/элементы программы (прак-

тики, ГИА), участвующие в формировании 

индикатора компетенции 

Семестры 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

ПК-2.1 

Проводит 

стандарт-

ные и сер-

тификаци-

онные ис-

пытания 

производ-

ства про-

дуктов пи-

тания из 

раститель-

ного сырья 

на автома-

тизирован-

ных техно-

логических  

линиях 

НИР по специальности           
Физико-химические основы и общие принципы 

переработки растительного сырья 
    

      

Стандартизация, метрология и сертификация в 

пищевой промышленности 
    

      

Методы исследования свойств сырья, полуфабри-

катов и готовых изделий 
    

      

Экологическая и продовольственная безопасность           
Биотехнологические основы технологии бро-

дильных производств и виноделие 
    

      

Технологические добавки и улучшители для про-

изводства продуктов питания из растительного 

сырья 
    

      

Технология безалкогольных и лечебных напитков           
Дегустационная оценка и принципы организации 

дегустаций 
    

      

Технология бродильных производств и виноделие           
Технология экзотических напитков           
Основы виноградарства           
Основы садоводства           
Основы овощеводства           
Программирование урожаев плодово-ягодных 

культур 
    

      

Технология продуктов переработки вторичного 

сырья винодельческой промышленности 
    

      

Промышленное строительство и инженерное обо-

рудование 
    

      

Технология коктейлей           
Технология спирта и ликероводочного производ-

ства 
    

      

Технологическая практика           
Проектно-технологическая практика           
Научно-исследовательская работа           
Преддипломная практика, в том числе научно-

исследовательская работа 
    

      

Подготовка к процедуре защиты и защита вы-

пускной квалификационной работы 
    

      

Грибоводство    +       
Виноделие зарубежных стран           

 

ПК-3.2 Ве-

дет основ-

ные техно-

логические 

процессы 

производ-

ства про-

Введение в технологию продуктов питания           

Биотехнологические основы технологии бро-

дильных производств и виноделие 
    

      

Введение в профессиональную деятельность           
Общая технология отрасли           
Технологические добавки и улучшители для про-

изводства продуктов питания из растительного 

сырья 
    

      



Индикатор 

компетен-

ции (код и 

содержа-

ние) 

Дисциплины/элементы программы (прак-

тики, ГИА), участвующие в формировании 

индикатора компетенции 

Семестры 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

дуктов пи-

тания из 

раститель-

ного сырья 

Технология безалкогольных и лечебных напитков           
Технология бродильных производств и виноделие           
Технология экзотических напитков           
Основы виноградарства           
Основы садоводства           
Основы овощеводства           
Программирование урожаев плодово-ягодных 

культур 
    

      

Технология продуктов переработки вторичного 

сырья винодельческой промышленности 
    

      

Процессы и аппараты пищевых производств           
Промышленное строительство и инженерное обо-

рудование 
    

      

Технология коктейлей           
Технология спирта и ликероводочного производ-

ства 
    

      

Ознакомительная практика           
Технологическая практика           
Проектно-технологическая практика           
Подготовка к сдаче и сдача государственного эк-

замена 
    

      

Подготовка к процедуре защиты и защита вы-

пускной квалификационной работы 
    

      

Грибоводство    +       
Агрономия           

 

Заочная форма обучения 

Индикатор ком-

петенции (код и 

содержание) 

Дисциплины/элементы программы (практики, 

ГИА), участвующие в формировании индикатора 

компетенции 

Курс 

1 2 3 4 5 

ПК-2.1 Проводит 

стандартные и 

сертификацион-

ные испытания 

производства 

продуктов пита-

ния из расти-

тельного сырья 

на автоматизи-

рованных техно-

логических  

линиях 

НИР по специальности      
Физико-химические основы и общие принципы перера-

ботки растительного сырья 
   

  

Стандартизация, метрология и сертификация в пищевой 

промышленности 
   

  

Методы исследования свойств сырья, полуфабрикатов и 

готовых изделий 
   

  

Экологическая и продовольственная безопасность      
Биотехнологические основы технологии бродильных 

производств и виноделие 
   

  

Технологические добавки и улучшители для производ-

ства продуктов питания из растительного сырья 
   

  

Технология безалкогольных и лечебных напитков      
Дегустационная оценка и принципы организации дегу-

стаций 
   

  

Технология бродильных производств и виноделие      
Технология экзотических напитков      
Основы виноградарства      
Основы садоводства      
Основы овощеводства      
Программирование урожаев плодово-ягодных культур      



Индикатор ком-

петенции (код и 

содержание) 

Дисциплины/элементы программы (практики, 

ГИА), участвующие в формировании индикатора 

компетенции 

Курс 

1 2 3 4 5 

Технология продуктов переработки вторичного сырья 

винодельческой промышленности 
   

  

Промышленное строительство и инженерное оборудова-

ние 
   

  

Технология коктейлей      
Технология спирта и ликероводочного производства      
Технологическая практика      
Проектно-технологическая практика      
Научно-исследовательская работа      
Преддипломная практика, в том числе научно-

исследовательская работа 
   

  

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 

квалификационной работы 
   

  

Грибоводство  +    
Виноделие зарубежных стран      

ПК-3.2 Ведет ос-

новные техноло-

гические процес-

сы производства 

продуктов пита-

ния из раститель-

ного сырья 

Введение в технологию продуктов питания      
Биотехнологические основы технологии бродильных 

производств и виноделие 
   

  

Введение в профессиональную деятельность      
Общая технология отрасли      
Технологические добавки и улучшители для производ-

ства продуктов питания из растительного сырья 
   

  

Технология безалкогольных и лечебных напитков      
Технология бродильных производств и виноделие      
Технология экзотических напитков      
Основы виноградарства      
Основы садоводства      
Основы овощеводства      
Программирование урожаев плодово-ягодных культур      
Технология продуктов переработки вторичного сырья 

винодельческой промышленности 
   

  

Процессы и аппараты пищевых производств      
Промышленное строительство и инженерное оборудова-

ние 
   

  

Технология коктейлей      
Технология спирта и ликероводочного производства      
Ознакомительная практика      
Технологическая практика      
Проектно-технологическая практика      
Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена      
Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 

квалификационной работы 
   

  

Грибоводство  +    
Агрономия      

 

7.2. Критерии и шкалы оценивания уровня усвоения индикатора компетенций, опреде-

ляющие процедуры оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности 

Оценка знаний, умений и навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы форми-

рования компетенций по дисциплине «Грибоводство» проводится в форме текущего контроля и проме-

жуточной аттестации. 

Текущий контроль проводится в течение семестра с целью определения уровня усвоения обуча-

ющимися знаний, формирования умений и навыков, своевременного выявления преподавателем недо-



статков в подготовке обучающихся и принятия необходимых мер по её корректировке, а также для со-

вершенствования методики обучения, организации учебной работы и оказания индивидуальной помо-

щи обучающемуся. 

Промежуточная аттестация по дисциплине «Грибоводство» проводится в виде зачета. 

За знания, умения и навыки, приобретенные студентами в период их обучения, выставляются 

оценки «ЗАЧТЕНО», «НЕ ЗАЧТЕНО». 

Для оценивания знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности в университете применя-

ется балльно-рейтинговая система оценки качества освоения образовательной программы. Оценка 

проводится при проведении текущего контроля успеваемости и промежуточных аттестаций обучаю-

щихся. Рейтинговая оценка знаний является интегрированным показателем качества теоретических и 

практических знаний и навыков студентов по дисциплине. 

Состав балльно-рейтинговой оценки студентов очной формы обучения 
Для студентов очной формы обучения знания по осваиваемым компетенциям формируются 

на лекционных и лабораторных занятиях, а также в процессе самостоятельной подготовки. 
В соответствии с балльно-рейтинговой системой оценки, принятой в Университете студентам 

начисляются баллы по следующим видам работ: 
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Оценочное средство результатов индикаторов достиже-
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1. Вопросы к коллоквиуму по теме 1, 2 
20 

2. Вопросы к коллоквиуму по теме 3, 4 
20 

3. Вопросы к коллоквиуму по теме 5, 6 
20 

Сумма баллов по итогам текущего контроля 60 

Активность на лекционных занятиях 10 

Результативность работы на практических занятиях 15 

Поощрительные баллы (написание статей, рефератов, докладов, участие в кон-

курсах, победы на олимпиадах, выступления на конференциях и т.д.) 
15 

Итого 100 

 

Критерии и шкалы оценивания уровня усвоения индикатора компетенций 

Знания по осваиваемым компетенциям формируются на лекционных занятиях при условии 

активного участия обучающегося в восприятии и обсуждении рассматриваемых вопросов.  

Критерии оценки 

10 баллов – студент посетил все лекции, активно работал на них в полном соответствии с тре-

бованиями преподавателя; 

минус 1 балл – за каждый пропуск лекций или замечание преподавателя по поводу отсутствия 

активного участия обучающегося в восприятии и обсуждении рассматриваемых вопросов. 

 

Результативность работы на лабораторных занятиях оценивается преподавателем по ре-

зультатам устных опросов, активности участия в занятиях, проводимых в интерактивной форме,  и 

качеству выполнения заданий в тетради: 

2 балла – за  оцененное на «отлично» выполнение лабораторных работ в рабочей тетради; 

1 балл – за каждый устный ответ на лабораторном занятии, оцененный на «хорошо» и «отлич-

но»; 0,5 балла – за каждый устный ответ, оцененный на «удовлетворительно» (мах – 2 балла); 

1 балл – за активное участие в занятиях, проводимых в интерактивной форме (мах – 4 балла). 

 



Рейтинговая оценка знаний при проведении текущего контроля успеваемости на контрольных 

точках позволяет обучающемуся набрать до 60 баллов. Знания, умения и навыки по формируемым 

компетенциям оцениваются  по результатам следующих форм контроля: 

Коллоквиум - Средство контроля усвоения учебного материала темы, раздела или разделов 

дисциплины, организованное как учебное занятие в виде собеседования преподавателя с обучающи-

мися или письменного опроса. 

Письменный или устный ответ (знания) – средство сплошного группового контроля знаний 

по определенной теме. 

Критерии оценки ответа: 

За ответ выставляются следующие баллы: 

o 20 баллов (оценка 5) - при полном соответствии всем критериям, полном содержательном ответе 

на поставленный вопрос, отсутствии ошибок, неточностей, демонстрации студентом системных 

знаний и глубокого понимания закономерностей; при проявлении студентом умения самостоя-

тельно и творчески мыслить; 

o 15 баллов (оценка 5-, 4+) - при полном соответствии всем критериям, полном содержательном от-

вете, отсутствии ошибок в изложении материала и при наличии не более двух неточностей; 

o 10 баллов (оценка 4) - при полном соответствии всем критериям и при наличии не более четырех 

неточностей; 

o 8 баллов (оценка 4-, 3+) - существенное несоответствие требованиям к ответу. В частности: ин-

формация освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании ответа или при 

ответе на дополнительные вопросы; 

o 5 баллов (оценка 3) - при полном несоответствии первому критерию, либо при представлении 

только плана ответа или ответа не на все вопросы задания; 

o 0 баллов (оценка 2, 2+, 3-) - при полном несоответствии всем критериям; 

o 0 баллов (оценка 2) - при полном отсутствии текста (ответа), имеющего отношение к вопросу. 

 

Если за ответы на контрольной точке обучающийся не получил удовлетворяющее его количе-

ство баллов, то он может получить поощрительные баллы за подготовку сопровождаемых пре-

зентациями докладов, статей (не более 15 баллов за семестр).  

Доклад – средство, позволяющее оценить умение обучающегося устно излагать суть постав-

ленной проблемы, сопровождая ее презентацией, самостоятельно проводить анализ этой проблемы с 

использованием знаний и умений, приобретаемых в рамках изучения предыдущих и данной дисци-

плины, делать выводы, обобщающие авторскую позицию по поставленной проблеме. 

Критерии оценки 

8 баллов. Выступление демонстрирует умения умение правильно использовать в устной речи 

специальные термины и понятия, показатели; синтезировать, анализировать, обобщать представлен-

ный материал, устанавливать причинно-следственные связи, формулировать правильные выводы; 

аргументировать собственную точку зрения, активно использовать самостоятельно подготовленную 

презентацию.  

6 баллов. В выступлении отсутствует обобщение представленного материала, установлены не 

все  причинно-следственные связи. 

4 балла. В выступлении отсутствует обобщение представленного материала, установлены не 

все  причинно-следственные связи, обучающийся не всегда правильно использует в устной речи спе-

циальные термины и понятия, показатели, допущены ошибки в самостоятельно подготовленной пре-

зентации.  

2 балла. Выступление демонстрирует умение правильно использовать специальные термины и 

понятия, показатели изучаемой дисциплины, но не содержит элементов самостоятельной проработки 

используемого материала.  

 

Статья – средство, позволяющее оценить умение обучающегося письменно излагать суть по-

ставленной проблемы, самостоятельно проводить ее анализ с использованием знаний, умений и 

навыков, приобретаемых в рамках изучения предыдущих и данной дисциплины, делать выводы, 

обобщающие авторскую позицию по поставленной проблеме. 

Критерии оценки 



15 баллов. Статья, объемом не менее 5 страниц демонстрирует умение проведения самостоя-

тельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформлена, содержит ориги-

нальный анализ проблемы, подтвержденный статистическими и/или отчетными данными, графиче-

ским материалом. В ней рассмотрены возможные пути решения проблемы, сформулированы пра-

вильные выводы и предложения, отражающие авторскую точку зрения.  

10 баллов. Статья, объемом не менее 4 страниц демонстрирует умение проведения самостоя-

тельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформлена, содержит типо-

вой анализ проблемы, подтвержденный статистическими и/или отчетными данными. В ней рассмот-

рены возможные пути решения проблемы, сформулированы правильные выводы и предложения.  

5 баллов. Статья, объемом не менее 3 страниц представлена в виде тезисов, демонстрирует 

умение проведения самостоятельного актуального  научно-практического исследования,  правильно 

оформлена, содержит анализ проблемы, подтвержденный отдельными статистическими и/или отчет-

ными данными. В ней сформулированы правильные выводы и предложения.  

Реферат - продукт самостоятельной работы студента, представляющий собой краткое изложе-

ние в письменном виде полученных результатов теоретического анализа определенной научной 

(учебно-исследовательской) темы, где автор раскрывает суть исследуемой проблемы, приводит раз-

личные точки зрения, а также собственные взгляды на нее. 

Критерии оценки 

15 баллов. Реферат, объемом не менее 15 страниц демонстрирует умение проведения самосто-

ятельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформлен, содержит ориги-

нальный анализ проблемы, подтвержденный статистическими и/или отчетными данными, графиче-

ским материалом. В нем рассмотрены возможные пути решения проблемы, сформулированы пра-

вильные выводы и предложения, отражающие авторскую точку зрения. 

10 баллов. Реферат, объемом не менее 10 страниц демонстрирует умение проведения самосто-

ятельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформлен, содержит типо-

вой анализ проблемы, подтвержденный статистическими и/или отчетными данными. В нем рассмот-

рены возможные пути решения проблемы, сформулированы правильные выводы и предложения.  

5 баллов. Реферат, объемом до 10 страниц представлен в виде тезисов, демонстрирует умение 

проведения самостоятельного актуального  научно-практического исследования,  правильно оформ-

лен, содержит анализ проблемы, подтвержденный отдельными статистическими и/или отчетными 

данными. В нем сформулированы правильные выводы и предложения.  

 

Состав балльно-рейтинговой оценки студентов заочной формы обучения 

 

Результат текущего контроля для студентов заочной формы обучения складывается из оценки 

результатов обучения по всем разделам дисциплины и включает коллоквиум, контрольную точку в 

виде контрольной работы (аудиторной) по всем разделам дисциплины (мах 30баллов), посещение 

лекций (мах 10 баллов), результативность работы на практических занятиях (мах 15 баллов), по-

ощрительные баллы (мах 15 баллов). 

В соответствии с балльно-рейтинговой системой оценки, принятой в Университете студентам 

начисляются баллы по следующим видам работ: 

 

№
 к

о
н

-

т
р

о
л

ь
н

о
й

 

т
о
ч

к
и
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1.  Коллоквиум по темам 1, 2, 3, 4, 5, 6 30 

2. Контрольная точка по всем темам дисциплины 30 

Сумма баллов по итогам текущего контроля 60 

Активность на лекционных занятиях 10 

Результативность работы на практических занятиях 15 

Поощрительные баллы (написание статей, рефератов, докладов, участие в конкурсах, 

победы на олимпиадах, выступления на конференциях и т.д.) 
15 

Итого 100 



 

Критерии и шкалы оценивания уровня усвоения индикатора компетенций 

 

Знания по осваиваемым компетенциям формируются на лекционных занятиях при условии 

активного участия обучающегося в восприятии и обсуждении рассматриваемых вопросов.  

Критерии оценки 

10 баллов – студент посетил все лекции, активно работал на них в полном соответствии с тре-

бованиями преподавателя; 

минус 2 балла – за каждый пропуск лекций или замечание преподавателя по поводу отсутствия 

активного участия обучающегося в восприятии и обсуждении рассматриваемых вопросов. 

 

Результативность работы на практических занятиях оценивается преподавателем по ре-

зультатам устных опросов, активности участия в занятиях, проводимых в интерактивной форме,  и 

качеству выполнения заданий в рабочей тетради: 

2 балла – за  оцененное на «отлично» выполнение практических работ в рабочей тетради; 

1 балл – за каждый устный ответ на практическом и лабораторном занятии, оцененный на «хо-

рошо» и «отлично»; 0,5 балла – за каждый устный ответ, оцененный на «удовлетворительно» (мах – 

2 балла); 

1 балл – за активное участие в занятиях, проводимых в интерактивной форме (мах – 4 балла). 

 

Рейтинговая оценка знаний при проведении текущего контроля успеваемости на контрольных 

точках позволяет обучающемуся набрать до 60 баллов. Знания, умения и навыки по формируемым 

компетенциям оцениваются  по результатам следующих форм контроля. 

Коллоквиум - Средство контроля усвоения учебного материала темы, раздела или разделов 

дисциплины, организованное как учебное занятие в виде собеседования преподавателя с обучающи-

мися или письменного опроса. 

Письменный или устный ответ (знания) – средство сплошного группового контроля знаний 

по определенной теме. 

Критерии оценки ответа: 

За ответ выставляются следующие баллы: 

o 20 баллов (оценка 5) - при полном соответствии всем критериям, полном содержательном ответе 

на поставленный вопрос, отсутствии ошибок, неточностей, демонстрации студентом системных 

знаний и глубокого понимания закономерностей; при проявлении студентом умения самостоя-

тельно и творчески мыслить; 

o 15 баллов (оценка 5-, 4+) - при полном соответствии всем критериям, полном содержательном от-

вете, отсутствии ошибок в изложении материала и при наличии не более двух неточностей; 

o 10 баллов (оценка 4) - при полном соответствии всем критериям и при наличии не более четырех 

неточностей; 

o 8 баллов (оценка 4-, 3+) - существенное несоответствие требованиям к ответу. В частности: ин-

формация освещена лишь частично; допущены фактические ошибки в содержании ответа или при 

ответе на дополнительные вопросы; 

o 5 баллов (оценка 3) - при полном несоответствии первому критерию, либо при представлении 

только плана ответа или ответа не на все вопросы задания; 

o 0 баллов (оценка 2, 2+, 3-) - при полном несоответствии всем критериям; 

o 0 баллов (оценка 2) - при полном отсутствии текста (ответа), имеющего отношение к вопросу. 

 

Если за ответы на контрольной точке обучающийся не получил удовлетворяющее его количе-

ство баллов, то он может получить поощрительные баллы за подготовку сопровождаемых пре-

зентациями докладов, статей (не более 15 баллов за семестр).  

Доклад – средство, позволяющее оценить умение обучающегося устно излагать суть постав-

ленной проблемы, сопровождая ее презентацией, самостоятельно проводить анализ этой проблемы с 

использованием знаний и умений, приобретаемых в рамках изучения предыдущих и данной дисци-

плины, делать выводы, обобщающие авторскую позицию по поставленной проблеме. 

Критерии оценки 



8 баллов. Выступление демонстрирует умения умение правильно использовать в устной речи 

специальные термины и понятия, показатели; синтезировать, анализировать, обобщать представлен-

ный материал, устанавливать причинно-следственные связи, формулировать правильные выводы; 

аргументировать собственную точку зрения, активно использовать самостоятельно подготовленную 

презентацию.  

6 баллов. В выступлении отсутствует обобщение представленного материала, установлены не 

все  причинно-следственные связи. 

4 балла.В выступлении отсутствует обобщение представленного материала, установлены не 

все  причинно-следственные связи, обучающийся не всегда правильно использует в устной речи спе-

циальные термины и понятия, показатели, допущены ошибки в самостоятельно подготовленной пре-

зентации.  

2 балла. Выступление демонстрирует умение правильно использовать специальные термины и 

понятия, показатели изучаемой дисциплины, но не содержит элементов самостоятельной проработки 

используемого материала.  

 

При проведении итоговой аттестации «зачет» преподавателю с согласия студента разрешается 

выставлять оценки («зачет») по результатам набранных баллов в ходе текущего контроля успеваемо-

сти в семестре по выше приведенной шкале. 

В случае отказа – студент сдает зачет по приведенным выше вопросам и заданиям. Итоговая 

успеваемость (зачет) не может оцениваться ниже суммы баллов, которую студент набрал по итогам 

текущей и промежуточной успеваемости. 

При сдаче зачета к заработанным в течение семестра студентом баллам прибавляются баллы, 

полученные на зачете и сумма баллов переводится в оценку.  

 

Критерии и шкалы оценивания ответа на зачете 

 

По дисциплине «Грибоводство» к зачету допускаются студенты, выполнившие и сдавшие 

практические работы по дисциплине, имеющие ежемесячную аттестацию и наличие по текущей 

успеваемости более 45 баллов. Студентам, набравшим более 55 баллов, зачет выставляется по 

результатам текущей успеваемости, студенты, набравшие от 45 до 54 баллов, сдают зачет по вопро-

сам, предусмотренным РПД. 

 

7.3. Примерные оценочные материалы для текущего контроля успеваемости и промежу-

точной аттестации по итогам освоения дисциплины «Грибоводство» 

 

Контрольная точка № 1 (темы 1, 2) 

Типовые вопросы (оценка знаний): 

1. Опыт искусственного разведения съедобных грибов. 

2. Какие виды съедобных грибов обладают не только ценными пищевыми качествами, но и ле-

чебными свойствами? 

3. По каким причинам затруднено искусственное культивирование микоризообразующих гри-

бов? 

Типовые задания репродуктивного уровня (оценка умений): 

1. Охарактеризуйте 4 группы съедобных грибов по их пищевой ценности. 

2. Предложите субстраты, опираясь на основные принципы систематики грибов. 

3. Выделите основные группы культивируемых грибов по типу питания. 

Типовые задания творческого уровня (оценка навыков): 

1. Сравнить внешние признаки различий шампиньона и бледной поганки. 

2. Представить анализ ситуации на внутрироссийском грибном рынке. Предложить резервы 

улучшения. 

3. Сравните различия в строении гименофора грибов, укажите способы приспособления к усло-

виям среды. 

Проанализировать результаты расчетов, выявить наличие проблем и возможные направления их ре-

шения.  

Контрольная точка № 2 (темы  3, 4) 



Типовые вопросы (оценка знаний): 

1. Сморчки и строчки - морфологические признаки и биологические особенности, требования 

грибов к внешним факторам.  

2. Аурикулярия уховидная - морфологические признаки и биологические особенности, требова-

ния грибов к внешним факторам.  

Типовые задания реконструктивного уровня (оценка умений): 

1. Назовите минеральные элементы и их назначение, которые должен содержать субстрат для 

культивирования разных видов грибов (по видам). 

2. Опишите процесс инокуляции мицелия (по видам грибов). 

3. Опишите процесс инкубации мицелия (по видам грибов). 

4. Какие виды компоста предлагается использовать при культивировании шампиньона двуспо-

рового? Сравните требования к ним.  

Типовые задания творческого уровня (оценка навыков): 

1. Подберите  диапазон температур, при котором формируются плодовые тела, и начинается 

плодообразование у грибов (по видам)? 

2. Сравнить основные требования к освещенности на разных этапах культивирования у шампи-

ньона и вешенки? 

3. Укажите, из каких материалов готовят питательные среды для выращивания посевного мате-

риала грибов, какие минеральные добавки могут в них присутствовать? 

4. Укажите, из каких материалов готовят субстраты для выращивания грибов, какие минераль-

ные добавки могут в них присутствовать? 

Контрольная точка № 3 (темы 5, 6) 

Типовые вопросы (оценка знаний): 

1. Перечислите главные виды насекомых, повреждающих грибы.  

2. Пестициды, разрешенные для применения в России при культивировании грибов. 

3. Основные виды плесеней, которые могут конкурировать в субстрате с культивируемым гри-

бом.  

Типовые задания реконструктивного уровня (оценка умений): 

1. Грибы - конкуренты на субстрате для шампиньонов. Меры профилактики и борьбы. 

2. Как бороться с насекомыми-вредителями в условиях грибоводческого хозяйства? 

3. Как предотвратить  появление и развитие плесеней на субстрате? 

Типовая задача творческого уровня (оценка навыков): 

1. Сравните технологии, по которым производится пастеризация компоста? 

2. Как визуально можно определить избыток углекислоты в воздухе культивационного помеще-

ния для шампиньонов? 

3. Сформируйте оснащение для агрохимической лаборатории при грибной ферме? 

4. Маринование грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции. 

5. Соление грибов (горячий способ): параметры процесса, требования к готовой продукции. 

6. Соление грибов (холодный способ): параметры процесса, требования к готовой продукции. 

 

Примерная тематика докладов с презентацией, статей 

1. Исторические сведения о культивируемых грибах. 

2. Виды субстратов, их компонентов для культивирования грибов. 

3. Основные требования культивирования грибов для получения высококачественной продук-

ции в интенсивных и экстенсивных условиях производства. 

4. Переработка грибов. 

5. Регулирование кислотности и улучшения структуры субстрата. 

6. Устройство шампиньонниц. 

7. Тема по предложению студента. 

Структура доклада: 

1) титульный лист; 

2) план с указанием страниц каждого вопроса, подвопроса (пункта); 

3) введение; 

4) текстовое изложение материала, разбитое на вопросы и подвопросы (пункты, подпункты) с необ-

ходимыми ссылками на источники, использованные автором; 



5) заключение; 

6) список использованной литературы; 

7) приложения, которые состоят из таблиц, диаграмм, графиков, рисунков, схем (необязательная 

часть реферата). 

Приложения располагаются последовательно, согласно заголовкам, отражающим их содержание. 

 Статьи излагаются и оформляются в зависимости от требований конкретного издания. 

 

Вопросы к зачету  

Теоретические вопросы 

1. Опыт искусственного разведения съедобных грибов. 

2. Какие виды грибов давно и успешно культивируются? 

3. Какие виды съедобных грибов обладают не только ценными пищевыми качествами, но и лечеб-

ными свойствами? 

4. Охарактеризуйте основные экологические группы съедобных грибов, различающиеся по типу пи-

тания и условиям роста. 

5. Охарактеризуйте 4 группы съедобных грибов по их пищевой ценности. 

6. Основные принципы систематики грибов. 

7. Сморчки и строчки - морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов 

к внешним факторам. 

8. Трюфель - морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов к внеш-

ним факторам. 

9. Подберезовик, подосиновик - морфологические признаки и биологические особенности, требова-

ния грибов к внешним факторам. 

10. Шампиньон - морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов к 

внешним факторам. 

11. Вешенка - морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов к внеш-

ним факторам. 

12. Опёнок летний, зимний, сернопластинчатый - морфологические признаки и биологические осо-

бенности, требования грибов к внешним факторам. 

13. Белый гриб – разновидности - морфологические признаки и биологические особенности, требо-

вания грибов к внешним факторам. 

14. Аурикулярия «иудино ухо» - морфологические признаки и биологические особенности, требова-

ния грибов к внешним факторам. 

15. Шиитаке - морфологические признаки и биологические особенности, требования грибов к внеш-

ним факторам. 

16. Навозники серый и белый - морфологические признаки и биологические особенности, требова-

ния грибов к внешним факторам. 

17. Гриб – зонтик пёстрый - морфологические признаки и биологические особенности, требования 

грибов к внешним факторам. 

18. Назовите минеральные элементы и их назначение, которые должен содержать субстрат для куль-

тивирования разных видов грибов (по видам). 

19. По каким причинам затруднено искусственное культивирование микоризообразующих грибов?  

Практико-ориентированные задания 

20. Каков диапазон температур, при котором формируются плодовые тела, и начинается плодообра-

зование у грибов (по видам)? 

21. Каковы основные требования к освещенности на разных этапах культивирования у шампиньона и 

вешенки? 

22. Из каких материалов готовят среды для выращивания посевного материала грибов, какие мине-

ральные добавки могут в них присутствовать? 

23. Из каких материалов готовят субстраты для выращивания грибов, какие минеральные добавки 

могут в них присутствовать? 

24. Процесс ферментации навоза. 

25. Какие материалы используют для регулирования кислотности и улучшения структуры субстрата? 

26. Процесс инокуляции мицелия (по видам грибов). 

27. Процесс инкубации мицелия (по видам грибов). 



28. Какие виды компоста предлагается использовать при культивировании шампиньона двуспорово-

го? Требования к ним. 

29. На какие параметры почвы и воздуха следует обращать особое внимание в культивационных по-

мещениях? Чем они отличаются для разных видов грибов? 

30. Какие помещения возможно использовать для устройства шампиньонниц, и какие условия при 

этом следует соблюдать? 

31. Назовите виды минеральных удобрений, которые добавляют в синтетический субстрат для обо-

гащения его азотистыми соединениями и фосфором? 

32. Каким способом определяют достижение готовым компостом оптимальной влажности? Какие 

меры можно предпринять для подсушивания или увлажнения? 

33. С какой целью, и по какой технологии производится пастеризация компоста? 

34. Как визуально можно определить избыток углекислоты в воздухе культивационного помещения 

для шампиньонов? 

35. Грибы - конкуренты на субстрате для шампиньонов. Меры профилактики и борьбы. 

36. Интенсивная технология выращивания вешенки. 

37. Экстенсивная технология выращивания вешенки. 

38. Назовите основные условия искусственного выращивания кольцевика. 

39. Интенсивная технология выращивания шиитаке. 

40. Экстенсивная технология выращивания шиитаке. 

41. Назовите основные условия искусственного выращивания опенка. 

42. Назовите основные условия искусственного выращивания рядовки фиолетовой. 

43. Интенсивная технология выращивания шампиньона двуспорового. 

44. Экстенсивная технология выращивания шампиньона двуспорового. 

45. Какие параметры компоста и покровной смеси требуют строгого контроля? 

46. Назовите методы, которыми пользуются при определении общего азота, реакции среды, влажно-

сти, зольности. Какие для этих анализов требуются приборы? 

47. Как должна быть оснащена агрохимическая лаборатория при грибной ферме?  

48. С какой целью определяют влажность субстрата? 

49. Основные требования, предъявляемые к мицелию, приобретенному для инокуляции. 

50. Назовите основные виды плесеней, которые могут конкурировать в субстрате с культивируемым 

грибом. Как предотвратить их появление и развитие? 

51. Опишите признаки основных грибных и бактериальных болезней шампиньона и вешенки. Какие 

из них встречаются в вашем хозяйстве? Какие меры борьбы с ними можно предпринять в условиях 

защищенного грунта? 

52. Перечислите главные виды насекомых, повреждающих грибы. Как бороться с ними в условиях 

грибоводческого хозяйства? 

53. Мокрицы и нематоды, вредящие грибам, методы профилактики и борьбы с ними. 

54. Пестициды, разрешенные для применения в России при культивировании грибов. 

55. Перечислите основные требования культивирования грибов для получения высококачественной 

продукции. 

56. Основные методы переработки грибов. 

57. Сушка грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции. 

58. Замораживание грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции. 

59. Маринование грибов: параметры процесса, требования к готовой продукции. 

60. Соление грибов (горячий способ): параметры процесса, требования к готовой продукции. 

61. Соление грибов (холодный способ): параметры процесса, требования к готовой продукции. 

62. Приготовление грибного порошка: назначение продукта, параметры процесса, требования к гото-

вой продукции. 

63. Сроки хранения грибов и грибной продукции. 

64. Интенсивный и экстенсивный методы культивирования грибов: сходство, преимущества каждого 

из них. 

65. Виды и характеристика грибов, включенных в Красную Книгу Ставропольского края. 

 

Интерактивные занятия 

Обсуждение в группах. Групповое обсуждение какого-либо вопроса направлено на нахожде-



ние истины или достижение лучшего взаимопонимания. Групповые обсуждения способствуют луч-

шему усвоению изучаемого материала. Разновидностью группового обсуждения является круглый 

стол, который проводится с целью поделиться проблемами, собственным видением вопроса, позна-

комиться с опытом, достижениями науки и практики. 

Дискуссия. В процессе дискуссии наиболее полно представлена возможность раскрыть тему: 

моделировать реальные проблемы , вырабатывать у обучающихся умение слушать и взаимодейство-

вать с другими; продемонстрировать характерную для большинства проблем многозначность реше-

ний; обучить анализировать реальные ситуации, отделять главное от второстепенного. Таким обра-

зом, дискуссия выявляет многообразие существующих точек зрения на какую-либо проблему,  ини-

циирует всесторонний анализ каждой из них, формирует собственный взгляд каждого участника 

дискуссии на ту или иную проблему. 

В данном разделе РПД приведены типовые задания для проведения текущего контроля успева-

емости студентов. Полный перечень заданий содержится в учебно-методическом комплексе по дис-

циплине «Грибоводство», который размещен в личном кабинете Лобанковой О.Ю. 

 

 



8. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения 

дисциплины  

 

а) Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для освоения дисципли-

ны 

основная 

1. ЭБС «Лань»: Захарычев, В.В. Грибы и фунгициды : учебное пособие / В.В. Захарычев. — 2-е 

изд., перераб. — Санкт-Петербург : Лань, 2019. — 272 с. — ISBN 978-5-8114-3262-2. — Текст : 

электронный // Электронно-библиотечная система «Лань» : [сайт]. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/111881.  

2.  

дополнительная 

3. ЭБС "Znanium": Харченко Н. А. Недревесная продукция леса: учебник/Н.А.Харченко, 

Н.Н.Харченко, 2-е изд. - М.: НИЦ ИНФРА-М, 2015. - 383 с.: 60x90 1/16. - (Высшее образование: 

Бакалавриат) (Переплёт) ISBN 978-5-16-010413-3 - Режим доступа: 

http://znanium.com/catalog/product/487456.  

4. ЭБС «Лань»: Горобец, В.А. Недревесная продукция леса [Электронный ресурс] : учебное посо-

бие / В.А. Горобец, В.А. Славский. — Электрон. дан. — Воронеж : ВГЛТУ, 2013. — 169 с. — 

Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/39134. — Загл. с экрана..  

5. ЭБС «Лань»: Переведенцева, Л.Г. Микология: грибы и грибоподобные организмы [Электронный 

ресурс] : учеб. — Электрон. дан. — Санкт-Петербург : Лань, 2012. — 272 с. — Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/3818. — Загл. с экрана.. 

6. Переведенцева, Л. Г.   Микология: грибы и грибоподобные организмы : учебник для студентов 

вузов по направлению 020200 "Биология" и специальности 020204 "Ботаника" / Л. Г. Переведен-

цева. - 2-е изд., испр. и доп. - СПб. : Лань, 2012. - 272 с. - (Учебники для вузов. Специальная ли-

тература. Гр. УМО). 

7. Список пестицидов и агрохимикатов разрешенных к применению на территории Российской 

Федерации. 2019 год : справ. изд. - Москва, 2019 ( : Первая образцовая типография). - 848 с. - 

(Приложение к журналу "Защита и карантин растений", № 4). 

8. Школа грибоводства (Периодическое издание). 

 

 

 

б) Методические материалы, разработанные преподавателями кафедры по дисциплине, в соответ-

ствии с профилем ОП. 

1. ЭБ "Труды ученых СтГАУ": Грибоводство [электронный полный текст] : учеб. пособие для сту-

дентов агрон. специальностей / О. Ю. Лобанкова, А. Н. Есаулко, В. В. Агеев, Ю. И. Гречишкина, 

Л. С. Горбатко, М. С. Сигида, С. А. Коростылев, Е. В. Голосной, М. В. Селиванова, Ю. П. 

Проскурников, А. Ю. Фурсова, Е. А. Устименко, А. В. Воскобойников ; СтГАУ. - Ставрополь : 

АГРУС, 2014. - 1,21 МБ : ил. - (Гр. УМО). 

2. Грибоводство : учеб. пособие для студентов агрон. специальностей / О. Ю. Лобанкова [и др.] ; 

СтГАУ. - Ставрополь : АГРУС, 2014. - 140 с. : ил. - (Гр. УМО) (и предыдущие издания).  

 

 

9. Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет» (далее - 

сеть «Интернет»), необходимых для освоения дисциплины 

1) Официальный сайт Министерства природных ресурсов Ставропольского края - [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа: http://www.mpr26.ru/ 

2) Официальный сайт ФГБУ ГЦАС «Ставропольский» - [Электронный ресурс]. – Режим досту-

па: https://www.stavagroland.ru/ 

3) Международная информационная база SCOPUS [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 
https://www.scopus.com/search/form.uri?display=basic   

4) Информационная база данных проекта "Российский индекс научного цитирования" в Научной 

электронной библиотеке Еlibrary.ru [Электронный ресурс]. – Режим доступа:  

https://elibrary.ru/project_risc.asp  

http://www.mpr26.ru/
https://www.stavagroland.ru/
https://www.scopus.com/search/form.uri?display=basic
https://elibrary.ru/project_risc.asp


5) Официальный сайт Ставропольского государственного аграрного университета. Личный ка-

бинет доцента О.Ю. Лобанковой 

 

 

10. Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины 

Самостоятельная работа студентов в широком смысле предполагает все многообразие форм 

творческой работы студентов на лекциях, лабораторно-практических занятиях под руководством 

преподавателя, изучение теоретического материала по литературным источникам и другие виды вне-

аудиторной работы. 

В соответствии с рабочими учебными планами студентами выполняется самостоятельная ра-

бота, регламентируемая общим объемом часов, отводимым на изучение дисциплины и графиком. 

Самостоятельная работа студентов предполагает деятельность студентов по освоению знаний, уме-

ний и навыков путем собственных усилий. 

Согласно Типовому положению об образовательном учреждении высшего профессионального 

образования (высшем учебном заведении), утвержденному постановлением Правительства Россий-

ской Федерации от 14.02.2008 г. № 71, самостоятельная работа является одним из видов учебных за-

нятий в высшем учебном заведении.  

Необходимость активизации самостоятельной работы студентов определяется объективными 

процессами, происходящими в современном обществе: 

- современные социокультурные условия диктуют самоценность идеи непрерывного образо-

вания, когда от студентов (и выпускников) требуется постоянное совершенствование собственных 

знаний;  

- в условиях информационного общества требуется принципиальное изменение организации 

образовательного процесса: сокращение аудиторной нагрузки, замена пассивного слушания лекций 

возрастанием доли самостоятельной активной работы студентов; 

- при переходе к компетентностно-ориентированному образованию центр тяжести в обучении 

перемещается с традиционного преподавания на формирование компетенций в процессе системати-

ческой самостоятельной образовательной деятельности студентов, управляемой преподавателем, ко-

торая становится доминантной в современных условиях перехода к уровневой системе высшего об-

разования. 

Целью самостоятельной работы студентов является овладение фундаментальными знаниями, 

профессиональными умениями и навыками по профилю изучаемой дисциплины, опытом творческой, 

исследовательской деятельности. 

Задачи самостоятельной работы студентов:  

- систематизация и закрепление подученных теоретических знаний и практических умений 

студентов;  

- повышение качественного уровня освоения студентом учебного материала; 

- углубление и расширение теоретических знаний;  

- формирование умений использовать нормативную, правовую, справочную документацию и 

специальную литературу;  

- совершенствование навыков и умений студента использовать теоретические знания при вы-

полнении практических задач; 

- развитие познавательных способностей и активности студентов: теоретической инициативы, 

самостоятельности, ответственности и организованности;  

- формирование самостоятельности мышления, способностей к саморазвитию, самосовершен-

ствованию и самореализации;  

- развитие исследовательских умений, формирование опыта творческой, исследовательской 

деятельности. 

Эффективная организация и управление процессами самостоятельной учебной деятельности 

студентов позволяет обеспечить ритмичную и качественную работу студентов в течение учебного 

года; снижение загруженности студентов в период сессии; непрерывный оперативный контроль 

учебной деятельности студентов; внедрять современные образовательные технологии обучения и 

контроля знаний. 

Самостоятельная работа является обязательной для каждого студента и охватывает все формы 

организации учебного процесса. При определении содержания самостоятельной работы учитывается 



уровень самостоятельности студентов и требования к уровню самостоятельности выпускников для 

того, чтобы за период обучения искомый уровень был достигнут. 

Для организации эффективной самостоятельной работы необходимы следующие условия: 

- готовность студентов к самостоятельной работе; 

- действенная система мотивации получения знаний студентами в целом и качественного 

своевременного выполнения самостоятельной работы в частности, в т.ч. на основе использования 

рейтинговой системы оценки успеваемости и качества знаний студентов; 

- обоснованное сочетание объема аудиторной и внеаудиторной самостоятельной работы;  

- методически грамотные планирование СРС и организация работы студента в аудитории и 

вне ее;  

- тщательная проработка форм и заданий СРС с целью усиления их творческой составляющей, 

широкого включения в них элементов обобщения практического опыта, научного исследования;  

- наличие и доступность всего необходимого учебного, учебно-методического, информацион-

ного и справочного материала; 

- система регулярного контроля хода выполнения и качества выполненной самостоятельной 

работы, знаний и уровня сформированности компетенций; 

- система консультационной помощи преподавателей. 

В зависимости от места проведения самостоятельной работы студентов, степени влияния пре-

подавателя и способов контроля результатов выделяются два вида самостоятельной работы:  

- аудиторная – осуществляется во время аудиторных занятий (на лекциях, семинарах, практи-

ческих и лабораторных занятиях) под непосредственным руководством и контролем преподавателя;  

- внеаудиторная – выполняется во внеаудиторное время по заданию преподавателя, но без его 

непосредственного участия с использованием необходимых учебно-методических материалов и ин-

формационного обеспечения; при этом основной формой контроля является самоконтроль.  

Формами внеаудиторной самостоятельной работы студентов являются: 

- выполнение выпускных квалификационных работ;  

- выполнение расчетных, аналитических и др. заданий;  

- написание рефератов, докладов по учебной дисциплине,  

- составление литературного обзора по научной и научно-технической тематике; 

- работа с первоисточниками, конспектирование обязательной литературы к практическим за-

нятиям;  

- проработка конспекта лекций, учебников, учебных пособий, другой учебно-методической 

литературы;  

- подготовка к лабораторным занятиям, к коллоквиуму, дискуссии и др.;  

- подготовка к контрольному опросу, контрольной работе, экзаменам;  

- оформление отчетов практическим работам; 

- написание научной статьи, тезисов доклада на конференцию;  

- выступление с докладом на научной конференции, семинаре и т.п.;  

- выполнение учебно-исследовательской и научно-исследовательской работы. 

В соответствие с рабочим учебным планом по дисциплине «Грибоводство» для студентов 

направления 35.03.04 – Агрономия, на самостоятельную работу отводится 36 часов для очной фор-

мы. Виды самостоятельной работы студентов по данной дисциплине включают в себя: 

- проработка конспекта лекций, учебников, учебных пособий, другой учебно-методической 

литературы;  

- подготовка к практическим занятиям, к коллоквиумам;  

- подготовка к устному опросу, к экзамену;  

- подготовка к выполнению лабораторных работ. 

В ходе изучения дисциплины студентам предлагается выполнить реферат по одной из пред-

ложенных тем для повышения балльно-рейтинговой оценки. 

Часть вопросов по темам дисциплины выносится на самостоятельное изучение. 

Перечень тем и вопросов, выносимых на самостоятельное изучение: 

1. Грибоводство – компонент органического земледелия 

2. Экологические основы питания грибов. 

3. ПДК остаточных количеств агрохимикатов в продукции грибоводства.  

4. Пути снижения накопления вредных веществ в продукции грибоводства. 



5. Ассортимент СЗР, разрешенных к применению на грибах. 

6. Расчет компонентов субстрата для шампиньонов. 

7. Охрана окружающей среды при выращивании грибов. 

8. Технологии и способы выращивания микоризных и лекарственных грибов. 

В ходе изучения вопросов, вынесенных на самостоятельное изучение, студенты составляют 

конспекты, используя основную и дополнительную литературу. Конспекты оформляются в виде 

«Тетради для самостоятельных работ». Контроль изучения вопросов, вынесенных на самостоятель-

ное изучение, осуществляется на коллоквиумах, в которые данные вопросы входят. 

Самостоятельная работа является важнейшим элементом учебного процесса, так как это один 

из основных методов освоения учебных дисциплин и овладения навыками профессиональной дея-

тельности. 

Лекции, практические занятия и промежуточная аттестация являются важными этапами подго-

товки к экзамену, поскольку позволяют студенту оценить уровень собственных знаний и своевре-

менно восполнить имеющиеся пробелы. В этой связи необходимо для подготовки к экзамену перво-

начально прочитать лекционный материал, выполнить практические задания, написать контрольную 

работу.  

 

11. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении образова-

тельного процесса по дисциплине, включая перечень лицензионного и свободно распространя-

емого программного обеспечения, в том числе отечественного производства и информацион-

ных справочных систем (при необходимости). 

11.1 Перечень лицензионного программного обеспечения 

Microsoft Windows Server STD CORE All Lng License/Software Assurance Pack Academic OLV 

16 Licenses Level E Additional Product Core Lic 1 Year. (Сублицензионный договор № 11/015/17 от 

13.11.2017ООО «Технософт», срок действия с 13.11.2017 по 16.11.2018. Соглашение/Agreement 

V5910852 Open Value Subscription). 

Kaspersky Total Security Russian Edition. 1000-1499 Node 1 year Educational Renewal License. 

(Сублицензионный договор № 11/015/17 от 13.11.2017ООО «Технософт», срок действия с 13.11.2017 

по 16.11.2018, Лицензия 1B08-171114-054004-843-671). 

Консультант Плюс-СК сетевая версия (правовая база) (Договор № 370/17 от 01.07.2017 ООО 

«КонсультантПлюс-СК» 

ИНН:2635095464, срок действия с 01.07.2017 по 30.06.2018). 

11.2 Перечень свободно распространяемого программного обеспечения 
Не используется. 

11.3 Перечень программного обеспечения отечественного производства 
Kaspersky Total Security Russian Edition. 1000-1499 Node 1 year Educational Renewal License. 

(Сублицензионный договор № 11/015/17 от 13.11.2017ООО «Технософт», срок действия с 13.11.2017 

по 16.11.2018, Лицензия 1B08-171114-054004-843-671). 

Консультант Плюс-СК сетевая версия (правовая база) (Договор № 370/17 от 01.07.2017 ООО 

«КонсультантПлюс-СК» 

ИНН:2635095464, срок действия с 01.07.2017 по 30.06.2018). 

 

При осуществлении образовательного процесса студентами и преподавателем используются 

следующие информационно справочные системы: СПС «Консультант плюс», СПС «Гарант». 

 

12. Описание материально-технической базы, необходимой для осуществления образо-

вательного процесса по дисциплине 

 
№ 

п/п 

Наименование специальных помещений и по-

мещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и поме-

щений для самостоятельной работы 

1 Учебная аудитория для проведения лекционных 

занятий (ауд. № № 261, площадь – 122 м
2
) 

Оснащение: специализированная мебель на 86 поса-

дочных мест, персональный компьютер – 1 шт., стол 

президиума – 1 шт., трибуна для лектора – 1 шт., 

настольный конденсаторный микрофон– 1 шт., муль-

тимедийный проектор – 1 шт., экран настенный – 1 

шт., классная доска – 1 шт., учебно-наглядные посо-

бия в виде презентаций, информационные плакаты, 



подключение к сети «Интернет», доступ в электрон-

ную информационно-образовательную среду универ-

ситета, выход в корпоративную сеть университета. 
2 Учебная аудитория для проведения занятий се-

минарского типа (ауд. № 266 (учебно-научная 

лаборатория «Агрохимического анализа»), площадь 

– 50,0 м
2
) 

Оснащение: специализированная мебель на 20 поса-

дочных мест, ноутбук Acer – 1 шт., Интерактивная 

доска Start Board., мультимедийный проектор – 1 

шт., атомно-абсорбционный спектрометр с пламен-

ной атомизацией - novAA 300, поляриметр POLAX-

2L, измеритель Seven Easy, рН-метр, пламенный фо-

тометр ПФА-378, мельница для размола почвенных 

образцов "Пульверизетте 2", мельница для размола 

растительных образцов A11basic, муфельная печь 

СНОЛ6/11, дистиллятор GFL2008, сушильный шкаф 

лабораторный Binder, фотоэлектроколориметр Unico 

1200, Иономер И-160 М, весы прецизионные RV 313, 

весы технические RV 512, баня водяная GFL с 

"кольцевыми" крышками. 

Имеется аттестат аккредитации лаборатории №РОСС 

RU.0001.21ПЦ12 выдан ФГОУ ВПО Ставропольский 

государственный аграрный университет, удостоверя-

ет, что учебно-научная испытательная лаборатория 

соответствует требованиям ГОСТ Р ИСО/МЭК 

17025-2006 (Международный стандарт ИСО/МЭК 

17025-2005), аккредитована на техническую компе-

тентность и независимость. Аттестат действителен 

бессрочно. Ежегодно проводится поверка и аттеста-

ция имеющейся приборной базы; вспомогательное 

оборудование, лабораторная посуда, учебно-

наглядные пособия в виде презентаций, информаци-

онные плакаты, подключение к сети «Интернет», 

доступ в электронную инфор-мационно-

образовательную среду университета, выход в кор-

поративную сеть университета. 

3 Учебные аудитории для самостоятельной рабо-

ты студентов: 

 

 1. Читальный зал научной библиотеки (площадь 

177 м
2
) 

Оснащение: специализированная мебель на 100 по-

садочных мест, персональные компьютеры – 56 шт., 

телевизор – 1шт., принтер – 1шт., цветной принтер – 

1шт., копировальный аппарат – 1шт., сканер – 

1шт.,Wi-Fi оборудование, подключение к сети «Ин-

тернет», доступ в электронную информационно-

образовательную среду университета, выход в кор-

поративную сеть университета. 

 2. Учебная аудитория № 266 ((учебно-научная ла-

боратория «Агрохимического анализа»), площадь – 

50,0 м
2
) 

Оснащение: специализированная мебель на 20 поса-

дочных мест, ноутбук Acer – 1 шт., Интерактивная 

доска Start Board., мультимедийный проектор – 1 

шт., атомно-абсорбционный спектрометр с пламен-

ной атомизацией - novAA 300, поляриметр POLAX-

2L, измеритель Seven Easy, рН-метр, пламенный фо-

тометр ПФА-378, мельница для размола почвенных 

образцов "Пульверизетте 2", мельница для размола 

растительных образцов A11basic, муфельная печь 

СНОЛ6/11, дистиллятор GFL2008, сушильный шкаф 

лабораторный Binder, фотоэлектроколориметр Unico 

1200, Иономер И-160 М, весы прецизионные RV 313, 

весы технические RV 512, баня водяная GFL с 

"кольцевыми" крышками. 

Имеется аттестат аккредитации лаборатории №РОСС 

RU.0001.21ПЦ12 выдан ФГОУ ВПО Ставропольский 

государственный аграрный университет, удостоверя-

ет, что учебно-научная испытательная лаборатория 

соответствует требованиям ГОСТ Р ИСО/МЭК 

17025-2006 (Международный стандарт ИСО/МЭК 

17025-2005), аккредитована на техническую компе-

тентность и независимость. Аттестат действителен 

бессрочно. Ежегодно проводится поверка и аттеста-



ция имеющейся приборной базы; вспомогательное 

оборудование, лабораторная посуда, учебно-

наглядные пособия в виде презентаций, информаци-

онные плакаты, подключение к сети «Интернет», 

доступ в электронную инфор-мационно-

образовательную среду университета, выход в кор-

поративную сеть университета. 

4 Учебная аудитория для групповых и индивиду-

альных консультаций 

№ 266 ((учебно-научная лаборатория «Агрохими-

ческого анализа»), площадь – 50,0 м
2
) 

Оснащение: специализированная мебель на 20 поса-

дочных мест, ноутбук Acer – 1 шт., Интерактивная 

доска Start Board., мультимедийный проектор – 1 

шт., атомно-абсорбционный спектрометр с пламен-

ной атомизацией - novAA 300, поляриметр POLAX-

2L, измеритель Seven Easy, рН-метр, пламенный фо-

тометр ПФА-378, мельница для размола почвенных 

образцов "Пульверизетте 2", мельница для размола 

растительных образцов A11basic, муфельная печь 

СНОЛ6/11, дистиллятор GFL2008, сушильный шкаф 

лабораторный Binder, фотоэлектроколориметр Unico 

1200, Иономер И-160 М, весы прецизионные RV 313, 

весы технические RV 512, баня водяная GFL с 

"кольцевыми" крышками. 

Имеется аттестат аккредитации лаборатории №РОСС 

RU.0001.21ПЦ12 выдан ФГОУ ВПО Ставропольский 

государственный аграрный университет, удостоверя-

ет, что учебно-научная испытательная лаборатория 

соответствует требованиям ГОСТ Р ИСО/МЭК 

17025-2006 (Международный стандарт ИСО/МЭК 

17025-2005), аккредитована на техническую компе-

тентность и независимость. Аттестат действителен 

бессрочно. Ежегодно проводится поверка и аттеста-

ция имеющейся приборной базы; вспомогательное 

оборудование, лабораторная посуда, учебно-

наглядные пособия в виде презентаций, информаци-

онные плакаты, подключение к сети «Интернет», 

доступ в электронную инфор-мационно-

образовательную среду университета, выход в кор-

поративную сеть университета. 

5 Учебная аудитория для текущего контроля и 

промежуточной аттестации (ауд. № 266 (учебно-

научная лаборатория «Агрохимического анализа»), 

площадь – 50,0 м
2
) 

Оснащение: специализированная мебель на 20 поса-

дочных мест, ноутбук Acer – 1 шт., Интерактивная 

доска Start Board., мультимедийный проектор – 1 

шт., атомно-абсорбционный спектрометр с пламен-

ной атомизацией - novAA 300, поляриметр POLAX-

2L, измеритель Seven Easy, рН-метр, пламенный фо-

тометр ПФА-378, мельница для размола почвенных 

образцов "Пульверизетте 2", мельница для размола 

растительных образцов A11basic, муфельная печь 

СНОЛ6/11, дистиллятор GFL2008, сушильный шкаф 

лабораторный Binder, фотоэлектроколориметр Unico 

1200, Иономер И-160 М, весы прецизионные RV 313, 

весы технические RV 512, баня водяная GFL с 

"кольцевыми" крышками. 

Имеется аттестат аккредитации лаборатории №РОСС 

RU.0001.21ПЦ12 выдан ФГОУ ВПО Ставропольский 

государственный аграрный университет, удостоверя-

ет, что учебно-научная испытательная лаборатория 

соответствует требованиям ГОСТ Р ИСО/МЭК 

17025-2006 (Международный стандарт ИСО/МЭК 

17025-2005), аккредитована на техническую компе-

тентность и независимость. Аттестат действителен 

бессрочно. Ежегодно проводится поверка и аттеста-

ция имеющейся приборной базы; вспомогательное 

оборудование, лабораторная посуда, учебно-

наглядные пособия в виде презентаций, информаци-

онные плакаты, подключение к сети «Интернет», 

доступ в электронную инфор-мационно-

образовательную среду университета, выход в кор-



поративную сеть университета.. 

 

13. Особенности реализации дисциплины лиц с ограниченными возможностями здоро-

вья 

Обучающимся с ограниченными возможностями здоровья предоставляются специальные 

учебники и учебные пособия, иная учебная литература, специальные технические средства обучения 

коллективного и индивидуального пользования, предоставление услуг ассистента (помощника), ока-

зывающего обучающимся необходимую техническую помощь, а также услуги сурдопереводчиков и 

тифлосурдопереводчиков.  

а) для слабовидящих:  
- на зачете присутствует ассистент, оказывающий студенту необходимую техническую по-

мощь с учетом индивидуальных особенностей (он помогает занять рабочее место, передвигаться, 

прочитать и оформить задание, в том числе записывая под диктовку);  

- задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения зачета оформляются 

увеличенным шрифтом;  

- задания для выполнения на зачете зачитываются ассистентом;  

- письменные задания выполняются на бумаге, надиктовываются ассистенту;  

- обеспечивается индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс;  

- студенту для выполнения задания при необходимости предоставляется увеличивающее 

устройство; 

в) для глухих и слабослышащих:  
- на зачете присутствует ассистент, оказывающий студенту необходимую техническую по-

мощь с учетом индивидуальных особенностей (он помогает занять рабочее место, передвигаться, 

прочитать и оформить задание, в том числе записывая под диктовку);  

- зачет проводится в письменной форме;  

- обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного пользования, при 

необходимости поступающим предоставляется звукоусиливающая аппаратура индивидуального 

пользования;  

- по желанию студента зачет может проводиться в письменной форме;  

д) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата (тяжелыми нарушениями 

двигательных функций верхних конечностей или отсутствием верхних конечностей):  
- письменные задания выполняются на компьютере со специализированным программным 

обеспечением или надиктовываются ассистенту;  

- по желанию студента зачет проводится в устной форме. 



Рабочая программа дисциплины «Грибоводство» составлена в соответствии с требованиями 

федерального государственного образовательного стандарта высшего образования по направлению 

подготовки 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья и учебного плана по профилю «Тех-

нология бродильных производств и виноделие» 

 

 
Рабочая программа дисциплины «Грибоводство» рассмотрена на заседании кафедры агрохи-

мии и физиологии растений протокол № 14 от «4» мая 2022 г. и признана соответствующей требова-

ниям ФГОС ВО и учебного плана по направлению подготовки 19.03.02 Продукты питания из расти-

тельного сырья. 

 

Заведующий кафедрой агрохимии 

и физиологии растений, к.с.-х.н., доцент                          Е. В. Голосной  

 

 

 

Рабочая программа дисциплины «Грибоводство» рассмотрена на заседании учебно-

методической комиссии факультета агробиологии и земельных ресурсов протокол № 6 от «11» мая 

2022 г. и признана соответствующей требованиям ФГОС ВО и учебного плана по направлению под-

готовки 19.03.02 Продукты питания из растительного сырья. 

 

 

Руководитель ОП      к.с.-х.н., доцент Романенко Е.С. 

 



Аннотация рабочей программы дисциплины 

«Грибоводство» 

по подготовке обучающегося по программе бакалавриата 

по направлению подготовки 

 

19.03.02 Продукты питания из растительного сырья 
код Наименование направления подготовки/специальности 

 

 Технология бродильных производств и виноделие 

 Профиль 

Форма обучения – очная, заочная. 

Общая трудоемкость изучения дисциплины составляет 2 ЗЕТ, 72 час. 

  

Программой дисциплины 

предусмотрены следующие 

виды занятий 

Очная форма обучения: лекции – 14 ч., в том числе практическая 

подготовка – 14 ч.,  

практические  занятия – 22 ч., в том числе практическая подготовка 

– 22 ч., 

самостоятельная работа – 36 ч.  

Заочная форма обучения: лекции – 4 ч., в том числе практическая 

подготовка – 4 ч.,  

практические  занятия – 6 ч., в том числе практическая подготовка 

– 6 ч., 

самостоятельная работа – 58 ч., в том числе практическая подго-

товка – 58 ч., контроль – 4ч. 

  

Цель изучения дисциплины Формирование знаний и умений применения методов выращивания 

съедобных и лекарственных грибов в искусственных и естественных 

условиях на основе знаний биологических, агротехнических, агрохи-

мических факторов, планирования системы защитных мероприятий, 

правильного сбора и основных методов переработки грибов. 

Место дисциплины в струк-

туре ОП ВО 

Дисциплина ФТД.01 Грибоводство является факультативом части 

образовательной программы, формируемой участниками образо-

вательных отношений. 
 

Компетенции и индикатор 

(ы) достижения компетен-

ций, формируемые в ре-

зультате освоения дисци-

плины 

Профессиональные (ПК): 

ПК-2 ‒ Управление качеством, безопасностью и прослеживаемо-

стью производства продуктов питания из растительного сырья на 

автоматизированных технологических линиях 

ПК-2.1 - Проводит стандартные и сертификационные испытания про-

изводства продуктов питания из растительного сырья в целях учета 

сырья и готовой продукции для обеспечения нормативов выхода гото-

вой продукции в соответствии с технологическими инструкциями 

ПК-3 – Организация ведения технологического процесса в рамках 

принятой организации технологии производства продуктов пита-

ния из растительного сырья 

ПК-3.2 - Ведет основные технологические процессы производства 

продуктов питания из растительного сырья   

Знания, умения и навыки, 

получаемые в процессе изу-

чения дисциплины 

Знания:  

- физические, химические, биохимические, биотехнологические, мик-

робиологические, теплофизические процессы, происходящих при 

производстве продуктов питания из растительного сырья (22.003 

D/02.6 Зн.2) (ПК-2.1); 

- требования к качеству выполнения технологических операций про-

изводства продуктов питания из растительного сырья на автоматизи-

рованных линиях в соответствии с технологическими инструкциями 

(22.003 D/01.6 Зн.7) (ПК-3.2). 

Умения: 



- выявлять брак продукции на основе данных технологического и ла-

бораторного контроля качества сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов питания из раститель-

ного сырья (22.003 D/02.6 У.5) (ПК-2.1); 

- вести основные технологические процессы производства продуктов 

питания из растительного сырья (22.003 D/01.6 У.11) (ПК-3,2). 

Навыки и / или трудовые действия:  

- разработка мероприятий по предупреждению и устранению причин 

брака продукции на основе данных технологического контроля каче-

ства сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе произ-

водства продуктов питания из растительного сырья (22.003 D/02.6 

ТД.5) (ПК-2.1); 

- расчет нормативов материальных затрат (нормы расхода сырья, по-

луфабрикатов, материалов, инструментов, технологического топлива, 

энергии) и экономической эффективности технологических процессов 

производства продуктов питания из растительного сырья (22.003 

D/01.6 ТД.5) (ПК-3,2). 

Краткая характеристика 

учебной дисциплины (ос-

новные разделы и темы) 

Раздел 1. История грибоводства и развитие отрасли на современном 

этапе. 

Раздел 2. Биологические особенности грибов. 

Раздел 3. Съедобные и условно съедобные грибы. Ядовитые и не-

съедобные грибы. 

Раздел 4. Методы выращивания грибов. 

Раздел 5. Системы защитных мероприятий против болезней и вре-

дителей грибов. 

Раздел 6. Переработка и хранение грибов. 

Форма контроля Очная форма обучения: 4 семестр – зачет. 

Заочная форма обучения: 2 курс – зачёт, контрольная работа 

Автор: О. Ю. Лобанкова, доцент кафедры агрохимии и физиологии расте-

ний, кандидат биологических наук, доцент 
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